@ 5shon

50. pl aiguille du midi, Chamonix e—

- : SURPRISES
ADV: CULINAIRES

en cachette,

furtivement,

en secret,
subrepticement,
ala dérobée,

en douce,
incognito,
par surprise.

MICHELIN BIB GOURMAND



FORMULES / MENUS

Entrée - Plat — Dessert 34€
Starter - Main course - Dessert

Choix parmiles plats précédés - Choice between flagged dished @
(Menu demi-pension) (Half-board menu) -

Le menu gourmet
Gourmet menu

Derniere commande a 2th. Commande pour I'ensemble de la table.
Premiere entrée au choix du chef, Gravelax d'omble chavalier, Filet de boeuf ou Lotte
fromages des alpages et son chutney, croustillant caramel et chocolat.

Last order gpm. Order for the whole table.

Chef's first starter, Marinated Arctic char in gravelax, Beef tendorlin or monkfish, alps
cheeses and its chutney, crispy caramel and chocolate.

Son accord mets etvins
Wine pairing
Accompagnez ce menu d’exception d’'une sélection de 4 verres dont 1 coupe de
champagne. Fau minérale et café offert

Accompany this exceptional menu with a 4 glasses wine pairing including a champagne
glass.

Mineral water and coffee offered

30€

Le menu enfant 15€
Kids menu

Entrée - Salade de betteraves rouges, sauce fromage blanc,

crotitons et copeaux de mortadelle

Starter - Beetroot salad, creamy yogurt sauce, croutons and mortadella
Plat du jour ou Nuggets

Dish of the day or Chicken Nuggets

Garniture du jour ou pates ou frites

Side dish of the day or pasta or french fries

Dessert - Fondant au chocolat maison ou fruit frais ou glace
Dessert - Chocolate fudge cake or fresh fruit or ice cream
Boisson - Jus de fruits ou 1/4 d’eau minérale

Drinks - Fruit juice or 25cl mineral water

Tous nos plats sont faits maison, élaborés a partir de produits bruts.
All dishes are homemade and prepared on site from raw products.




LES ENTREES / STARTERS

*TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON,

ATTAUT AN ELABORES A PARTIR
#FAITAVECAMOUR DE PRODUITS BRUTS.
#MADEWITHLOVE ALL DISHES ARE HOMEMADE AND
PREPARED ON SITE FROM
RAW PRODUCTS.
@ Entrée dujour (CoNSUEZ IardOISe). .........veuvveerieniieieriii s 15€
Starter of the Day (check our daily board)
'A\Pﬁbé en crotte 'tout cochon, fruits du mendiant, salade de sucrine etlégumes en pickIes ...........cooeveeeueevennene. 16€

Porc pie, beggar's fruits, sucrine salad and pickles vegetables

Burratina di Buffala, tomates anciennes et fraises, oignons rouges pickles,

2ranola salé et VINALIEE AU TANIILL.........c.oeevieeieeeeieeece ettt ettt et et aese s s ese et enensens 15€
Buffala burratina, heirloom tomatoes and strawberries, red onion pickles

salted granola and tahini vinaigrette

Oeuf bio Mollet, purée de fenouil, creme de girolles, croutons, guanciale, comté et cerfeuil..............oevevevnen.... 16€
Organic soft-boiled egg, fennel purée, chanterelle cream, croutons, guanciale, comté and chervil

Omble Chevalier mariné en gravelax, concombres et framboises, capres a tiges,

citrons confits, 0iZNONS NOUVEAUX €L QUINOA ........c.eevevereereerereriereererereereeseseseeseesesseseeseesesesseseesensesseseesensessesenns 19€
Marinated Arctic char in gravelax, cacumbers and raspberries, capers with stems,

lemons confit, spring onions and quinoa



LES PLATS / MAIN COURSES

— *ORIGINE DE LA VIANDE BOVINE :
#MIJOTESLENTEMENT #COMMEAVANT E(E)]\Z/IEIEJ]?\XEETE(?}%%‘%TUE ENTFRANCE.
#SLOWLYSTEWED #ASBEFORE BORN, RAISED AND SLAUGTHERED
IN FRANCE.

@ Plat AU JOUT (CONSUIEZ TATAOISE) vveveveerreeeeeeeeee e eeseseeseseeseseeesesseseessesessessesseseesesessaeseseesessesessaseees 22€
Meal of the day (check our daily board)

@ Risotto Carnarolli, creme de ricotta et courgettes, tempura de peaux de légumes, ciboulette, VEGETARIEN
parmesan, pignons de Pin €L MENENE fTTLE...........ceovevieeieiiieieeeeeectec et ere st eaeenens 22€

Carnarolli risotto, ricotta and zucchini cream, tempura of vegetable skins,
chives, parmesan, pine nuts and fried mint

@ Saumon grillé, fondue de poireaux, gnocchis de pomme de terre, oeufs de truite,
beurre blanc nantais, aneth €t NOISEIES SIILEES .........vovevevivereeieeeeeeeereee ettt sesesssnes 23€
Grilled salmon, leek fondue, potato gnocchi, trout eggs, white butter, dill and roasted hazelnuts

Supréme de pintade, légumes d'une caponata, panisses "Nicoises', condiments,
roquette L TUIlE AU PATIIIESAIN...........c.ocveeerieeieteeeceetee ettt ettt et st s et ess s se s essesessessesessensesssensesessens 28€
Supreme of guinea fowl with caponata, panisses "Nicoises', condiments, rocket and parmesan tuile

Médaillons de lotte étuvés au four, haricots verts et pommes de terre grenailles, salicornes, tomates confites,
poireaux frits et hisque de HOMATM.............c.overiereeierierieeicreeeeeeteeeee et ereetes e res s s saesseseesesseseesesseseesens 31€
Baked monkfish medallions, green beans and small potatoes, samphire, confit tomatoes,

fried leeks and lobster bisque

Filet de boeuf, duxelle de champignons de Paris, carottes nouvelles, pommes Dauphine,
JUS COTSC ATATIUITE A'GLE ...ttt ettt ettt s s senessassesessnsnens 3€
Beef tenderloin, mushroom duxelle, new carrots, pommes Dauphine, spicy juice with summer truffles




POUR MIEUX VOUS SERVIR
ET EVITER UNE TROP LONGUE ATTENTE,

LES DOUCEURS / DESSERTS NOUS VOUS CONSEILLONS DE COMMANDER
——— VOS DESSERTS EN DEBUT DE REPAS.

TO AVOID YOU A LONG WAITING TIME,
#PLAISIRSGOURMANDS WE ADVISE YOU TO ORDER YOUR DESSERTS
#GREEDYPLEASURES AT THE BEGINNING OF YOUR MEAL.

Cyril Gerard, notre chef patissier a longuement travaillée pour des restaurants
récompenseés par les guides Michelin ou Gault et Millau.

Succombez a ses desserts justes, gouileux el dans lesquels il a mis toute sa passion et son
savoir-faire.

Cyril Gérard, our pastry chef has worked for awarded Gault & Millau and Michelin star
restaurants.
Enjoy his tasty and balanced desserts in which he put all his skills and passion.

@ Dessert du Jour (CONSUIEZ IATAOISE) .........veveueieeieceieececceecec ettt ettt se s s sssnessanes 1€
# Dessert of the Day (check our daily board)

P Fraises pochées au citron vert, émulsion et glace vanille..............c.ooeeuevererereeeeeeeeeeeeereeeeeeeee e 1€
" Poached strawberries with lime, emulsion and vanilla ice cream

Ecrin de meringue, nectarines et abricots alaverveine, créme vanille, sorbet abricot-verveine................... 12€
Meringue, nectarines and apricots with verbena, vanilla cream, apricot and verbena sorbet

Croustillant caramel et chocolat, émulsion au grué de cacao, creme glacée chocolat
et caramel MOU AUDEUITE SALE .........c.ooverieieeieeieeeceieeceeeeeeereeeee ettt et e seese st s eseeseesessestessessensensennan B€
Crispy caramel and chocolate, cocoa nibs emulsion, chocolate ice cream and salted butter caramel

La tarte aux fruits rouges a partager, creme d'amande, confit de fruits, sorbet fromage blanc...................... 25€
Red fruit tart to share, almond cream, fruit confit, cottage cheese sorbet
A commander en début de repas - ‘1o be ordered at the beginning of the meal

Lassiette de fromage deS AlPAZES ........ouevevieveeieriieeeeceeeeeeecee ettt ettt seer s ae s neenenees 12€
Alp Cheese platter
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LES VINS BLANCS / WHITE WINES 12,5CL

Banyuls Fontaulé Domaine Terre des Templiers, Languedoc-RousSillon ...........ccoeeeeeeccceeeeseeccnnas 10€
Frais et équilibré, notes de marron glacé, belle douceur et longueur en bouche
Fresh and balanced, sugar-coated chesnut notes, great sweetness and length in mouth

IGP Ardeche Pulsion Domaine Les Amoureuses, COtes dul RNONE «...o.oeeveeeeeeeeeeeeeeeeee e 7€
Vin frais vif aux notes de citron vert, pamplemousse et citronnelle
Fresh and crisp wine with expressive notes of lime, grapefruit and lemongrass

Chasselas "Quintessence" Domaine Dominique LUcas, SAVOIC .........cc.evvevvecveererveneeeerereeeeeeereeeseesresnenes 7€
Notes de fleurs blanches et d'agrumes, Iégerement perlant
Hints of white flower, citrus fruits with a slight fizz

Macon Lugny Domaine des Maréchaudes, BOUrZOgne ...........cccoeveeeeevrvevrennnee. S s 8€
Vin délicat aux aromes d'agrumes et de fleurs blanches, légerement acidulé
Delicate wine with notes of citruses and white flowers, slightly tangy

Bergerie de 'Hortus, Domaine de I'Hortus, LANZUEAOC ........ooueverieeeiereiereeeeereeereeteeereeereeeee e enenenes o€
Un bel équilibre entre vivacité, rondeur et délicatesse avec de belles notes florales
A nice balance between crispness, body and delicacy, with great floral notes

Touraine Chenonceaux Domaine de BelleVUE, TLOITE ....e.veueeeeeeeeeeeeee et eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeessesseseeseessesaens 10€
Rond et doux, au parfum de fruits exotiques, parfait en apéritif ou avec des crustacés
Round and smooth, with perfumes of exotic fruits, perfect in aperitive or with shellfish

LES VINS ROSES / ROSE WINES

La Nuit Tous Les Chats Sont Gris, Cellier des Chartreux, Languedoc-Roussillon .............cccceevevevevevennnne. 5€
Aromes de fruits rouges, frais et vif en bouche
Hints of red fruits, fresh and crisp palate

LES VINS ROUGES / RED WINES

Mondeuse Jean VULLEI, SAVOIE .........cvceverereiereiereceeeeteeeteeeeeereee e esesesees e esessesessessesessesesessesessesensessses 6€
Délicat etléger, aromes fruités, floraux et épicés
Light andelegant, notes of fruits, flowers and spiced

IGP Ardeche Dandy Black, Domaine des Amoureuses, Cotes du RRONE .........cooveveeeieeieeeevecieieceeeenne 8€
Elégant et intense, aux saveurs de fruits noirs et la fraise
Elegant and intense, with flavors of black fruits and strawberries

Pinot Noir Domaine de Rochebrun, BOUIZOZIE ...........coooieeiereierieeeriereecteeereereeeveerese v esessess s esesseseenes 8€
Vin élégant, aromes boisés, bouche soyeuse aux notes herbacées et de framboise
Fresh and aromatic with sappy green notes, hints of herbs and raspberry

Faugeres Grande Réserve, Domaine Ollier Taillefer, Languedoc-Roussillon .........c.cceeeeveeeivveeceeneenenee o€
Avenant, aux notes de fruits murs, de réglisse et d'épices
Very round, with notes of ripe fruits, liquorice and spices

Lalande de Pomerol Chateau Vieilles FOrges, BOTdEauX ..o sereseseseseesesesns 10€
Aromes de mures et de cerises, tannique et complexe
Blackcurrant and cherry notes, tannic and complex palate

Banyuls Grand Cru 2011 La Serra, Languedoc-ROUSSIION ... 14€
Gourmand avec ses notes de kirsch, noisettes grillées, cacao et café torréfié, idéal en dessert
Gourmetwith hints of kirsch, grilledhazelnuts, cocoa and roasted coffee, perfect match for dessert



3 " - "\ - -.. o )
o "4\& . . ' 'y.
o ’. \J '
. \\ Ly o N\ ‘
b _ i
o> )
> L y
\
-
'
-
»
\ ’
-
B
»
—
-
. .
i




CHAMPAGNES / CHAMPAGNES

A T'Akashon, nous souhaitons mettre en avant le travail des vignerons. C’est pourquoi nous présentons des
domaines avec un savoir-faire de qualité comme les maison Jeeper, Bruno Paillard, Franck Verlet et Domaine
Sergent, travaillant sur des terroirs exceptionnels.

12,5CL 375CL 75CL
Muse Premier Cru Domaine Roger Sergent ............coeeeveeveeveeneenne. 12€ et e 69€
Maison Jeeper Blanc de BIANC ........oouoovevieieoeiieeeeeeeeceeeeeeeeeeene veeaeens 4O€ e
Alliance Brut Domaine FLaANCK VETIEU ......oouveoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeteeeeeeeee eeeeeeeeeseee eevveeseeeseeeseesneas 65€
Miage Blanc de Blancs Domaine FranCk VETIEt ..........oouvoviiiieiiiies e ceeeveereeeesaeennens 79€
Les Prés Dieu Blanc de Blanc Premier Cru Domaine Roger Sergent ... woveeeeeeveeeeennee. &€
Maison JeePETr BlANC A€ NOIIS ...c.uoouiieieeieieeeiceeeeeceeeeeeteertereeseeseesreresaes ssvesssesseees sevessesseensesseones 89€
Chill Millésime 2013 DOMAINE FLANCK VETIET ....eveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee eeeeeeeeeeeeeee eeeeeeeeeeeeeeeeeaes 05€
Maison Jeeper Blanc de Blancs Grande RESEIVE ... veeeeeeeeeeieies ceveeereetees eevesveessessssenses 99€
Bruno Paillard Brut PIEINIETE CUVEE ..o eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeees evesteessesees eevesueeseeseessaenees 09€,
MaiSON JEEPET GIANA ROSEC .......oovieiieeceiececeeeceeeeeee ettt eeeesesseassestesens steasssesesssss sessessssssessssesens 110€
Bruno Paillard ROSE PIrEINIETE CUVEEC. ..o eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaes eeveereesseses eeteeseessessseseen 130€
Maison Jeeper Brut MillESIINE 2007 ...t eeseeeesesenes sevesssessessssesens 140€
Bruno Paillard Brut MillESIME 2000 ......cooiiiieeiieeieeieeiteeeeeieeseeeeees cevesvesessees vesessessssessenens 140€
Bruno Paillard Grand Cru Blanc de BIANC ..ottt eeeeeeeeeeee cveeseeeseeeseeenes 150€
MaAISON GOSSELROSE ..ottt ettt esess st s sesessssesessses | svesessssesens ssesessesesssesenen 150€
MaiSON GOSSEL BlANIC A€ BIATICS ..ottt ettt eeeeeaee eeereeeseeestes eesteeseesseeseeens 150€
LES VINS BLANCS / WHITE WINES
SAVOIE/JURA
Apremont « Tradition » Domaine Yannick UCHET ..ot ceveiereiens veveeereneevesenenes 24€
Roussette de Savoie DOMAINE JEATN PEITIET .........cvovevivieieieeeeeriiereeetereeeeeteres cevevevesssenes cvesevesesessssesesens 20€
Vin de Savoie Chasselas « Quintessence » Domaine Dominique LUCas . ....ccoceveeer cevevevvereverennnen. 32€
Roussette Marestel Domaine Barlet Raymond & FilS .......oooeeiiieeciies ceveveeeeeees cveeevevevesenenenens 38€
Chignin Bergeron Domaine Girard MadouX ........c.coveveeeeveeeeereeeeeerees ceveveneas 20€ o, 42€
Chasselas Un P’tit Coin de Paradis, DOMAINE LUCAS «.veeveeveeeeeeeeeeeeeeeeees eeeeeeeeeeeeeene eeteeeeesesseseenenns 54€
Macvin du Jura Chateau BENAIIE ..........c.ouevivevieieeeeecececececeeeeeecceeceeereeseens seaeaesesesesens sesesssessssssssssenens 50€,
Vin de Paille 2013 Caveau des JACODINS ......c.oveveveveeeieeetereeeeeecrereeeretereaneres cveveeesesesess vesesesesesesesesenee 89€
BOURGOGNE
Macon Lugny Domaine de ROCHEDIN ..ottt aeveeseesesenes ceveseasssssesssesessans 34€
Petit Chablis Domaine William NaDAI .....cc.oeveveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e eeeeeeeeeee eveeenens 20€ i, 49€
Montagny 1er Cru Cornevent 2018 Chateau DU CIay .........cceeievivieivies evreivreriees cereveresssesesenens 69€
Chablis 1er Cru « Montée de Tonnerre » 2017 Domaine William Nahan .....cccoceeeees eeveeeeeeeeeeeenee. 75€
Pouilly Fuissé 2017 Domaine Maurice DeScoOmbeS & FilS .....ovvevivees et ceeeeseeesnens 85€
Saint Romain 2018 MaiSON ANATE GOICIIOUT «.eeeveeeeeeeeeeeeeeeee et eeeeeeee eeeeeeeeeeeeees eeeseeeeesesseseeseens 09€
Meursault 2019 Domaine Rodolphe DEMOUZEOL .........o.oueeviieiviiiiiciiee ceveveteieiee cveverereressesenens 109€
Puligny Montrachet 2018 Domaine Jean-Marc BOillOt...........cooveveviiicieie ceieeies e 119€
Saint Aubin 1er Cru Les Charmots 2009 Domaine André GOichot .......... wovvvvver e 129€
Saint Aubin 1er Cru En Rémilly 2014 Domaine Sylvain LOIChel ..........cce. cvveeeeveeeees e BY€
SUD OUEST
IGP Cotes de Gascogne Terres Basses Chateau Laballe ..........ooeeiiieies eeeeciies e 19€

IGP Cotes de Gascogne Gros Manseng Moélleux léger Domaine Villa Dria ...... .o.oceeeeveees wevceeecececcecennee. 27€



COTES DU RHONE 375CL 50CL 75CL

IGP Ardeche Pulsion Chateau 16S AINOUTCUSES ....o.oveveveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee eeeeeeeene aeesseesessssesenens 20€
IGP Ardeche Le Liby Chateau 168 AINOUTEUSES ......cuoveviueveeeeeeeeiecececececeeeceees eeveveseseseaens aesesesesssssssssssesens 32€,
Cairanne « Grande Réserve » Maison Camille CAYTAN .......cc.oveeviiiies evererereiries cvveeesesesesesssnnns 32€
SaADIEt DOMAINE PIAUZICT......c.ooveeeeveeierceiteeeeteteteteeereseereseereseesesessesesesessesesseses sesessesessesens sasssesssesesesensens 42€
Saint Joseph DomMaine du CHENE.........c.ceveveviveveeeeceeecceeetetcceereteteeteeeaes cveveseseseseaes steresesssssssssesenens 02€
Condrieu 2017 Domaine ChriStophe PiChOMN...........oiviiiicceccee eeeceieie cvevevesereresenees 109€,
ALSACE

Riesling Domaine RUNIMANDN BECK ......ooviviuiiieecececectetceteteeecteerenes cveteeveseseanns cvevessasesesesesensenes 20€
Pinot Gris Cave de TUICKNEGIM .......ocvouiveviieeeeieeciectcerecreetcerescetereeeretes eevessesesessess suesessessssesessesennes 32€
Gewurztraminer Domaine Charles SPATT ........coovviviiiiiieceeceireiees evveesreienes ceveessesessesssseseans 30€

LANGUEDOC-ROUSSILLON

Le Vignoble de Banyuls et Collioure existe depuis plus de 26 siecles, lorsque les 1ers Phéniciens déciderent
d’implanter la vigne sur nos cotes. La commanderie existe elle depuis le 12éme siecle. Aujourd’hui encore Terres des
Templiers continu d’évoluer dans la volonté de ne proposer que des Grands Vins de qualité, avec la production
exclusive des vins d’Appellation d’Origine Protégée que nous vous proposons au verre et en accord mets et vins.

37,5CL 50CL 75CL
IGP « Les Pampres » Domaine Mas LaVal .........o.ooveieeriiiiiiiiceicriieiees eevevesieseens sevesessesessesessssenes 32€
IGP Val de Montferrand Bergerie de I'Hortus Domaine de 'HOTtUS ....... woeeeeevcees cevveveeeeeeevcvenne 38€
Collioure « Le Cerf Blanc » Domaine Terre des TEeMPLETS.....ooviviieeres veevveeriis cvvvereveseseseeens 49€
Coteaux du Languedoc Cuvée « Prestige » Chateau Puech-Haut ........... woceeeeees e, 52€
Cuvée « Llum » DOmaine 16 ROC dES ANZES ....oueueeverieeiiiieieeeieteietesesesesenes ovevesesessssses svesesssssssessssssseses 56€
Collioure « Calypso » Domaine Terre des TEMPLETS ......ovovviveeeieeieiees eeeeeereees ceverereseeesesesesenes 59€
LOIRE
IGP Val de Loire OVNI JErEMIE MOUTAL .....c.cuvvvevieieieceeeeicceceeeeeeecesesesetens sevevesssssesnes sessssssssssssssssssnes 32€
Reuilly « Les Fossiles » Domaine Denis JAMAII ........coevviieriieirieeeiereies coveveseeresenes sveveessesessesessenes 38€
Coteaux du Layon Chateau MONTZUETTEL ........c.oueveveveverererieireeereeereeeeetesisees cvevevesesesesens sovesssesesssssesssens 42€
Touraine Chenonceaux Domaine de Bellevue Patrick VAUVY ......ccoeevies woeevviiiiees e 44€,
Pouilly Fumé Domaine Roger Pabiot & FilS ........cccoeevevevecceereeeenes 20€ et e 45€
Menetou-Salon DOMAINE CLEIMEIIT .......eeeeeeeeeeeeeeeee et e e eeeeeeeeeeeee eeeeeeeesseeesee eevessssesesseesssseens 44€,
Sancerre Domaine Serge LalOUe ..........ooeeeeveeeeeerereeeeeeecreeeeeereveenenes 27€ e s
Sancerre « La Reine Blanche » Domaine Jean ReVETdY .........ocveiveieiirs cevveveieiees eereeveseeveveseesennes 49€,
BORDEAUX
Entre Deux Mers Chateau Moulin de LAUNAY .........ccooeueeuieieiieieiiiciies cvevevesieesines cveveessesssssssssssenns 26€
Graves ChATEAU CLAUZOTS ...o.ovivceiieeeeeecieeececc ettt sesssesssesssssesseses | sasssssessssnns ssessnesssssssssnsssenes 36€
Sauternes 2015 Chateau PUydOmines ..........ccceeeeececceccceccncecccenene. 30€ it e 69€
VINS DU MONDE
Chardonnay-Sémillon FOX GIrove, AUSIIALIE .........o.ovieveveeeieiiceeceeeiccrenes eevevesenenens cvevessssassesesesnns 26€
Pinot Grigio Domaine Tenute Arnaces, ILALIE ...........coeeeeeviicieecceieees ceeeevesereees cvevesessssssssessssenes 27€
Bianco Tavola « La Touche » Domaine ANSelmet, TEALIE .......ocveveeeeeveceres et ceveeeeeeeeeeeeeenes 38€
Chardonnay Terrassas de 10S ANdes, ATZENTINE .......c.ccveveveeeiereieeiieciees cevereeveeeiere cveeeeeseesesessesennes 45€
Cape Mentelle Sauvignon Blanc-SEémillon, AUSTEALIE ........c.cveveeeeieiieiees e ceereveseesesesenens 49€

Valais Petite Arvine Martigny Domaine BESSE, SUISSE ......ccvvveereeeeieers cvvrererenieiens sevesvesesesesssesesens 70€,



LES VINS ROSES / ROSE WINES 375CL 50CL 75CL

IGP Gard La Nuit Tous Les Chats Sont Gris, Cellier des ChartreuX ........ .oooevvveeer cevvvvevvvevevenenen. 24€
[GP Ardeche Loverose Chateau 16S AINOUTECUSES ....oueeveueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeees eeeeeeeeesees eevesesesessesessseens 20€
Cotes de Provence MinuULy PIrESUZE .......cceeeeeeeevieieceeeeeceeceeeeeesssnns avevenaens 28€ e 42€
IGP Gard La Nuit Tous Les Chats Sont Gris, Cellier des Chartreux Magnum (1,5L) .....cccccvvueeneee. 45€
LES VINS ROUGES / RED WINES 37,5CL 50CL 75CL
SAVOIE/JURA

Mondeuse Domaine Jean VUllien ..........ocovvevevvevieeinieeeececeeenene 18€ ......... 22€ e, 27€
Fleur de Gamay Chautagne Domaine Jean PEITIET .........cooovevevereres vevveeveereeies eevereeseereeseesenns 27€
Pinot Noir Vielles Vignes Terres de Famille Jean Cavaillé .........ccocoovee ceiveiiees e 20€
Mondeuse Arbin « Avalanche » Domaine Fabien TTOSSET ...oouveveciveecs eeeeeeeeiees eeeeeeeeeeeeeeeeenes 46€
Gamay et Glou et Glou, Domaine Dominique LUCAS ......ooovevveveeiicieres ceveeircieeee cvenreereeeesssessenn 69€.
Persan DOmaine GIACKIIIO ......ovivuiiiieeieieeieticeceect et eaesaresressees vessesssessens svessesseessessesnsens 69€
BOURGOGNE

Bourgogne Pinot Noir Domaine ROCHEDIN ..........oovovivieiiiieiceiceis cereeeeiee cerveveereeseesaeenee 39€,
Hautes Cotes de Beaune DoOmaine PariZOt .......c..oveuieieeiveieeineiiiiriiies eeeeevieeeees eevveneesseseeseesens 64€
Mercurey Vieilles Vignes Domaine ThEeUlot .........c..ovoieieieeieieiiceiees ceveereeeeees eeveveseeseeseeneens 69€
Santenay « La Comme Dessus » 2017 Domaine Rodolphe Demougeot ............. wooveeeeveeveenennes 60€
Auxey Duresses Domaine ANAré GOICHOLU ..ot ettt eeveeeeeeseeaeaeens 78€
Givry 1er Cru Clos Charlé Domaine MOULOI ........co.oveviiieeieiecieiiies eeeeeeereeienes seeveeesesesesseneas 70€
Monthélie 2019 MaiSON CIAVEIIET .......covoeeviieeiieeeeeeieeeteeeteeeteeeeeeeenes eeeesetesenss teressesessesesesens 84€
Chorey les Beaune Domaine SyIvain LOICHEL ...........o.vouievieieiiieieis cteveeeeeees v 89€
FIXIN MAISOI CLAVELIET ..ottt ettt et e eeesaeeeveesaeesneens eaeessessseesses sesseessesseessesnes 09€
Savigny les Beaune Vieilles Vignes 2017 Domaine Claude Maréchal .. .........ccc.. wovevvevennennnee. 109€
Gevrey-Chambertin « Les Crais » Domaine Camille Giroud ..........c.. eeveveeves evvvveveveennene. 100€,
Pommard 2018 Domaine DéESertaux FEITaANd ..........oooeeveeeiiieeiiiieiiies eeeveeeeeiees eeeveeeseeesessenes 119€
Volnay Domaine Claude MaréChal ...........c.o.oovoeiieiiieeieiieeecceeeieies cveveseeenens vevesssesesesenens 139€
Nuits Saint Georges 2008 MaiSON GOICHOL .......c.oouieveeeieeiiecccees ceveereeeiees eevereeseeseeeesees 149€
CORSE

AOP Sartene « Cuvée Tradition » Domaine San MiCheli .........ooovvvvvvees evvvvieeiee e 54€
COTES DU RHONE

Domaine des Amoureuses : A la confluence du Rhone et de la riviere Ardeche, sur la commune de Bourg St Andéol,
nous vous proposons des vins uniques a notre carte. Le domaine, moderne, est en conversion BIO démarrée en
Novembre 2019 et qui aboutira sur une certification des 2023.

IGP Ardeche Dandy Black Chateau 1eS AIMOUIEUSES .....oueveveeeeieeieiieiies eevereieries ceverevesesesesesenes 32€
Cairanne « Les Réserves » Maison Camille Cayran .........ocoeeeveveeces cevenee 27€ e 35€
Cairanne « Les Réserves » Maison Camille Cayran Sans SOUffTe ...... .ocooovvevees eveeeveevceenenee. 35€
Rasteau DOMAINE GIAINILIET ......ooeeeeeeeeeeeeeeeeeee ettt eeteeeeeeeeseeeeseeeesees aeeessesesseees sesesesseeesssessnes 30€
Crozes-Hermitage Domaine des REMIZICTES ......ooeveueeeeveeeeeeeeeiieeeccereeenes 28€ e 49€
IGP Ardeche Allure Chateau 1€S AIMOUTEUSES ...eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee eeveeeeeeeene eeveseeseeseeseeeeees 49€
IGP Ardéeche Black Sublim 2016 Chateau 1€S AINOUTEUSES ...ooveeeeeeeeeces eeeeeeeeeeee eeeeeeeeeeeeeeeeeenens 56€,
Saint JOSEPh MaISON DEIIUZICTE ......oveueeeenieeieeeeeeeeeeeteeeeeetesesteeesetesessene eaessessesesses sesessessssessesessenes 65€
Chateauneuf du Pape 2018 DOMAINE DUTLIEU .....oveveieieiiieieieieieieee cveveieiene ceressessessessessenses 8o€
COrnas 2015 MAISON DEITUZIETE .....nveeeeeeeeeeeeeeeeeee e eeeeeeeeeeeeeeeeeaeesesteseessen  eeeeeeeeses ateseeseessesseeenens 099€

Cote Rotie 2014 Domaine de 12 VISTEATION «...e.eeeeeeeeeeeeeeeeeeee e eeeeeee eeteeeeeeeeee eeeeeeeeseeeeeeeeneas 119€



LOIRE 375CL 50CL 75CL

Saint Nicolas de Bourgueil Domaine Marin Dupin ...........cccceeeeeevenee. 22€ s s 35€
Reuilly « Les Fossiles » Domaine Denis JAMAII .........coveveveeeeieeeiiiieees coeveveresees cveveseeesessssssssenes 42€
Saumur Champigny Domaine ThieITy GEITNAII ......c.covoevveiieeiieeiieiiiees cevereereineens cvesesresessesessesennes 46€
BEAUJOLAIS

Brouilly Domaine Maurice DeSCOMDES & FIIS ....oouevueeveeeeiieeeieeeeiciees veteetecrienes aeevesveeeseeseesenns 38¢€
Fleurie DOMAINE FTAINCOIS 1T .....ovivviveeeeeereeieteenreteeteeseeseesessesseessessessesses svessessessees svessessessesssessonss 39€
Saint Amour « Esprit de Séduction » Domaine Pascal Berthier .......... ..o covevveeveeevevenenee. 42€
Morgon « Cote du Py » Domaine Laurent Gauthier .............ccoeeevieeies weeereieiries cevevevereeevenenas 44€

LANGUEDOC-ROUSSILLON

IGP Les PAmPres Mas LAVAL ........ovooviviiieiiiieeicectcteetccecteteeseeseeterestes cavessessesseens sossessesseessosenses 39€
Faugeres « Grande Réserve » Domaine Ollier Taillefer ..........oviees e e, 42€
Terrasses du Larzac « L'ame de Familongue » Domaine de Familongue ........... cccooeeeueevennee. 44€
Minervois « La Liviniere » 2010 ChaAteau FELNES .....ooveeeeeeeeeeeeeeeeeees eeeeeeeeeeeee eeeeeeeeeeeeeseeeeens 46€
«Segna de Cor » 2017 Domaine ROC deS ANEES ......ooueeveeeeeeiieieeeeeeee ceveveeeees cvetesseeseeseesenns 49€
Pic Saint Loup Cuvée Dame Jeanne Bergerie des Capucins .......cococeee eeveenee 36€ e, 52€
IGP Pays de 'Hérault Les Creisses Domaine des Creisses Philippe Chesnelong ....................... 54€
Terrasses du Larzac Grande Cuvée Domaine du Mas Laval .......ccccceee eeveeeveeeee ceeeeeeeeeeeeenenens 69€
«Rozeta» Corbieres Domaine Maxime MAZNOI .......cououivieeieeenieinieeiceies ceveriereeees sevesessssessssssssenes 75€
IGP Hérault Cuvée 360 Domaine du Mas deS ATTIES ...oouveeeeeeeeeeeeeeeees eeeeeeeeeeeere eeeereeereeseeseens 109€
BORDEAUX

Cotes de Bourg ChAteau de VIEIIS ....c.ucucucececececececececececeeeeececescscscessssessssnns sessssssssssns sesssssssssssssssssanns 28€
Canon de Fronsac «MT» Chateau TOUMALI .........covovvveuiieieieeeiiieceiieies cvereiererenens veresesessssesssesnes 44€
Lalande de Pomerol Chateau VIEIlleS FOTZES ......ovuimimimimiueeieieceeeeeieiies coeeesssies coseeessssssssans 49€
St-Estephe Chateau Haut de Baradion c......o.eeeeeveveeeveeeeeeeiieeieeeeceeeeeeeeeenes ceveeeeaeaenens aeaesesesssssssssssenens 50€
Saint Emilion Grand Cru 2014 Domaine Perey Chevreuil ..........o.ooeeees coveveeieies e 04€
Pessac Léognan 2016 ChAteat D'EYTAIL ......o.ouieeeieieieieieieceiececccceeeeeieees cesesessssssses ssessssssssssssssssssns 69€
Saint Julien 2014 Domaine de PEYMATTIIL ........c.oueviuieeeeeieieececeeeeetceeiees eeveaeeesesenes cevevesesesseseseseseans 79€
Pomerol 2011 Domaine Benjamin BEAUTEZATd ............covoveveviieeeieiiiciiiees cevereeveieiene cvevssessesesessesenes 09€
Margaux 2011 Joséphine de Boyd Chateau Boyd-Cantenac ..........ccccveee cevevevevecees coveeeueeeveeseenns 109€
VINS DU MONDE

Chianti DOCG CASEEILANI «...voveeveveeieeceieceetctceetceeeceteceresessesetesesesestesessssenes sessesessesenses sosesessesensessnsssenes 24€
Malbec Domaine La Consulta, ATZENTINE ........c.cvvviiereriieeieeeeeceeeeeeeees aeevereeverees seevesessesensesessesens 32€
Tapada de Villar Alentejo, POTTUZAL .........c.ouoveveieeeeieieieeereteeeeetetceeeeeteseeee eevereseseseses sevesesesesseseseseseans 32€
Ribera Del Duero « Acapella » Bodega Montelabellon, ESPAgNe .........c.. woeeeeeeees cevveveereeeeeevenenes 34€
« La Touche » MaiSON ANSEIMET, TEALLE ....ouvevieeeeeeeeeeee ettt eeeeeetee ceveevesteeeses veseesessessessesessens 39€
Montepulciano D'Abruzzo Domaine Agriverde, ITalie ..........ooooeiviviee e cevereeereeereeenenes 44€
Dolcetto d'Alba Domaine SOttmAan0, TLALIE ........c.coevvveiveiieeiicieeciciiens cveereeieres eereseesesesesseseneens 49€
Malbec Terrazas de 10S ANAeS, ATZEIIINIE .........oveveeverieeeriiereeeteeeeeeeeeteres sevevesrereees ceveressesessesessssenes 49€,
Termes 2016 Domaine Numanthia, ESPAZIIE ........c.cceeeeeveieeeeereiieeeeees ceveveseessenes cvesesesesesessesesens 56€
Barolo TOSO 2012 DOCG, TEALIE ...e.eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeet ettt teeeeeeeestesteeveeseene sestessessessees  stestessessessesseessen 89€

N.B : LES MILLESIMES DES VINS PEUVENT VARIER EN FONCTION DES DISPONIBILITES.
MERCI DE CONFIRMER AVEC NOTRE EQUIPE DU RESTAURANT.

N.B : VINTAGES MAY VARY UPON AVAILABILITY.
THANK YOU FOR CONFIRMING WITH OUR RESTAURANT TEAM.



NOS FOURNISSEURS / OUR PROVIDERS

Chevrerie au Coeur de Montjoie St Gervais

Depuis juillet 2017, la Chevrerie Au Coeur de Montjoie s'est installée entre le
centre de Saint-Gervais et les Contamines-Montjoie.Pendant toute la saison
hivernale et jusqu'a la fin de 1'été, nous vous proposons sur notre plateau de
fromage des Alpages tommes, trous de marmottes et petits chevres affinés
en fonction de la saison.

Since Fuly 2017, this goal house settled belween the centre of St Gervais and les
Contamines-Montjoie. During all the winter season and until the end of the
summer, we suggest you on our Alps cheese platter Tomme, Marmotte holes and
matured cheeses depending on the season.

Coopérative Fruitiére du Val d’Arly

La Coopérative Fruitiere en Val d'Arly Savoie Mont-Blanc réunit 8o
producteurs en gestion directe, labellisés AOP et IGP. Le lait des fermes du
Val d'Arly est acheminé chaque jour, par tous les temps,a 1000 metres
d’altitude. Nous vous proposons une belle sélection de leur savoir-faire sur
notre plateau des Alpages.

The cheese cooperative from Val dArly Savoie Mont Blanc gather 8o producers
in direct management, certified AOP and IGP (local quality labels). The milk of
the different farms is carried everyday no matter the weather, at 1ooom high. We
offer you a nice selection of their savoir-faire on our Alps cheese platter.




