
Araucaria

EN-CAS SALÉ (à partir de 15h)
FINGER FOOD

Saucisson fumé ou nature....................................................................................................................................14€
Smoked Sausage or Plain Sausage

Terrine de Saumon fumé (90g)......................................................................................................................10€
Smoked Salmon Terrine

Terrine de Homard et Saint-Jacques fumé (90g)..........................................................................12€
Lobster and Smoked Scallop Terrine

Terrine de Caviar d’Aubergine, Tomate (90g)..................................................................................8€
Eggplant Caviar Terrine, Tomato

Terrine de Campagne (180g)...........................................................................................................................14€
Rustic country terrine

EN-CAS SUCRÉ (de 15h à 18h)
SWEET SNACK

Gaufre (sucre, confiture, Nutella...)..............................................................................................................6€
Waffle (sugar, jam, Nutella...)

25cl      50cl

BIENVENUE AU BAR DE 

L’ARAUCARIA
WELCOME TO THE ARAUCARIA BAR 

BIÈRES PRESSIONS 
DRAFT

Peroni..................................................................................................................................................4,50€   7,50€

Grolsch Weizen.........................................................................................................................5,50€   9,50€

Supplément Picon :  1€

BIÈRES BOUTEILLES
BOTTLES

Corona (33cl)..................................................................................................................................................7,50€

Bière Myrtille BS (33cl)...........................................................................................................................7,50€

Sylvanus triple Bio - Brasserie du Mont Blanc (33cl).................................................7,50€

Vedette IPA (33cl)..........................................................................................................................................7,50€

Cidre “La Mordue”........................................................................................................................................7,50€

12cl      75cl

PÉTILLANTS & CHAMPAGNES
SPARKLING WINES & CHAMPAGNES

Prosecco..................................................................................................................................................8€      35€

Mercier - Champagne................................................................................................................14€      75€

Veuve Clicquot - Champagne...............................................................................................................99€

Laurent Perrier Brut Millésimé - Champagne.....................................................................130€

Dom Pérignon - Champagne.................................................................................................................300€

BIÈRES SANS ALCOOL
NON-ALCOHOLIC BEERS

Leffe (33cl)................................................................................................................................................................7€

Corona (33cl)....................................................................................................................................................7,50€

Prix toutes taxes et service inclus. Allergies : nos cocktails peuvent contenir des fruits à coque ou de l’œuf, demandez nous conseil. 
All prices include taxes and service. Allergies: our cocktails can contain nuts or egg, ask us for advice.

Prix toutes taxes et service inclus. Allergies : nos cocktails peuvent contenir des fruits à coque ou de l’œuf, demandez nous conseil. 
All prices include taxes and service. Allergies: our cocktails can contain nuts or egg, ask us for advice.

(1-8-5-6-10)

(3-5-6-10)

(3-5-6-10)

EN-CAS SALÉ (à partir de 18h30)
FINGER FOOD

Burrata et ses condiments..................................................................................................................................13€
Burrata Cheeses and Condiments

Saucisson et pot de rillettes................................................................................................................................14€
Local Salami and Potted Meat

Assiette de crudités....................................................................................................................................................14€
Veggie Platter

Charcuterie et fromages des alpages...........................................................................................................20€
Alp Cheeses and Cold Cuts (10-11)

(11)

(11)

(1-10)

(5-10)



RHUM
Havana 3 ans.........................................................9€
Rhum traditionnel, Jamaïque

Sailor jerry.............................................................9€
Rhum ambré épicé, Caraïbes

Diplomatico reserva exclusiva.........12€
Rhum de mélasse, Venezuela

Plantation original dark..........................12€
Rhum de mélasse, Barbade et Jamaïque

Don papa...............................................................12€
Rhum de mélasse, Philippines

Zacapa 23 ans....................................................15€
Rhum de mélasse, Guatemala

Longueteau ........................................................16€
Cuvée parcellaire canne rouge, Guadeloupe

WHISKY & BOURBON 4cl
Johnnie walker Red Label..............................9€
Blended malt, Écosse / Speyside

Jack Daniel’s N.7.....................................................9€
Blended malt, États-Unis / Tennessee

Monkey shoulder.................................................10€
Blended malt, Écosse / Speyside

Nikka from the barrel....................................11€
Blended / Japon

Caol Ila 12 ans.........................................................12€
Single malt, Écosse / Islay

Woodford reserve..............................................12€
Bourbon, États-Unis / Kentucky

Ardbeg 10 ans..........................................................13€

Single malt, Écosse / Islay

Lagavulin 16 ans.....................................................16€

Single malt, Écosse / Islay

Johnnie Walker Blue.........................................26€

Blended, Écosse

Mojito
Rhum, citron vert, cassonade, eau pétillante, menthe,
angostura bitter
Rum, lime, brown sugar, sparkling water, mint, Angostura bitters

Pommito
Manzana, citron vert, cassonade, eau pétillante,
menthe, angostura bitter
Manzana, lime, brown sugar, sparkling water, mint, Angostura
bitters

Pina colada
Rhum, crème de coco, jus d’ananas
Rum, coconut cream, pineapple juice

Cosmopolitan
Vodka, cointreau, jus de citron vert, jus de cranberry
Vodka, Cointreau, lime juice, cranberry juice

Aperol Spritz
Apérol, prosecco, eau pétillante
Aperol, Prosecco, sparkling water

Mai Tai
Rhum, cointreau, amaretto, jus de citron vert, sirop
d’orgeat
Rum, Cointreau, Amaretto, lime juice, orgeat syrup

Virgin Colada
Crème de coco, jus d’ananas
Coconut cream, pineapple juice

Virgin Mojito
Citron vert, cassonade, menthe, eau pétillante
Lime, brown sugar, mint, sparkling water

Margarita
Tequila, cointreau, jus de citron vert, sucre de
canne, sel
Tequila, Cointreau, lime juice, cane sugar, salt

Moscow Mule
Vodka, jus de citron vert, ginger beer, angostura
bitter
Vodka, lime juice, ginger beer, Angostura bitters

Bramble
Gin, jus de citron jaune, sucre de canne, crème
de mure

Expresso Martini
Vodka, liqueur de café, expresso, sucre de canne
Vodka, coffee liqueur, espresso, cane sugar

Saint Germain
Fiorente, prosecco, eau pétillante
Fiorente, Prosecco, sparkling water

Gin Tonic
Beefeater, Schweppes Tonic

Afterglow
Jus d’orange, jus d’ananas, grenadine
Orange juice, pineapple juice, grenadine

Lassy Banana
Jus de banane, lait, miel
Banana juice, milk, honey

COCKTAILS

COCKTAILS SANS ALCOOL
MOCKTAILS

...............................................................................................................................................14,50€

.........................................................................................9,50€

VODKA 4cl

Zubrowka................................................................8€
Vodka de céréale, Pologne / Lubusz

Grey Goose.........................................................10€
Vodka de céréale, France / Poitou-Charentes

GIN 4cl 
Beefeater..................................................................9€
London dry gin, Angleterre / South East

Hendrick’s ..........................................................10€
Distilled gin, Écosse / Lowllands

Après 92 (framboise/mûre).................11€
Distilled gin, France / Savoie 
(raspberry / blackberry)

Monkey 47 ...........................................................13€
Distilled gin, Allemagne / Baren-Wurtemberg

TEQUILA & MEZCAL 4cl
Jose Cuervo..........................................................9,50€
Tequila 100% agave, Mexique / Jalisco

Bruxo N.1..................................................................12€
Mezcal 100% agave, Mexique

Patron silver.............................................................15€
Tequila 100% agave, Mexique / Jalisco

Araucaria
Prix toutes taxes et service inclus. Allergies : nos cocktails peuvent contenir des fruits à coque ou de l’œuf, demandez nous conseil. 

All prices include taxes and service. Allergies: our cocktails can contain nuts or egg, ask us for advice.
Prix toutes taxes et service inclus. Allergies : nos cocktails peuvent contenir des fruits à coque ou de l’œuf, demandez nous conseil. 

All prices include taxes and service. Allergies: our cocktails can contain nuts or egg, ask us for advice.

COCKTAILS Signature ................................................................................................................18€

Le Jalisco
Téquila Patron Silver, agrémenté de piment, Cointreau, purée de mangue, citron vert
Patron Silver Tequila infused with chili, Cointreau, mango purée, lime

Perle des neiges
Gin Monkey 47, infusé au romarin, Liqueur de pêche, blanc d’oeuf, jus de pamplemousse
Monkey 47 Gin infused with rosemary, peach liqueur, egg white, grapefruit juice

L’Eclipse Gourmande
Rhum Plantation Dark, liqueur de café, glace chocolat, chantilly, bitter chocolat
Plantation Dark Rum, coffee liqueur, whipped cream, chocolate ice cream, chocolate bitters

(5)

(10)

(10)



APÉRITIFS
Ricard 2cl............................................................................................................................................................................3,50€

Suze 6cl.............................................................................................................................................................................6,50€

Campari 6cl.....................................................................................................................................................................6,50€

Martini rouge / blanc 6cl............................................................................................................................................7€

Porto rouge / blanc 8cl................................................................................................................................................7€

Kir (cassis, pêche, mûre, framboise)...............................................................................................................7€
blackcurrant, peach, blackberry, raspberry

Kir royal (cassis, pêche, mûre, framboise).............................................................................................14€
blackcurrant, peach, blackberry, raspberry

DIGESTIFS 4cl
Limoncello..............................................................7€
Citron

Cachaça....................................................................7€

Brésil

Get 31 / 27..............................................................8€

Menthe

Génépi........................................................................8€
Génépi des Pères Chartreux, distillerie des Alpes

Jägermeister...........................................................8€
Plantes

Bailey’s.........................................................................8€
Crème de whisky

Disaronno ................................................................9€
Amande

Cointreau..................................................................9€
Triple sec

50cl      100cl

BOISSONS SANS ALCOOL
SOFT DRINKS

Sirop à l’eau..................................................2,50€
Grenadine                           Cassis / Blackcurrent
Fraise / Strawberry              Vanille / Vanilla
Citron / Lemon                   Cerise / Cherry
Menthe / Mint
Orgeat / Orgeat
Pêche / Peach

Diabolo...............................................................5,50€

Soda......................................................................5,50€
Orangina
Ice Tea
Coca Cola / Coca Cola Zero
Sprite
Schweppes Tonic / Ginger beer
Limonade

Jus de fruit Alain Millat................................6€
Pomme Cox’s / Cox’s apple
Tomate / Tomato             
Abricot / Apricot                  Pêche / Peach
Ananas / Pineapple                Fraise / Strawberry
Poire / Pear                           Banane / Banana
Orange                                 Cranberry

Red Bull.......................................................................6€

BOISSONS CHAUDES
HOT DRINKS

Espresso.............................................................2,50€
Espresso

Thé et infusion..............................................2,50€
Tea and infusion

Allongé / Americano......................................3€
Long black / Americano

Double espresso...................................................4€
Double espresso

Café crème................................................................4€
White coffee

Latte / Capuccino................................................4€
Latte / Capuccino

Chocolat chaud (Nutella ou Valrhona)
avec chantilly...........................................................6€
Hot chocolate (Nutella or Valrhona) with whipped
cream

Cappuccino (lait végétal)............................5€
Cappuccino (vegan milk)

Vin chaud aux épices.......................................5€
Spicy hot wine

Irish coffee.................................................................9€
Irish coffee

Verre de lait (25cl).....................................3,50€
Glass of milk

EAUX
WATER

Vittel.....................................................4€          5€

San Pellegrino...............................4€          5€

Perrier............................................. 33cl         5,5€

Araucaria

1 - Gluten 4 - Céleri

7 - Lupin 9 - Soja 10 - Lait

Armagnac....................................................................10€

Armagnac Baron Prada VS

Chartreuse.................................................................11€
Chartreuse verte

Absinthe........................................................................12€
Rouge ou blanche

Calvados .......................................................................13€
Calvados Busnel

Cognac ......................................................................... 14€
Cognac Hennessy VS

Prix toutes taxes et service inclus. Allergies : nos cocktails peuvent contenir des fruits à coque ou de l’œuf, demandez nous conseil. 
All prices include taxes and service. Allergies: our cocktails can contain nuts or egg, ask us for advice.

Prix toutes taxes et service inclus. Allergies : nos cocktails peuvent contenir des fruits à coque ou de l’œuf, demandez nous conseil. 
All prices include taxes and service. Allergies: our cocktails can contain nuts or egg, ask us for advice.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.

(10)

(10)

(10)

(10)

(10)

(11)

Allergènes
Allergens

3 - Crustacés2 - Fruits à coque 5 - Œufs

6 - Moutarde 8 - Poisson 11 - Sulfite

13 - Arachides12 - Sésame 14 - Mollusques


