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Menu de Noél
95€ par adulte | 45€ par enfant

Entrées au Buffet

%ouchées aﬁériﬁues salées, pain ﬁo/aire surprise

Déclinaison de g oiqgras de @anarcl, @/Lufney de cg;'gues et Pains d épices
Plateau de [ Ecailler (/angousﬁnes, 6ulofs, 6igorneaux, creue#es,./m’ifres...)

Saumon fumé & la ficelle, Rillettes de Saumon
Diverses Charcuteries et Fambon truffé
Moules farcies
Jomates panachées, Burrata aux Truffes, Pesto Basilic
Queues de Crevettes Sauvages flambées, Créme de Cognac

Plats chauds a I'assiette

Hilet de %oeuf en COrotite, Fricassée de @/tamjng‘nons ef @eﬁes Dl confit
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Filet de Os'ainf—c@iemfe, c%ewrre Nantais cg;"uﬂé', Panier de f)eﬁfs lég'umes

Mousseline de Panais & la Vanille, g;'gue rétie
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Ilgrenatlles Je c@omme Je g;‘m"e c@ouquef Je @Vesson gus gras c{e c@oeufau c%’alsamujue
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Fromages frais et affinés de Saison, Fruits moélleux

Dessert au Buffet
&;ﬁche de Vosl
O/nignarolises

Menu Enfants

Entrées au %uﬂéf
Filet de ﬂ)‘oeuf au (nafurel, FPommes @auplzines
HBiche de Vosl




