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Entrées au Buffet
Cascade de crustacés (langoustines, crabes, crevettes bouquet... ), Mayonnaises curry, ail, piment
Huitres, perles de vinaigre échalote, balsamigue et Yuzu, Pain de Seigle
Déclinaison de Saumon : Gravelax maison baies et herbes fraiches,
tartare ef Saumon fumé Ficelle
Pains Surprise
Yerrines de Foie Gras de Canard, et autres variantes, Chutneys et compotée d Dignons |
Gratin de Fruits de Mer, Crome Safrande R \
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Wolaille de %resse, Creme de Morilles et @éj)ﬁ‘es de Fois gras, / *
@repes Vonassiennes” de Pommes de géwe, Echalotte au O/niel, Jomates Cerises Hashées

Fromages frais et affinés de Saison, Fruits moélleux
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