
Vegetarisch
Vegetarian

Vegan
VeganAllergene

Allergens
11 - Sulfat | Sulphite

12 - Sesam | Sesame seeds

14 - Muscheln | Mollusc

13 - Erdnüsse | Peanuts

6 - Senf | Mustard

7 - Lupine | Lupin

8 - Fisch | Fish

10 - Milch | Milk

9 - Soyabohnen | Soybeans

1 - Gluten | Gluten

2 - Nüsse | Nuts 

3 - Krustentiere | Crustaceans 

4 - Sellerie | Celery

5 - Eier | Eggs

Spätzle mit Sbrinz-Creme und 
Bündnerfleisch
Spätzle with Sbrinz cream and
air-dried Grisons beef.....................................................................................................CHF 25

Berner Rösti mit Speck, geschmolzenem
Gruyère und pochiertem Ei
Bernese rösti with bacon, melted Gruyère and
poached egg....................................................................................................................................CHF 26

Hähnchenschenkel-Schnitzel im knusprigen
Panko-Mantel, Speckmarmelade
und Coleslaw
Chicken thigh schnitzel in crispy panko crust,
bacon marmalade and coleslaw....................................................................CHF 32

Traditionelles Schweizer Käsefondue, Gruyère,
Simmentaler, Vacherin Fribourgeois
Serviert mit Brot, Kartoffeln und hausgemachten
Gewürzgurken
Traditional Swiss cheese fondue, Gruyère,
Simmentaler, Vacherin Fribourgeois......................................................CHF 33
Served with bread, potatoes and homemade pickles(5-10-11)

(1-5-6-10)

Spezialitäten
Specialities

(1-5-10) (1-10-11)

Libanesischer Fattouche mit Hummus,
Granatapfelsaft und Pita-Brot
Lebanese fattouche with hummus, 
pomegrenate juice and pita bread................................................................CHF 12

Gemischter Salat
Mixed Salad..........................................................................................................................................CHF 12

Pfirsiche und Aprikosen mit Shiso und
weissem Balsamico, Stracciatella, gerösteten
Pistazienstückchen und Olivenöl
Peaches and apricots with shiso and white balsamic
vinegar, stracciatella, roasted pistachio pieces
and olive oil...........................................................................................................................................CHF 15

Vorspeise
Starter

(1-12)

(2-10-11)

Carpaccio vom Bündnerfleisch mit Kapern,
Sbrinz-Spänen, Vinaigrette von getrockneten
Tomaten und Cornichons sowie asiatisch
marinierten Granny-Smith-Pickles
Grisons cured beef carpaccio with capers, Sbrinz
shavings, sun-dried tomato and gherkin vinaigrette,
Asian-style pickled Granny Smith apple...........................................CHF 16

Hausgeräucherte Forelle mit Tomaten- und
Stangensellerie-Tartar, Tomatengelee, Chip
aus schwarzem Sesam und Leinsamen
Home-smoked trout with tomato and celery tartare,
tomato jelly, black sesame and linseed tuile.............................CHF 18

Braunbär Caesar Salat, Tandoori-Hähnchen,
confierte Kirschtomaten, Sbrinz, Eier
Braunbär Caesar salad, Tandoori chicken, confit cherry 
tomatoes, Sbrinz shavings, eggs...............................................................CHF 20

(1-5-6-8-10)

(4-8-12)



Vegetarisch
Vegetarian

Vegan
VeganAllergene

Allergens
11 - Sulfat | Sulphite

12 - Sesam | Sesame seeds

14 - Muscheln | Mollusc

13 - Erdnüsse | Peanuts

6 - Senf | Mustard

7 - Lupine | Lupin

8 - Fisch | Fish

10 - Milch | Milk

9 - Soyabohnen | Soybeans

1 - Gluten | Gluten

2 - Nüsse | Nuts 

3 - Krustentiere | Crustaceans 

4 - Sellerie | Celery

5 - Eier | Eggs

Hauptgang
Main

Bei den folgenden Hauptgerichten ist eine Beilage
enthalten:
With the following main courses a side dish is included:

Bei den folgenden Hauptgerichten ist keine Beilage
enthalten:
With the following main courses no side dish is included:

Zusätzliche Beilagen
Additional sides

Basmati-Reis
Basmati rice.........................................................................................................................................CHF 5

Pommes frites
French fries............................................................................................................................................CHF 5

Ratatouillen
Traditional French vegetable stew.................................................................CHF 8

Gestampfte Kartoffeln mit 
Shiitake-Konfitüre
Crushed potatoes with shiitake jam.........................................................CHF 8

Maiscreme mit Butter, gebratenen
Kirschtomaten und roten Zwiebeln, Basilikum
sowie Popcorn mit Fleur de Sel
Creamed sweetcorn with butter,
sautéed cherry tomatoes and red onions,
basil and fleur de sel popcorn..............................................................................CHF 8

Rösti mit geröstetem Fenchel und Wengener
Safran sowie Fenchelsalat mit Petersilie und
Estragon
Rösti with roasted fennel and Wengen saffron,
served with a fennel salad, parsley and tarragon...............CHF 8

(10)

Artischocken-Duo mit hausgemachter
Romesco-Sauce und gebratenem Sucrine-
Salat 
Artichoke duo with homemade romesco sauce
and pan-fried sucrine lettuce..............................................................................CHF 22

Auberginen-Parmigiana
Eggplant parmigiana...........................................................................................................CHF 24

Gebratene Garnelen mit rotem Kokos-Curry,
Zitronengras und Basmatireis
Pan-fried prawns with red coconut curry, lemongrass and
Basmati rice....................................................................................................................................CHF 25

(3-9)

(10)

(2)

Forellenfilet nach Müllerinart
mit grüne Sauce und Mandeln
Trout fillet meunière with green sauce and
almonds..................................................................................................................................................CHF 28

Bei niedriger Temperatur gegartes
Entenbrustfilet, Hibiskusreduktion,
Zitronenthymian-Jus, Selleriepüree
und frischem Estragon
Slow-cooked duck breast fillet, hibiscus reduction,
lemon & thyme jus, celeriac purée
and fresh tarragon..............................................................................................................CHF 36

Gegrilltes Ribeye-Steak mit Pfifferling-Sauce
Grilled ribeye steak with chanterelles sauce...........................CHF 45

(1-2-8-10)

(4)



Vegetarisch
Vegetarian

Vegan
VeganAllergene

Allergens
11 - Sulfat | Sulphite

12 - Sesam | Sesame seeds

14 - Muscheln | Mollusc

13 - Erdnüsse | Peanuts

6 - Senf | Mustard

7 - Lupine | Lupin

8 - Fisch | Fish

10 - Milch | Milk

9 - Soyabohnen | Soybeans

1 - Gluten | Gluten

2 - Nüsse | Nuts 

3 - Krustentiere | Crustaceans 

4 - Sellerie | Celery

5 - Eier | Eggs

Für Kinder
MAX. 12 JAHRE I MAX 12 YEARS
For children

Alle Gerichte auf der Speisekarte sind auch in Kinderportionen erhältlich (ausser Fondue)
Any dish is also available as a child-sized portion (except fondue)..........................................................................................................................................................................CHF 15

Pasta mit Tomatensauce
Pasta with tomato sauce.................................................................................................................................................................................................................................................................................................................CHF 12

Chicken Nuggets mit Pommes frites
Chicken nuggets with French fries....................................................................................................................................................................................................................................................................................CHF 12

Fish mit Pommes frites
Fish and chips........................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................CHF 12

Main courses
Hauptgänge

(1-5)

(1-5)

Erdbeertarte / Strawberry Tart
Erdbeertarte mit Vanille und Thai-Basilikum,
Tonkabohnencreme und Erdbeersorbet
Strawberry tart with vanilla and Thai basil, 
tonka bean cream and strawberry sorbet...................................CHF 12

Toblerone
Toblerone neu interpretiert, Kakao-Sorbet,
Schokoladenganache, geröstete Mandeln, weisse
Schokoladenemulsion
Toblerone revisited, Chocolate ganache, cocoa sorbet,
roasted almonds white chocolate foam...........................................CHF 13

Cookie
Grosser Schokoladen-Macadamia-Cookie 
mit Karamellglace
Generous chocolate and macadamia cookie 
with caramel ice cream.................................................................................................CHF 13

Kugel Eis / Sorbet
Vanille, Erdbeer, Schoko, Karamel, Zimt, Mango, Zitrone
Scoop of Ice cream / sorbet................................................................................CHF 4
Vanilla, Strawberry, Chocolate, Caramel, Cinnamon,
Mango, Lemon
Mit extra Schlagsahne
With extra whipped cream....................................................................................CHF 2

Fischen / Peach
Gerösteter weisser Pfirsich, Aprikosen-Tatar mit
Basilikum und Pistazien-Sorbet
Wood-fired roasted white peach, apricot tartare
with basil and pistachio sorbet............................................................................CHF 11

Dessert
Dessert

(2-5-10)

(1-2-5-10)

(1-5-8)

(5-10 ausser den Sorbets)
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