Libanesischer Fattouche mit Hummus,
Granatapfelsaft und Pita-Brot (-2) ¢

CHF 12
Wildschweinterrine mit Pistazien,
Butternusskurbis-Chutney (2-5-10-1)

CHF 16
Gemischter Salat \¢

CHF 12

Fiirv Kinder
May. 22 jabre

Alle Gerichte auf der Speisekarte sind auch in
Kinderportionen erhaltlich (ausser Fondue)

CHF 15
Pasta mit Tomatensauce () ¢
CHF 12
5 : e a. ﬁl .e ﬁ'
Spatzle mit Sbrinz-Creme und
Bundnerfleisch (1-5-10)
CHF 25

Hahnchenschenkel-Schnitzel im knusprigen
Panko-Mantel, Speckmarmelade

und Coleslaw (-5-6-10)
CHF 32

A :A%zyem

# 1- Gluten | Gluten

& 2 - Nusse | Nuts

@2 3 - Krustentiere | Crustaceans
4 - Sellerie | Celery

s 5 - Eier | Eggs

. 6 - Senf | Mustard
7 - Lupine | Lupin
“ 8 - Fisch | Fish

/9 - Soyabohnen | Soybeans

Hausgeraucherte Forelle mit Tomaten- und
Stangensellerie-Tartar, Tomatengelee, Chip

aus schwarzem Sesam und Leinsamen (4-8-12)
CHF 18

Braunbar Caesar Salat, Tandoori-Hahnchen,

confierte Kirschtomaten, Sbrinz, Eier (-5-6-8-10)
CHF 20

Chicken Nuggets mit Pommes frites (-5)
CHF 12

Fish mit Pommes frites (-5-8)
CHF 12

Berner Rosti mit Speck, geschmolzenem
Gruyére und pochiertem Ei (5-10-1)

CHF 26
Traditionelles Schweizer Kasefondue:
Gruyére, Simmentaler, Vacherin
Fribourgeois (+-10-m ¢f

CHF 33

Serviert mit Brot, Kartoffeln und hausgemachten
Gewurzgurken

¢ Vegetarisch \fVegan

Vegetarian Vegan

i 11 - Sulfat | Sulphite
% 12 - Sesam | Sesame seeds
=9 13 - Erdnusse | Peanuts

@ 14 - Muscheln | Mollusc

{5 10 - Milch | Milk



Hauptyang

Artischocken-Duo mit hausgemachter

Romesco-Sauce und gebratenem Sucrine-

Salat @\
CHF 22

Gebratene Garnelen mit rotem Kokos-Curry,

Zitronengras und Basmatireis (3-9)
CHF 25

Zubsitgliche Beilagen

Basmati-Reis \(f

CHF 5
Pommes frites ¢

CHF 5
Ofengebackene Kartoffeln \f

CHF 5

Deddect

Kugel Eis / Sorbet (5-10 ausser den Sorbets)
Vanille, Erdbeer, Schoko, Karamel, Zimt, Mango,

Zitrone

CHF 4
Mit extra Schlagsahne

CHF 2
Mont-Blanc (+-5-10)
Mont Blanc mit schwarzer Johannisbeere,
Maronencreme, Schlagsahne

CHF 12

A :A%zyem

# 1= Gluten | Gluten

& 2 - Nusse | Nuts

#¢ 3 - Krustentiere | Crustaceans
4 - Sellerie | Celery

s 5 - Eier | Eggs

“ 6 - Senf | Mustard
= 7 - Lupine | Lupin
“ 8 - Fisch | Fish

£ 9 - Soyabohnen | Soybeans

Forellenfilet nach Mullerinart mit grune

Sauce und Mandeln (+-2-8-10)
CHF 26

Gegrilltes Hirschfilet mit Pfeffer-Preiselbeer-
Sauce, cremiger Polenta und Weinbirne (1-10-1)

CHF 46
Cremige Polenta (10) ¢
CHF 5
Saisonales GemuUse aus der Pfanne \(5
CHF 5
Rosti und gebratene Pilze (10) ﬂ
CHF 8

Toblerone (2-5-10)

Toblerone neu interpretiert, Kakao-Sorbet,
Schokoladenganache, gerostete Mandeln, weisse
Schokoladenemulsion

CHF 13

Cookie (+-2-5-10)
Grosser Schokoladen—-Macadamia-Cookie mit

Karamellglace
CHF 13

¢ Vegetarisch \fVegan

Vegetarian Vegan

X 1 - Sulfat | Sulphite
% 12 - Sesam | Sesame seeds

@ 13 - Erdnusse | Peanuts

@ 14 - Muscheln | Mollusc

{i 10 = Mich | Milk
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