@ 5shon

50. pl aiguille du midi, Chamonix e—

- : SURPRISES
ADV: CULINAIRES

en cachette,

furtivement,

en secret,
subrepticement,
ala dérobée,

en douce,
incognito,
par surprise.

MICHELIN BIB GOURMAND



FORMULES / MENUS

Entrée - Plat — Dessert 34€
Starter - Main course - Dessert

Choix parmiles plats précédés - Choice between flagged dished @
(Menu demi-pension) (Half~-board menu) -

Le menu gourmet
Gourmet menu

Derniere commande a 2th. Commande pour I'ensemble de la table.
Premiere entrée au choix du chef, foie gras, Pintade ou Lotte, fromages des alpages et
son chutney, croustillant caramel et chocolat.

Last order gpm. Order for the whole table.

Chef's first starter, foie gras, Free range guinea fowl or Roasted monkfish, alps cheeses
and its chutney, crispy caramel and chocolate.

Son accord mets etvins
Wine pairing
Accompagnez ce menu d'exception d’'une sélection de 4 verres dont 1 coupe de
champagne. Eau minérale et café offert

Accompany this exceptional menu with a 4 glasses wine pairing including a champagne
glass.

Mineral water and coffee offered

30€

Le menu enfant 15€
Kids menu

Entrée - Salade de betteraves rouges, sauce fromage blanc,

crotitons et copeaux de mortadelle

Starter - Beetroot salad, creamy yogurt sauce, croutons and mortadella
Plat du jour ou Nuggets

Dish of the day or Chicken Nuggets

Garniture du jour ou pates ou frites

Side dish of the day or pasta or french fries

Dessert - Fondant au chocolat maison ou fruit frais ou glace
Dessert - Chocolate fudge cake or fresh fruit or ice cream
Boisson - Jus de fruits ou 1/4 d’eau minérale

Drinks - Fruit juice or 25cl mineral water

Tous nos plats sont faits maison, élaborés a partir de produits bruts.
All dishes are homemade and prepared on site from raw products.




LES ENTREES / STARTERS

*TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON,
ELABORES A PARTIR

CRAITAVECAMOUR DE PRODUITS BRUTS.
#MADEWITHLOVE ALL DISHES ARE HOMEMADE AND
PREPARED ON SITE FROM
RAW PRODUCTS.
@ Entrée dujour (CoNSUEZ IArdOISE). .........cveucveeiencieiriici i 14€

Starter of the Day (check our daily board)

Burratina di Buffala, purée de brocolis et asperges verts, frisée et pois chiches frits,

mortadelle et vINAIZrette AU TANIN...........c.ooviverieieeecicieecceee ettt s et s s essese s ensesserens 15€
Buffala burratina, green asparagus and broccoli puree, curly salad and fried chickpeas,

mortadella and tahini vinaigrette

@ ¢ en crotite tout cochon, fruits du mendiant, salade de sucrine etlégumes en pickles .........ccoveveveveevvennnee. 16€
Porc pie, beggar's fruits, sucrine salad and pickles vegetables

Gravelax d'omble chevalier aux herbes, rémoulade de chou fleur, radis rouges, féta et citron confit ................. 18€
Herbs artic char gravelax, cauliflower remoulade, red radish, feta and lemon confit

Marbré de foie gras de canard au cacao amer, chutney de figues, vinaigrette au praliné, grué de cacao............ 21€
Bitter cocoa duck foie gras, fig chutney, praline vinaigrette, cocoa nibs



LES PLATS / MAIN COURSES

I — *ORIGINE DE LA VIANDE BOVINE :
#MIJOTESLENTEMENT #COMMEAVANT gg@ﬁ%ﬂ’gff&ﬁ%ﬁ?m EN FRANCE.
#SLOWLYSTEWED #ASBEFORE BORN, RAISED AND SLAUGTHERED
IN FRANCE.

@ Plat AU JOUT (CONSUIEZ TATAOISE) vvovvrveerreeeeeeeeeeseeees e eesesseseeesseseeesesseseessesessessesseseesesessaeseseesessesessasseees 21€
Meal of the day (check our daily board)

'g\ Risotto Carnarolli ala Piémontaise, creme d'épinards et patates douces confites, VEGETARIEN
chips d'0ignons, CIDOUIELE €L PATTNESANL..........c.covieviieriieeieteeteecee ettt ere st et esestessesessessensesenes 22€

Piemontaise Carnarolli risotto, spinach cream and candied sweet potatoes,
onions chips, chive and parmesan

Pavé de gigot d'agneau, blettes ala tomate, cébettes et persil plat, pignons de pin,
PANISSES ELJUS ALA HADIE ...ttt ettt ettt se s s st et tesensanenes 26€
Lamb's leg, tomatoes chard, spring onions and parsley, pine nuts, panisses and devil sauce

Saumon 'Bomlo'juste saisi, asperges blanches et pommes de terre grenailles,

beurre NantaiS €t PeSto 1Al AES OULS........ovevevevieeeieii ettt eae ettt eseseseseseseseasanas 28€
Lightly grilled 'Bomlo' salmon, white asparagus and grenailles potatoes,

Nantes butter sauce and wild garlic pesto

Supréme de Pintade fermiere, foie gras grillé, chutney pommes, purée de carottes
de sables et pOMMES AIMANINIE .........c.ooveviivieeiieeceeeeeceeeee ettt ere et er et e st essesessessenessesseneesenes 20€
Free range guinea fowl, grilled foie gras, apples chutney, mashed sand carrots and Amandine potatoes

Lotte rotie, fondue de fenouil, purée d'artichauts et gnocchis al'estragon, poireaux frits

ELhISQUE AENOMATT.........c.oveeeeeieeeceeeeeetee ettt b bbb e s b essebeesensenessenseneesenes 30€
Roasted monkfish, melting fennel, mashed artichokes and tarragon gnocchis,

fried leeks and lobster bisque




POUR MIEUX VOUS SERVIR

ET EVITER UNE TROP LONGUE ATTENTE,
LES DOUCEURS / DESSERTS NOUS VOUS CONSEILLONS DE COMMANDER
VOS DESSERTS EN DEBUT DE REPAS.

I

TO AVOID YOU A LONG WAITING TIME,
#PLAISIRSGOURMANDS WE ADVISE YOU TO ORDER YOUR DESSERTS
#GREEDYPLEASURES AT THE BEGINNING OF YOUR MEAL.

Cyril Gerard, notre chef patissier a longuement travaillé pour des restaurants
récompenseés par les guides Michelin ou Gault et Millau.

Succombez a ses desserts justes, gouileux et dans lesquels il a mis toute sa passion et son
savoir-faire.

Cyril Gérard, our pastry chef has worked for awarded Gault & Millau and Michelin star
restaurants.
Enjoy his tasty and balanced desserts in which he put all his skills and passion.

@ Dessert du Jour (CONSUIEZ IATAOISE) .........veveueieeieceieececceeeecc ettt s s s s s ssenensanes 10€
# Dessert of the Day (check our daily board)

@ Pressé de pommes confites alhuile d'olive, arlettes, gel de pomme et sorbet fromage blanc........................ 10€
“ Olive oil candied apples, arlettes, apple gel and yogurt sorbet

Ecrin de meringue, rhubarbe pochée ala vanille, gel de rhubarbe et glace vanille...............veeveeeeereeeenne.. 1€
Meringue, vanilla poched rhubarb, rhubarb gel and vanilla ice cream

Croustillant caramel et chocolat, émulsion au grué de cacao, creme glacée chocolat
et caramel MOU AUDEUITE SALE .........c.ooverveieeieeiereeeieecteeeerereereee ettt ettt ete e s eresteeseesessessestessessensesensan 1€
Crispy caramel and chocolate, cocoa nibs emulsion, chocolate ice cream and salted butter caramel

Fraises au citron vert, tuile croustillante, crémeux, confit €t SOrDEL fIAISE ......eeveeeeeeeeeeee e 12€
Lime strawberries, crispy tile, creamy, candied and strawberry sorbet

Lassiette de fromage deS AlPAZES ........ouevevieveierieeeeeceeeeteetcee ettt ettt s s a e eae s seenenees 12€
Alp Cheese platter
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LES VINS BLANCS / WHITE WINES 12,5CL

Banyuls Fontaulé Domaine Terre des Templiers, Languedoc-RousSillon ...........coeeeeeecececveeenecnnnnas 10€
Frais et équilibré, notes de marron glacé, belle douceur et longueur en bouche
Fresh and balanced, sugar-coated chesnut notes, great sweetness and length in mouth

IGP Ardeche Pulsion Domaine Les Amoureuses, COeS dul RNONE «......eeveveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeens 7€
Vin frais vif aux notes de citron vert, pamplemousse et citronnelle
Fresh and crisp wine with expressive notes of lime, grapefruit and lemongrass

Chasselas "Quintessence" Domaine Dominique LUcCas, SAVOIC .......c.co.evveevevveereveeeeirereeeeereeeeeseesrennenns 7€
Notes de fleurs blanches et d'agrumes, Iégerement perlant
Hints of white flower, citrus fruits with a slight fizz

Macon Lugny Domaine des Maréchaudes, BoUrgogne ..........ccccoeeeeeeervevrennnee. s s 8€
Vin délicat aux aromes d'agrumes et de fleurs blanches, légerement acidulé
Delicate wine with notes of citruses and white flowers, slightly tangy

Bergerie de 'Hortus, Domaine de 'Hortus, LANZUEAOC ........oouevereeeeiereeereeeeereeereeeeeereeeveeeeeeree e neneenes o€
Un bel équilibre entre vivacité, rondeur et délicatesse avec de belles notes florales
A nice balance between crispness, body and delicacy, with great floral notes

Touraine Chenonceaux Domaine de BelleVUE, TLOITE ....eouveueeeeeeeeeeeeee et eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeessesseseessessesaens 10€
Rond et doux, au parfum de fruits exotiques, parfait en apéritif ou avec des crustacés
Round and smooth, with perfumes of exotic fruits, perfect in aperitive or with shellfish

LES VINS ROSES / ROSE WINES

La Nuit Tous Les Chats Sont Gris, Cellier des Chartreux, Languedoc-Roussillon .............cccevevevevevenennne. 5€
Aromes de fruits rouges, frais et vif en bouche
Hints of red fruits, fresh and crisp palate

LES VINS ROUGES / RED WINES

Mondeuse Jean VULLEI, SAVOIE .........cvoeverereiereiereeeeeteeeteeeeeerese e esesese s eseesessesessessesessesesessesessesensessesen 6€
Délicat etléger, aromes fruités, floraux et épicés
Light andelegant, notes of fruits, flowers and spiced

IGP Ardeche Dandy Black, Domaine des Amoureuses, Cotes du RRONE .........cooveveeeieeieeeevecieieceeeenne 8€
Elégant et intense, aux saveurs de fruits noirs et la fraise
Elegant and intense, with flavors of black fruits and strawberries

Pinot Noir Domaine de Rochebrun, BOUIZOZIE ...........coooieeiereierieeeriereecteeereereeeveerese v esessess s esesseseenes 8€
Vin élégant, aromes boisés, bouche soyeuse aux notes herbacées et de framboise
Fresh and aromatic with sappy green notes, hints of herbs and raspberry

Faugeres Grande Réserve, Domaine Ollier Taillefer, Languedoc-Roussillon .........c.cceeeeveeeivveeceeneenenee o€
Avenant, aux notes de fruits murs, de réglisse et d'épices
Very round, with notes of ripe fruits, liquorice and spices

Lalande de Pomerol Chateau Vieilles FOrges, BOTdEauX ..o sereseseseseesesesns 10€
Aromes de mures et de cerises, tannique et complexe
Blackcurrant and cherry notes, tannic and complex palate

Banyuls Grand Cru 2011 La Serra, Languedoc-ROUSSIION ... 14€
Gourmand avec ses notes de kirsch, noisettes grillées, cacao et café torréfié, idéal en dessert
Gourmetwith hints of kirsch, grilledhazelnuts, cocoa and roasted coffee, perfect match for dessert
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CHAMPAGNES / CHAMPAGNES

A T'Akashon, nous souhaitons mettre en avant le travail des vignerons. C’est pourquoi nous présentons des
domaines avec un savoir-faire de qualité comme les maison Jeeper, Bruno Paillard, Franck Verlet et Domaine
Sergent, travaillant sur des terroirs exceptionnels.

12,5CL 375CL 75CL
Muse Premier Cru Domaine Roger Sergent ..........c.coeeeveereeveeneennnn. 12€ et e 69€
Maison Jeeper Blanc de BIANC ........oouvoveeeioieeeiieeeeeeeeceeeeeeeeeeene aeeaens 4O€ e
Alliance Brut Domaine FLaANCK VETIEU ......oouveoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeteeeteeeeeeees eeeeeeeeeeeee eerveesseesaesseesneas 65€
Miage Blanc de Blancs Domaine FranCk VETIEt ..........oouvovoiiieiiiiiies e cveeveereevesseennens 79€
Les Prés Dieu Blanc de Blanc Premier Cru Domaine Roger Sergent ... woveeeeeveeeeeennee. 85€
Y BN 0 s W L1630 10 W 61 B 1 TG 6 (A0 ) S 89€
Chill Millésime 2013 DOMAINE FLANCK VETIET ....eveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee eeeeeeeeeeeeeee eeeeeeeeeeeeeeeeeas 05€
Maison Jeeper Blanc de Blancs Grande RESEIVE ... vveeeveieeeieiee ceveeereetees eevesseessessesennes 99€
Bruno Paillard Brut PIEIMIETE CUVEE .......eoueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeesees eeeesteessestes eeeesueeseeseesssennes 09€,
MaiSON JEEPET GIANA ROSE .......oovieieeeieieceeeeeeeeeeeeee ettt sesssestesens stesssesesssss sessessssssessssssens 110€
Bruno Paillard ROSE PIrEINIETE CUVEEC. ..o eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaeeeeeaeee eeteereesseses eeteeseessesseeseen 130€
Maison Jeeper Brut MillESIINE 2007 ...ttt aeseevesesenes sevesssessessssesens 140€
Bruno Paillard Brut MillESIME 2000 ......coiiiieeiieeieeieeiteeeeeteeseeeesees cevesvesessees vesessesessessenens 140€
Bruno Paillard Grand Cru Blanc de BIANC ...o.eoe oottt eeeeeeeeeee cveeseeeseeeseeenes 150€
MaAISON GOSSELROSE ...ttt ettt sessstesesesesessesessses | svesessssesens ssesessesesssesenen 150€
MaiSON GOSSEL BlANIC A€ BIATICS ..ottt et eseeeee eeeeeeseeestes eesteesueeseesseeens 150€
LES VINS BLANCS / WHITE WINES
SAVOIE/JURA
Apremont « Tradition » Domaine Yannick UCHET ..ot cereiereiees veveeeereseereseenenes 24€
Roussette de Savoie DOMAINE JEATN PEITIET .........voveveviieeeeeririeieretereeeerereres cevevevesssenes cuesesesesessssesesens 20€
Vin de Savoie Chasselas « Quintessence » Domaine Dominique LUCas . ....cocceveeer ceverevvvvevevennnen. 32€
Roussette Marestel Domaine Barlet Raymond & FilS ... ceveveeieeees cveeevereveseeenenens 38€
Chignin Bergeron Domaine Girard MadouX ........c.coeeveeieeeeeereeenreieerees cevevennas 20€ e 42€
Chasselas Un P’tit Coin de Paradis, DOIMAINE LUCAS ..veeveeveeeeeeeeeeeeeeeees eeeveeeeeeeeeene eeveeeeesesseseenens 54€
Macvin du Jura Chateau BENAIIE ..........c.ouoviveveeieeeeececeeececeeeeeeceeeceeeseeneens seaeaesesesssess sesesssessssssssssenens 50€,
Vin de Paille 2013 Caveau desS JACODINS ......c.cveveveverieeeeeerceeeeececteeererereseeees cveveeesesesens vesesessssesesesesenee 89€
BOURGOGNE
Macon Lugny Domaine de ROCIHEDIN ..ottt aeveeetesesenes seveseassssesesensasans 34€
Petit Chablis Domaine William NaDAN .....co.eeveveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee et eveeeenens 20€ e, 49€
Montagny 1er Cru Cornevent 2018 Chateau DU CIay .......c.ccovieivivieieies cevveivririees ceveverevesessesenens 69€
Chablis 1er Cru « Montée de Tonnerre » 2017 Domaine William Nahan .....cccoceeeees weveeeeeeeeeeeenee. 75€
Pouilly Fuissé 2017 Domaine Maurice DeScoOmbDES & FilS .....ovvvvieivvivees et ceeeesesesesssens 85€
Saint Romain 2018 MaiSON ANATE GOICIIOUT «...vveeeeeeeeee e eeeeeeee eeeeeeeeeeeeeee eeeseeeeesessesseseens 09€
Meursault 2019 Domaine Rodolphe DEIMOUZEOT .........o.oeeeveieeiiiiiiciiee ceteeereieeee cvererereressesenens 109€
Puligny Montrachet 2018 Domaine Jean-Marc BOIlOt...........cooveeviivieieie ceeieieeees e 119€
Saint Aubin 1er Cru Les Charmots 2009 Domaine André GOichot .......... wovvvever e 129€
Saint Aubin 1er Cru En Rémilly 2014 Domaine Sylvain LOIChel ..........cce. cvveeeceeeeees e 1BY€
SUD OUEST
IGP Cotes de Gascogne Terres Basses Chateau Laballe ..........ooeeiiivees eoeeccies e 19€

IGP Cotes de Gascogne Gros Manseng Moélleux léger Domaine Villa Dria ...... .o.ooveveeeees eevcevecevecceceenenen. 27€



COTES DU RHONE 375CL 50CL 75CL

IGP Ardeche Pulsion Chateau 165 AINOUTCUSES ....ovoveveveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeene eeeeeeeene aeeaeseesesssssesenens 20€
IGP Ardeche Le Liby Chateau 168 AINOUTEUSES ......cuoveveueveeceieeeiecececececrcecies eeveseseseaesens aeaesesesssssssssssesens 32€,
Cairanne « Grande Réserve » Maison Camille CAYTAN .......co.oveeviiiies aevcvevireieies cvveeesesesesessennns 32€
SaADIEt DOMAINE PIAUZICT......c.ooveeeeveeieeceiteeeeeeeeteeeteste et esesesesessesesseses sesessesessesens ssssessssesesesensens 42€
Saint Joseph DomMaine du CHENE..........c.cevevevivereeceeeeeceeecreteteteereteeeteeeies cveveseseseseaes sveresesssesssesesesens 02€
Condrieu 2017 Domaine ChriStophe PiChOMN............ouiviiiicceeee eeeeteieie ceveverereresenees 109€,
ALSACE

Riesling Domaine RUNIMANDN BECK ......voviviuiiiicteeieceteeeeteeeecteerenes cveteeveseseaens cvevesessesesesesensenes 20€
Pinot Gris Cave de TUICKNEGIM ........ovouiieviieiieeceetcecereereeeteteteseeteresveretes sevessesessssess sueessessssesesessnnes 32€
Gewurztraminer Domaine Charles SPATT ........oovviiiiiiiieeiecseireiees evveesteeenes cevesessenessesessesenss 30€

LANGUEDOC-ROUSSILLON

Le Vignoble de Banyuls et Collioure existe depuis plus de 26 siécles, lorsque les 1ers Phéniciens déciderent
d’implanter la vigne sur nos cotes. La commanderie existe elle depuis le 12éme siecle. Aujourd’hui encore Terres des
Templiers continu d’évoluer dans la volonté de ne proposer que des Grands Vins de qualité, avec la production
exclusive des vins d’Appellation d’Origine Protégée que nous vous proposons au verre et en accord mets et vins.

37,5CL 50CL 75CL
IGP « Les Pampres » Domaine Mas LaVal .........o.ooveiveriiiiiieceeieriieees sevevesieseens ceveressesessesessssenes 32€
IGP Val de Montferrand Bergerie de I'Hortus Domaine de 'HOTtUS ....... woeeeeveees cevvevvceeeeeecvennes 38€
Collioure « Le Cerf Blanc » Domaine Terre des TEeMPLETS......coviviiveres weevveiriis cveveresveseseseeens 49€
Coteaux du Languedoc Cuvée « Prestige » Chateau Puech-Haut ........... wocveeeees e, 52€
Cuvée « Llum » DOmaine 16 ROC dES ANZES ....ouvuveverivieeiiieeeeeeeeetesesesesenes ovevesesessseses svesssssssssesssssssens 56€
Collioure « Calypso » Domaine Terre des TEMPLETS ....c.cvovvveveeeeeeieiees eeererereees ceverereseeesesesesenes 50€
LOIRE
IGP Val de Loire OVNI JEEMIE MOUTAL .....c.cuvvveeiieceeeeeeicceceeeeeeeccseseseseis sevevesessssesens sessssssssssssssssssnes 32€
Reuilly « Les Fossiles » Domaine Denis JAMAIN ........coeeveeveereieirieeeirieies coveveseeverenes sveveessesessesessenes 38€
Coteaux du Layon Chateau MONTZUETTEL ........c.cvevevevivevererieerieeeeteteeeeeresiseees cvevevesesesesens sovesesesesssssesesens 42€
Touraine Chenonceaux Domaine de Bellevue Patrick VAUVY ......ccoeveies weevveeiiciees e 44€,
Pouilly Fumé Domaine Roger Pabiot & FilS ........cccoeevevevecneeereeeines 20€ et e 45€
Menetou-Salon DOMAINE CLEIMEIIT ......eveeeeeeeeeeeeee e e e et eeeeeeeeeeeee eeeeeeeeeseeesee eetesessesesseesasseens 44€,
Sancerre Domaine Serge LalOUe ..........oooeeveeeeeerereeeieeercreeeeeereveenenes 27€ e e
Sancerre « La Reine Blanche » Domaine Jean ReVETdY .......coovveveieiirs cevveviieies veveveveevereneesennes 49€,
BORDEAUX
Entre Deux Mers Chateau Moulin de LAUNAY .........ccooueueeuieieiieeiiiciies cvevevesieesenes cvevevesesssssssesssenss 26€
Graves ChAtEAU CLAUZOTS ...o.oviueeieeeeeececieeeeece ettt sesesesesesssssssseses | sasssssessssnns ssesssssssssssssnsssenes 36€
Sauternes 2015 Chateau PUydOmines .........ccceeeeeceeececcecccccecnene. 5 0L GO 69€
VINS DU MONDE
Chardonnay-Sémillon FOX GIrove, AUSIIALIE .........o.ovieeeeieeieiiceeecteeeicceies eeeevevenenees cvevenssassesesesnns 26€
Pinot Grigio Domaine Tenute Arnaces, ILAlIE ...........ooeeeeeveeiieeciiieees ceevererereees cvevesessesesssssesnenes 27€
Bianco Tavola « La Touche » Domaine ANSelmet, TEALIE .......ooeveeeeeeeeeces et ceveeeeeeeeveseeeenes 38€
Chardonnay Terrassas de [0S ANdesS, ATZENTINE .......c.ooveveveeeiereieiieciees cetereereeneese cveeereseesesessesenes 45€
Cape Mentelle Sauvignon Blanc-SEémillon, AUSTIALIE ........c.cveveeiieeiieieis e cveerevesessesesenens 49€

Valais Petite Arvine Martigny Domaine BESSE, SUISSE ......ccvveerieeeieers evrereenieiens sereevesssesessssssesens 70€,



LES VINS ROSES / ROSE WINES 375CL 50CL 75CL

IGP Gard La Nuit Tous Les Chats Sont Gris, Cellier des ChartreuX ........ .ooovvveeer cevvvvvvveevvvenenen. 24€
IGP Ardeche Loverose Chateau 16S AINIOUTEUSES ........eeeveveeeeeeeeereeeeeeererens vevereeesessess seseseesesesesessesenes 20€
Cotes de Provence MinuULy PIrESUZE .......ccvveeeveeeeieiiieececeeeceeeeeesssees avevenaens 28€ e, 42€
IGP Gard La Nuit Tous Les Chats Sont Gris, Cellier des Chartreux Magnum (1,5L) .....cccccevnenneee. 45€
LES VINS ROUGES / RED WINES 37,5CL 50CL 75CL
SAVOIE/JURA

Mondeuse Domaine Jean VUlien ..........ocovvevevvevieceinieieneeeeceeenene 18€ ......... 22€ e, 27€
Fleur de Gamay Chautagne Domaine Jean PEITIET .........ccooevevereres vevveereeeee veeereereereeseenenns 27€
Pinot Noir Vielles Vignes Terres de Famille Jean Cavaillé .........ccocooee ciieeiiees e 20€
Mondeuse Arbin « Avalanche » Domaine Fabien TTOSSET ...couvevveieeecs eeeeeeeeciees eeeeeeeeeeeeseeeenes 46€
Gamay et Glou et Glou, Domaine Dominique LUCAS .....oovevveeeeiicieies cvveerreiiiee cevenreeseeeessressenn 69€.
Persan DOmaine GIACKIIIO ......oviviiiieeieieeieeiceeeeeetcteeteeesaeeeeseesressessees vessesssessess svessesseessessesnsons 69€
BOURGOGNE

Bourgogne Pinot Noir Domaine ROCHEDIN ..........covvvivieiiiiieeicees ceteieeeiee cevvereereesvesseenee 39€,
Hautes Cotes de Beaune DOmaine PaTiZOt .......c.ooveuiveeeriveiveiniiiieiiriiies eeevieveeieees cevenvesseseeseesens 64€
Mercurey Vieilles Vignes Domaine TREUlOt .........c.oovoveieieieiieiccies ceveereereerees eevevesveseeseennens 69€
Santenay « La Comme Dessus » 2017 Domaine Rodolphe Demougeot ............. wooveeeeeeveenennees 60€
Auxey Duresses Domaine ANAré GOICHOU ........oouceouiiiieiiieceeeeiiee ceveeeeetees eereeeeseeaesaeaeens 78€
Givry 1er Cru Clos Charlé Domaine MOULOI ........co.oeeiiieeieieiieciies eeeeeeeretenes aeeveeesessesesseneas 70€
Monthélie 2019 MaiSON CIAVEIIET .......covoieviieeiieeieeeieeeteeeeeceteeeeeeestes eeeesetesenss vesesseseesesesesens 84€
Chorey les Beaune Domaine SyIvain LOICHEL ........c..ooouievieieiiiiiciees ceveeteeeees v 89€
FIXIN MAISOIL CLAVELIET ..ottt e ete et eeseeeseeesveesaeesneens oaeesseeseeses seseessessseessennes 09€
Savigny les Beaune Vieilles Vignes 2017 Domaine Claude Maréchal .. .........ccc. o 109€
Gevrey-Chambertin « Les Crais » Domaine Camille Giroud ..........c.. eeevveeeeves vvvvveveveennene. 100€,
Pommard 2018 Domaine DéESertaux FEITANM ..........oooveveieivieeiiiieiies eevveeeeiiees eevveeesseeesessenes 119€
Volnay Domaine Claude MaréChal .............c.ooooiiieeiiieeiiieceieeciieies cveveserenens vevesesesesesenens 139€
Nuits Saint Georges 2008 MaiSON GOICHOL .......c.vovievieeieiiieeccces ceveeeeeeees eeveeeseesreeeneas 149€
CORSE

AOP Sartene « Cuvée Tradition » Domaine San MiCheli .........ooovvvvvees evvveeeiee e 54€
COTES DU RHONE

Domaine des Amoureuses : A la confluence du Rhone et de la riviere Ardeche, sur la commune de Bourg St Andéol,
nous vous proposons des vins uniques a notre carte. Le domaine, moderne, est en conversion BIO démarrée en
Novembre 2019 et qui aboutira sur une certification des 2023.

IGP Ardeche Dandy Black Chateau 1eS AIMOUIEUSES .....oueveveeieieeiiieiees eeveveieries cevereeesesesesesens 32€
Cairanne « Les Réserves » Maison Camille Cayran .........oceeeeveveeees cevenae 27€ e 35€
Cairanne « Les Réserves » Maison Camille Cayran Sans SOUffre ...... .occvceeees eveeevevecceenenne. 35€
Rasteau DOMAINE GIAINILIET ......ooeneeeeeeeeeeeeeeeeee ettt eeeeeeesteeesaesesees aeeesseseseee sesesesseeesssesssnes 30€
Crozes-Hermitage Domaine des REMIZICTES ......oooveuieeveeeeeeeeieeeeeceeeveeenes 28€ e 49€
IGP Ardeche Allure Chateau 16S AIMOUTEUSES ...eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee eeveeeeeeeene eeeeseeeeeseeseeeeaes 49€
IGP Ardeche Black Sublim 2016 Chateau 1€S AINOUTEUSES ...ooveeeeeeeeeces eeeeeeeeeeee eeeeeeeeeeeeeseeenens 56€,
Saint JOSEPh MaAISON DEIIUZICTE ......oveuieeeeieeieeeieeeeeeeeeeeeeetesesteessetesessene eeessessesesses seessensssessesessenes 65€
Chateauneuf du Pape 2018 DOMAINE DUTIEU .....oveveveiieieieieeieieieieee cvevereiens ceressessessessesseses 89€
COrnas 2015 MAISON DEITUZIETE .....nveueeeeeeeeeeeeeeeee e eeeeeeeeeeeeeeseeseesesteseeseen eeeeeeseeses ateseeseessessesessens 99€

Cote Rotie 2014 Domaine de 12 VISTEATION «...e.eeeeeeeeeeeeeeeeeeee e eeeeeee eeeeeeeeeeeee eeeeeeeeeeeaeeeenens 119€



LOIRE 375CL 50CL 75CL

Saint Nicolas de Bourgueil Domaine Marin Dupin ...........cccceeeeevenene. 22€ e s 35€
Reuilly « Les Fossiles » Domaine Denis JAMAII .........coceeveveveeieeeieiieeees coeveveresees cvevesesesesesssssenes 42€
Saumur Champigny Domaine ThieITy GEITNAII ......c.coveveevevivieeiieriieiiees cevereereesiene cveesresessesessesesnes 46€
BEAUJOLAIS

Brouilly Domaine Maurice DeSCOMDES & FiIS .....oivueeveeeiiieeieeeeeiciees aeereeteerieres aeevesveseseeseesenns 38¢€
Fleurie DOMAINE FTAINCOIS 1€ .....ovivuiveeeeeeeeeeieeeeneetereeseeseesessesseessessessesses svessessessees svessessessesssessenss 39€
Saint Amour « Esprit de Séduction » Domaine Pascal Berthier .......... .. coveevveveeeeeeenenen. 42€
Morgon « Cote du Py » Domaine Laurent GAuthier .............ccoeeeieeies woeevevieiries ceverevereeesenenas 44€

LANGUEDOC-ROUSSILLON

IGP Les PAmPres Mas LAVAL ........ovovioviiiiiiiieeiceececteeeeceet et etesesses cavesvessesseens sessessessesssosenses 39€
Faugeres « Grande Réserve » Domaine Ollier Taillefer ..........oovviies eevveeviees e, 42€
Terrasses du Larzac « L'ame de Familongue » Domaine de Familongue ........... ccooeeeeevennnee. 4€
Minervois « La Liviniere » 2010 ChaAteau FEINES ..o eeeeeeeeeeeeeeeeeee eeeeeeeeeeeee eeeeeeeeeeeseeseeeeens 46€
«Segna de Cor » 2017 Domaine ROC dES ANZES ......ooveeveeeeeieerieieeeeee cevereeeeee cavetesseeseeseesenns 49€
Pic Saint Loup Cuvée Dame Jeanne Bergerie des Capucins .......cocoeeee eeveenee 36€ e, 52€
IGP Pays de 'Hérault Les Creisses Domaine des Creisses Philippe Chesnelong ....................... 54€
Terrasses du Larzac Grande Cuvée Domaine du Mas Laval .......ccccceee ceeveeeveeeee ceeeeeeeeeeeeenenees 69€
«Rozeta» Corbieres Domaine Maxime MAZNOI .....c.covouiuievieeeeiieieeicies cevreeereeees sevesessssessssssssenes 75€
IGP Hérault Cuvée 360 Domaine du Mas deS ATTIES ...oouveeeeeeeeeeeeeeeees eeeeeeeeeeeeee eeeereeereeseeseens 109€
BORDEAUX

Cotes de Bourg ChAteau de VIEIIS ... cucecececececececececececeececesescsccsssessssnns sessssssssssns sessssssssssssssssanns 28€
Canon de Fronsac «MT» Chateau TOUMALI .........covovvveuiieieieeieiieeccieies cveeieresenene vevesesessssesssensnes 44€
Lalande de Pomerol Chateau VIElleS FOTZES ......ovuiimimimimimieiecceeeiieiies coveeesenes coeesessssssssens 49€
St-Estephe Chateau Haut de Baradio c......veeeeeveveeeveeeeeieiieceeeeeceeeeeeeeeeeees coveeesaeaenens aeaesesesssssssssssenens 50€
Saint Emilion Grand Cru 2014 Domaine Perey Chevreuil ..........o.ooveeees coeeveiees e 04€
Pessac Léognan 2016 ChAteat D'EYTAIL ......o.ouieeeieieeeieieieieccceceeeeeeeeses cvesesesssssssss ssessssssssssssssssssns 69€
Saint Julien 2014 Domaine de PEYMATTIIL ........ooueviiieeeeiieeececeeeetceeiees eevererereaeees cevesesesesesesesesenes 79€
Pomerol 2011 Domaine Benjamin BEAUTEZATd ...........cooueveveieveieiieiiiees ceveeeveineens cvevesessssesessesennes 99€
Margaux 2011 Joséphine de Boyd Chateau Boyd-Cantenac ..........cccecvees ceveveveveveies coveneueeeneeseenns 109€
VINS DU MONDE

Chianti DOCG CASEEILANI «...voveeeeveeieeeeieeceetceceeeceeeceeteeerescetesetesesesestesessssenes sessesesesesses sosesessesensessnsssenes 24€
Malbec Domaine La Consulta, ATZENTINE ........c.cvovieeeeiieieereeeceeeererees aeeveseverenes seeveseesesensesessesens 32€
Tapada de Villar Alentejo, POTTUZAL .........c.oueveveieeeeieieeierercteeeeetetceeeeeteteeee eeveveeeseseses sevesesesessesesesessane 32€
Ribera Del Duero « Acapella » Bodega Montelabellon, ESPAgNe ........ccc.. woeeevevees cevvevveeeeeevevenenns 34€
« LaTouche » MaiSON ANSEIMET, TEALLE ....oeeevieeeeeeeeieeeeeeeteeeee et eeeeeetee ceveeteseeeeses veseesessessessesessens 30€
Montepulciano D'Abruzzo Domaine Agriverde, ITalie ..........ooooeeivvice e ceveveeereeereeenenes 44€
Dolcetto d'Alba Domaine SOttmAaN0, TLALIE ........c.o.evveveiveiieiieciecctciieee cveeeereteres ceresveseresesesennens 49€
Malbec Terrazas de 10S ANAES, ATZEIIINIE ........oovevievereeeerieereieteeeeeeeseetee serveresrerees cevesessesessesessesenes 49€,
Termes 2016 Domaine Numanthia, ESPAZIIE ........c.coeeveereriieeeeereieeeeeees ceveveseersenes cvesesesesessssesesens 56€
Barolo TOSO 2012 DOCG, TEALIE ..e.veeeeeeeeeeeeeeeeeteeteeeeeeteeteeteeeeeestesteeseeseese sestessessessees  testessessessesseessens 89€

N.B : LES MILLESIMES DES VINS PEUVENT VARIER EN FONCTION DES DISPONIBILITES.
MERCI DE CONFIRMER AVEC NOTRE EQUIPE DU RESTAURANT.

N.B : VINTAGES MAY VARY UPON AVAILABILITY.
THANK YOU FOR CONFIRMING WITH OUR RESTAURANT TEAM.



NOS FOURNISSEURS

Chevrerie au Coeur de Montjoie St Gervais

Depuis juillet 2017, la Chevrerie Au Coeur de Montjoie s'est installée entre le centre de Saint-Gervais etles
Contamines-Montjoie.Pendant toute la saison hivernale et jusqu'a la fin de 1'été, nous vous proposons sur
notre plateau de fromage des Alpages tommes, trous de marmottes et petits chevres affinés en fonction
de la saison.

Since July 2017, this goat house settled between the centre of St Gervais and les Contamines-Montjoie. During
all the winter season and until the end of the summer, we suggest you on our Alps cheese platter Tomme,
Marmotte holes and matured cheeses depending on the season.

skksk

Coopérative Fruitiere du Val d’Arly

La Coopérative Fruitiere en Val d'Arly Savoie Mont-Blanc réunit 8o producteurs en gestion directe,
labellisés AOP et IGP. Le lait des fermes du Val d'Arly est acheminé chaque jour, par tous les temps,a 1000
metres d’altitude. Nous vous proposons une belle sélection de leur savoir-faire sur notre plateau des
Alpages.

The cheese cooperative from Val d’Arly Savoie Mont Blanc gather 8o producers in direct management, certified
AOP and IGP (local quality labels). The milk of the different farms is carried everyday no matter the weather,

at 10oom high. We offer you a nice selection of their savoir-faire on our Alps cheese platter.
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POUR MIEUX VOUS SERVIR

ET EVITER UNE TROP LONGUE ATTENTE,
LES DOUCEURS / DESSERTS NOUS VOUS CONSEILLONS DE COMMANDER

VOS DESSERTS EN DEBUT DE REPAS.

TO AVOID YOU A LONG WAITING TIME,
#PLAISIRSGOURMANDS WE ADVISE YOU TO ORDER YOUR DESSERTS
#GREEDYPLEASURES AT THE BEGINNING OF YOUR MEAL.

Cyril Gérard, notre chef patissier a longuement travaillé pour des restaurants récompensés par les guides
Michelin ou Gault et Millau.
Succombez a ses desserts justes, goiteux et dans lesquels il a mis toule sa passion et son savoir-faire.

Dessert du Jour (CONSUIEZ IATAOISE) .........cveveueieeieieieececeeecece ettt se e se s s s saensanes 10€
Dessert of the Day (check our daily board)

Poire de Savoie pochée, cremeux dulcey, tuile croustillante,
Creme 2lacee AU AUICE AEIECIIC. ........ovveeeeeeeecee ettt sttt s st snssesena 1€
Poached Savoie pear, dulcey cream, crispy tile, dulce de leche ice cream

Figues noires confites aux épices, polenta crémeuse,
jus réduit, creme glace ALANO0IX ........cuevvveiieiicicec e 12€
Spiced confit black figs, creamy polenta, reduced jus, walnut ice cream

Croustillant caramel et chocolat, émulsion au grué de cacao,
Creme glacée chocolat, caramel mou au beurte SAle ..........o.oveveeveiereeeeeeeieeeeeecereeeer e 12€
Crispy caramel and chocolate, salted caramel, cocoa nibs emulsion, chocolate ice cream

Lassiette de fromage deS AlPAZES ........ouveuveveeeieeiiricriereceeeeeteteeee ettt ete e eresaeeseebeeaeeaeetesseerensesrennan 12€
Alps Cheese platter

Eaux de vie Rochelt

Rochelt est une distillerie du Tyrol en Autriche proposant des eaux-de-vie exceptionnelles : les [ruils sont
choisis parmi les meilleures variétés et les meilleurs terroirs. Ils sont récoltés avec le plus grand soin au
summum de leur maturité et leur fermentation seffectue de facon totalement naturelle. La double
distillation tout en finesse et le vieillissement des distillats pendant plusieurs années concentrent l'arome
des fruits jusqu’a leur quintessence pour vous offrir une expérience unique.

2CL 4CL
ALCOOLAE POITC.....eeeeeeeeeeeee et eeeeete e aeeseeesseeeeseeseeeeeeneneseeseeneaeeseneeneeseneeneseenens XE e X€
Pear Alcohol
LA GTIOUC. ottt ettt et et e e e e e e e e e eeseesesaeeeeesesseseeasenseseensesaestetentesaeeenneaene XE oo X€

Morello Cherry



NOS FOURNISSEURS / OUR PROVIDERS

Chevrerie au Coeur de Montjoie St Gervais

Depuis juillet 2017, la Chevrerie Au Coeur de Montjoie s'est installée entre le
centre de Saint-Gervais et les Contamines-Montjoie.Pendant toute la saison
hivernale et jusqu'a la fin de 1'été, nous vous proposons sur notre plateau de
fromage des Alpages tommes, trous de marmottes et petits chevres affinés
en fonction de la saison.

Since Fuly 2017, this goat house settled between the centre of St Gervais and les
Contamines-Montjoie. During all the winter season and until the end of the
summer, we suggest you on our Alps cheese platter Tomme, Marmolte holes and
matured cheeses depending on the season.

Coopérative Fruitiere du Val d’Arly

La Coopérative Fruitiere en Val d'Arly Savoie Mont-Blanc réunit 8o
producteurs en gestion directe, labellisés AOP et IGP. Le lait des fermes du
Val d'Arly est acheminé chaque jour, par tous les temps,a 1000 metres
d’altitude. Nous vous proposons une belle sélection de leur savoir-faire sur
notre plateau des Alpages.

The cheese cooperative from Val d Arly Savoie Mont Blanc gather 8o producers

in direct management, certified AOP and IGP (local quality labels). The milk of
the different farms is carried everyday no matter the weather, at 10oom high. We
offer you a nice selection of their savoir-faire on our Alps cheese platter.




FORMULES / MENUS

Entrée - Plat — Dessert. 34€
Starter - Main course - Dessert

Choix parmiles plats précédés - Choice between flagged dished @
(Menu demi-pension) (Half-board menu)

Le menu gourmet 55€
Gourmet menu

Derniere commande a 21th. Commande pour I'ensemble de la table.

Premiere entrée au choix du chef, foie gras, Pintade ou Lotte, fromages des alpages et
son chutney, croustillant caramel et chocolat.

Last order gpm. Order for the whole table.

Chef's first starter, foie gras, Free range guinea fowl or Roasted monkfish, alps cheeses
and its chutney, crispy caramel and chocolate.

Son accord mets et vins 30€
Wine pairing

Accompagnez ce menu d’exception d’'une sélection de 4 verres dont 1 coupe de
champagne. Eau minérale et café offert

Accompany this exceptional menu with a 4 glasses wine pairing including a champagne
glass.

Mineral water and coffee offered

Le menu enfant 1;5€
Kids menu

Entrée - Salade de betteraves rouges, sauce fromage blanc,

crotitons et copeaux de mortadelle

Starter - Beetroot salad, creamy yogurt sauce, croutons and mortadella
Plat du jour ou Nuggets

Dish of the day or Chicken Nuggets

Garniture du jour ou pates ou frites

Side dish of the day or pasta or french fries

Dessert - Fondant au chocolat maison ou fruit frais ou glace
Dessert - Chocolate fudge cake or fresh fruit or ice cream
Boisson - Jus de fruits ou 1/4 d’eau minérale

Drinks - Fruit juice or 25cl mineral water

Tous nos plats sont faits maison, élaborés a partir de produits bruts.
All dishes are homemade and prepared on site from raw products.



NOS COCKTAILS CULINAIRES / CULINARY COCKTAILS

L'accord mets et cocktails de notre chef barman

Pour accompagner lentree :

Le Chamon' Shower : Gin Beefeater, citron jaune, sirop maison de figues, Porto blanc
Beefeater Gin, lemon, Homemade fig syrup, White Port float

Pour accompagner le plat :

Timo-Thai : Rhum Yellow Snake, Cointreau, purée de mangue, citron vert, fruit de la passion,
chutney de mangue maison
Yellow Snake rum, Cointreau, mango puree, lime, passion fruit, homemade mango chutney

Pour accompagner le dessert :

Kentucky Crystal Coffee : Whisky bourbon Jim Beam, Khalua, Liqueur de chocolat Mozart,
Disaronno, Lait clarifié, citron, Cointreau
Jim Beam Bourbon whisky, Khalua, Mozart chocolate liqueur, Disaronno, Clarified milk, lemon, Cointreau





