La période difficile que nous venons de traverser nous a mis en face de nos
responsabilités. A I’Akashon, nous en avons conclu que notre mission, au-dela du
plaisir de vous faire plaisir c’est aussi aider les agriculteurs et les producteurs
locaux.

Quelle plus belle maniéere de mettre en avant leur savoir-faire que de cuisiner
leurs produits ?

Aussi, cette carte automnale que nous vous présentons met encore davantage en
lumiere des produits exceptionnels que vous pouvez trouver pour certains a
quelques kilomeétres de Chamonix seulement. Ajoutés a la passion de nos équipes,
nous vous souhaitons un excellent moment a notre table.

The difficult period we just faced put us in front of our responsibilities. At the Akashon
restaurant, we believe that our mission, beyond pleasing you, is also about helping our
local producers and farmers.

What a better way than showcasing their skills and cooking their products ¢
For this seasonal menu we highlight even more some of the exceptional products you

can find around Chamonix. Our passionate team wishes you a wonderful experience
at our table

®5shon

50. pl aiguille du midi, Chamonix e——

- : SURPRISES
ADV: CULINATRES

en cachette, 7

furtivement,

en secret,
subrepticement,
ala dérobée,

en douce,
incognito,
par surprise.

MICHELIN BIB GOURMAND



FORMULES / MENUS

Entrée - Plat - Dessert 34€
Starter - Main course - Dessert

Choix parmi les plats précédés - Choice between flagged dished @
(Menu demi-pension) (Half-board menu)

Le menu gourmet.
Gourmet menu

Dernicre commande a 21h.
Premiéere entrée au choix du chef, foie gras carte, omble chevalier ou quasi de veau,
fromages des alpages et son chutney, Pavlova aux fruits rouges et citron vert carte

Last order opm.

Chef's first starter, foie gras, arctic char or veal rump, alps cheeses and its chutney, Red
fruit and lime Pavlova menu.

Son accord mets etvins 30€,

Wine pairing

Accompagnez ce menu d'exception d’'une sélection de 4 verres dont 1 coupe de
champagne. Eau minérale et café offert

Accompany this exceptional menu with a 4 glasses wine pairing including a champagne
glass.

Mineral water and coffee offered

Le menu enfant 15€
Kids menu

Entrée - Oeuf de poule "mimosa’, julienne de saumon fumé
Starter - Mimosa style chicken egg, smoked salmon julienne strip
Plat - Viande ou poisson du jour

Main course - Meat or fish of the day

Dessert - Fondant au chocolat, creme anglaise

Dessert - Chocolate fudge cake, custard cream

Boisson -Jus de fruits ou 1/4 d’eau minérale

Drinks - Fruit juice or 25cl mineral water

Tous nos plats sont faits maison, élaborés a partir de produits bruts.
All dishes are homemade and prepared on site from raw products.




LES ENTREES / STARTERS

*TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON,
ELABORES A PARTIR

#FAITAVECAMOUR DE PRODUITS BRUTS.
#MADEWITHLOVE ALL DISHES ARE HOMEMADE AND
PREPARED ON SITE FROM
RAW PRODUCTS.
@ Entrée du jour (CONSUMEZ IATAOISE)........coveveeieeeeeeeeecececeeeeeeeeeecc ettt aesess s se et ese e sesssessnsassesesenens 14€
# Starter of the Day (check our daily board)
. - . . . PLAT
';\ Burratina, patates douces confites et facon houmous, salade de pois chiches, VEGE’TARIENV
graines de moutarde, vinaigrette au CIrON CONMIL...........c.ovviveierieeieeeieececeeeee et ere s 14€

Burratina, humous style and confit sweet potatoes, chickpea salad,
mustard grains, lemon confit vinaigrette

Tartare de boeuf au couteau, mousse de mozzarella, oeufs de truite,

concombre mariné, pommes de terre dAUPIINE. ............o.eeevieeieeeiee ettt se st esessesesess et esesesseneas 16€
Handcut fresh beef tartar, mozzarella mousse, trout eggs

marinated cucumber, dauphine potatoes

Pressé de foie gras de canard fait maison et viande des grisons,
chutney et gelée de POIMIMES € SAVOIC. .........eeuvveeveeeeeeiieeceeecceee ettt ettt s et es s sesessesesessnsns 21€
Swiss dried beef and homemade duck foie gras, Savoie apple jelly and chutney

Gravelax de saumon frais, quinoa ala betterave, féta et framboises,

oignons rouges Pickles, Fadis €LANETN..........c.ocviivieviiceceeeee ettt 17€
Fresh salmon gravlax, beetroot quinoa, raspberry and feta cheese,

red onion pickles, radish and dill



LES PLATS / MAIN COURSES

— *ORIGINE DE LA VIANDE BOVINE :

- NEE, ELEVEE ET ABATTUE EN FRANCE.
#MIJOTESLENTEMENT #COMMEAVANT BOVINE MEAT ORIGIN:
#SLOWLYSTEWED #ASBEFORE BORN, RAISED AND SLAUGTHERED

IN FRANCE.

@ Viande dujour (CONSUIEZ FATAOISE) cvveunvveeeeeeneeeereeeeseeeeeseeeeseseeseeeeseeeessesseseessesessessesseseesssessesseseesesssesessasseees 21€
Meat of the day (check our daily board)

@ Poisson du JOUr (CONSUILEZ IATAOISE) ....v.vvvnvveerreesneeeseeeseeesseessesessessssssssssssssssessssssssssssssssssssssssssssssessssenees 21€
Fish of the day (check our daily board)

. N PLAT

Gnocchis de pommes de terre, creme de parmesan, VEGI:“I'ARIENV
noisettes grillées, fenouil EMUVE, TrUE A'ELE..........c.oveeeeieeeceeeereeceeeecee ettt sese e 25€
Potato gnocchis, parmesan cream, roasted hazelnuts, steamed fennel
summer truffle

Omble chevalier cuit meuniere, mousseline de petits pois, pommes de terre grenailles,

caroltes nouvelles, beurre blanc ala Roussetle de Savoie eLOSEllle...........cueueverererereveverereeeeeeeeeeeeeeeserenes 25€
Meuniere style Arctic char, green pea mousseline, grenailles potatoes,

baby carrots, Savoie Roussette white butter sauce, sorrel

Quasi de veau, risotto de Frégola Sarda, asperges,
cébettes et persil plat, SAUCE SAVAZIUIL..........c.cuiviieieieeeeeeeecceeee ettt ettt se e essses s s sessssssesesans 27€
Veal rump, régula Sara risotto style, asparagus, scallion and parsley, Savagnin sauce




@
@

POUR MIEUX VOUS SERVIR

ET EVITER UNE TROP LONGUE ATTENTE,
LES DOUCEURS / DESSERTS NOUS VOUS CONSEILLONS DE COMMANDER

VOS DESSERTS EN DEBUT DE REPAS.

TO AVOID YOU A LONG WAITING TIME,
#PLAISIRSGOURMANDS WE ADVISE YOU TO ORDER YOUR DESSERTS
#GREEDYPLEASURES AT THE BEGINNING OF YOUR MEAL.

Cyril Gérard, notre chef patissier a longuement travaille pour des restaurants
recompenses par les guides Michelin ou Gault et Millau.

Succombesz a ses desserts justes, gouteux et dans lesquels il a mis toute sa passion et son
savoir-faire.

Dessert du Jour (CONSUIEZ IATAOISE) .........oveveuiieeeeieieececeeeece ettt s st s s s s s sensanes 10€
Dessert of the Day (check our daily board)

Biscuit de Savoie et son yaourt maison, confit de myrtilles sauvages,
Creme 2lacée A1a CHATIIEUSE VEILE .......vveveveeceeece ettt tese s s sesesesesesesessnsasassesssesssena 10€
Savoie local biscuit and its homemade yoghourt, wild blueberry confit, green Chartreuse ice cream

Pavlova aux fruits rouges et citron vert, sorbet mure-framboiSe..........c.coeveveereieeeeieieeeicceceeeeee e 10€,
Red fruit and lime Pavlova, Raspberry-blackberry sorbet

Croustillant caramel et chocolat, émulsion au grué de cacao,
Creme glacée chocolat, caramel MOou AU DEUTE SALE .........c.ovveeieieeieiieecececeee et 10€,
“rispy caramel and chocolate, salted caramel, cocoa nibs emulsion, chocolat ice cream

Lassiette de fromage deS AlPAZES ........o.evevieveierieeeeeeeeeeeeeetcee ettt ettt sttt se s ssere s s renees €
Alps Cheese platter
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LES VINS BLANCS / WHITE WINES 12,5CL

Banyuls Fontaulé Domaine Terre des Templiers, Languedoc-RousSillon..........c.cveveeveeeecceeeeveeccnennens 10€
Frais et équilibré, notes de marron glacé, belle douceur et longueur en bouche
Fresh and balanced, sugar-coated chesnut notes, great sweetness and length in mouth

IGP Ardeche Pulsion Domaine Les Amoureuses, COotes du RNONE ......o.ovoveeieeieveeievceeciecceeeeeevenens 6€
Vin frais vif aux notes de citron vert, pamplemousse et citronnelle
Fresh and crisp wine with expressive notes of lime, grapefruit and lemongrass

Chasselas "Quintessence" Domaine Dominique LUcas, SAVOIC .........couevveevevveerervereeeerereeerereseeeeseesresnenns 7€,
Notes de fleurs blanches et d'agrumes, Iégerement perlant
Hints of white flower, citrus fruits with a slight fizz

Bianco Tavola “La Touche” Maison Anselmet, TEali€...........covvveveioeiieeieiececeeeeeeeeteeeeeves et 8€
Fruité et floral avec une belle fraichetr et acidité, idéal sur un poisson

Avery well balanced fruity and floral taste with good freshness and acidity,

perfect match with fish

Touraine Chenonceaux Domaine de BelleVUE, LLOITE ....eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeteeeeeeseeeeeeseseeseeeeneean o€
Rond et doux, au parfum de fruits exotiques, parfait en apéritif ou avec des crustacés
Round and smooth, with perfumes of exotic fruits, perfect in aperitive or with shellfish

Petit Chablis Domaine William Nahan, BOUIZOZNE.........c...oeueieeereriieeerereeeeereecrereseseesesesesesesesessesesesssesesenee 10€
Vin délicat aux aromes d'agrumes et de fleurs blanches, légerement acidulé
Delicate wine with notes of citruses and white flowers, slightly tangy

LES VINS ROSES / ROSE WINES

La Nuit Tous Les Chats Sont Gris, Cellier des CRATTICUX, «veeveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeteeeeeeeteeeeeeseeeeeeeseeeseeeeeeas 5€
Languedoc-Roussillon

Aromes de fruits rouges, frais et vif en bouche

Hints of red fruits, fresh and crisp palate

LES VINS ROUGES / RED WINES

Mondeuse JEan VULLEI, SAVOIE .........cvceeerereiereecteeeieteeeteeeeseetese et esessessesessesessessesessesesessesessesesesssn 6€
Délicat et léger, aromes fruités, floraux et épicés
Light andelegant, notes of fruits, flowers and spiced

IGP Ardeche Dandy Black, Domaine des Amoureuses, Cotes du RRONE...........ccooveveeeiveieeineecieeeceeeeevenne 7€
Elégant et intense, aux saveurs de fruits noirs et la fraise
Elegant and intense, with flavors of black fruits and strawberries

Pinot Noir Domaine de Rochebin, BOUIZOZIIE .........c.oouiviieeerieeeierieceeeeeeeteeeseeteseeressese e esessess s esessessenes 8€
Vin élégant, aromes boisés, bouche soyeuse aux notes herbacées et de framboise
Fresh and aromatic with sappy green notes, hints of herbs and raspberry

Canon de Fronsac Cuvée MT Chateau Toumalin, BOTAEAUX ....o.eeveeeeveeereeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeseens o€
Aromes de mures et de cerises, tannique et complexe
Blackcurrant and cherry notes, tannic and complex palate

Terrasses du Larzac Domaine de Familongue, Languedoc-Roussillon............cceveeeeeeeceeeereeeeerennes 10€
Avenant, aux notes de fruits murs, de réglisse et d'épices
Very round, with notes of ripe fruits, liquorice and spices

Banyuls Grand Cru 2011 La Serra, Languedoc-ROUSSIIION...........cccueueviieiieeeeeeeeeeeeeeeeee e 14€
Gourmand avec ses notes de kirsch, noisettes grillées, cacao et café torréfié, idéal en dessert
Gourmet with hints of kirsch, grilledhazelnuts, cocoa and roasted coffee, perfect match for dessert
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CHAMPAGNES / CHAMPAGNES

12,5CL 375CL 75CL
Muse Premier Cru Domaine Roger Sergent..........ooeeeeeeeeeeeecceeeeeennnen. ) 2 SRR 65€
01 0) () A6 0 TC) A0 )1 G 5 i 0 F RS RRRRRRRI 70€
Les Pres Dieu Blanc de Blanc Premier Cru Domaine ROZer SErgent...... covvveeveeees veveveveveenvenneenns 75€
Bruno Paillard Brut PrEIMEETE CIUVEE ........eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeveeeeseeeesens eteeessesessses seessesesssesessassons 90€
Bruno Paillard ROSE PIEIMIETE CUVEE .......eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeesaee eesreessteessees ceseessesssesssesnns 110€
Bruno Paillard Brut MillESIINE 2000 ......eeeeeeeieiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeereeeeeens seveseesssessses sossessseesssesssesn. 130€
Bruno Paillard Brut MIlIESIINE 2008 .....ooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaee eeseeeereeesaeen eeaeessesseesseenns 135€
Bruno Paillard Grand Cru Blanc de BIAncC 2000..........uuuiviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiies ceeieeeeeeeees cveeeessneeessnnns 140€
MAISOIL GOSSELROSE.....eeeeeeeeeeeeeeeeeee e e e e et e eeeeeeeeeeeeeeeeseesseaeesaesseesaaans seeesteesseesnes sessesseeessesnneens 145€
MaisSOn GOSSEL BIANC A€ BIATIC ...uveviiiiiiieeieeee ettt eeees seeeeaeeesssees sesseeessseeessneens 145€
DOM PETIZNON VINLAZE 2010 ..vvieeuriiieireeieireeeeeeeeeteeeeteeeeseeeessseeessseessssesesss sossesssessesses seseessesseessessen 260€
LES VINS BLANCS / WHITE WINES
SAVOIE/JURA
Apremont « Tradition » Domaine Yannick UCHET.........c..oovvvieiiiieiiiiiens et oo 24€
Vin de Savoie Chasselas « Quintessence » Domaine Dominique LUCAS.. ...cccceeveever eveeeverererenenenns 32€
Roussette Marestel Domaine Barlet Raymond & FilS......oovvvovieiiiiciinies ceeieeeeeees ceevevereeereeenens 36€
Chignin Bergeron Domaine Girard MadoUX..........ceeeeeeeeeereeeeereeereeeeerenes evvevenes 20€ e, 30€
Macvin du Jura Chateau BENAILC. .........c.ooveuiveiieeieeceeeeeecee ettt ceveveteseaeseses eaeaessssssssssasaenes 50€
Vin de Paille 2013 Caveau des JACODINS .......c.eevievievieeiceeeeeeeeee et eseens sevesesesessses esessesesesssesssenes 89€
BOURGOGNE
Macon Lugny Domaine des MaréChaudes ...t ceeveteeeiseees sevssesessasssssssenns 209€
Petit Chablis Domaine William Nahan...........ccooeviviieieiiiccecececeeeee e 27€ o 44€
Montagny 1er Cru Cornevent 2017 Chateau DU CLaY........o.oovvieeieeeeveeeerees coeeeereresenes ceeveseeesesesesenens 65€
Chablis 1er Cru « Montée de Tonnerre » 2017 Domaine William Nahan . .......ccocoeet vevveveveeeeninnnen. 69€
Pouilly Fuissé 2017 Domaine Maurice Descombes & FilS .....oovviveieiiviiees ceveeeeeieees e 84€
Saint Aubin 1er Cru Les Charmots 2009 Domaine André GOichOt .......... voeeeeeeeveeees veveeeeeeeeeeennes 109€
Puligny Montrachet 2016 Domaine BOIlIOt...........oouooveviiiieieieeceeeeeees et cevevevesesesesesens 179€
ALSACE
Riesling Domaine RUNIMANDN BECK ......c.oouiiuioeieiieieeceeeeeeeteeeeeeeteeies ceveveveseasenens saeeesesesesssesesns 20€
Pinot Gris Cave de TUICKNCIIML........o.voovivviiiieieeceeceeeecet ettt ereeaees ceveressesesseses seessssesensesensesenes 32€
Gewurztraminer « Vendanges Tardives » 2013 Domaine Hubert BecK.... ....coooveeer eveeevevevcveennne 79€
COTES DU RHONE
IGP Ardeche Le Liby Chateau 1€S AINOUICUSES ......vouvevivieieeeeiecieeceeecteeesees ceeveseesssssses sevssssessssssssssnns 26€
IGP Ardeche Pulsion Chateau 168 AINOUTCUSES. .....covieveuiieeieeeeeeeeeteeeretene ceveveseseaesenes ceesesessssssssasnenes 28€
Cairanne « Grande Réserve » Maison Camille CayTan...........ocveiiieeeees ceveeeeeeeeeeeen coeeeveseseseeeennns 32€
SaADIEt DOMAINE PIAUZIET .......vooviieiieeieeeeeieeeeeeeetet ettt esre et estesss et esaesssenes sessesessessnsess sesesssesensesensesens 42€
Saint Joseph Domaine dul CRENE..........c.ooueveviiieiiceitceeeceeeteeteeee et cetevetesesessees seaeasssssassessasaenes 50€

Condrieu 2017 Domaine ChriStophe PiChON........c.ooviviiiiiiieeceecet creereeeteees oo 109€



LANGUEDOC-ROUSSILLON -

37,5CL 50CL 75CL
IGP « Les Pampres » Domaine Mas Laval ........cc.oovovieiiiiiieiciiiecicecies ceevereeesesees caevesesesennes 32€
IGP Val de Montferrand Bergerie de I'Hortus Domaine de I'HOTtus ........ coceveveeeer vevevevenenenene. 38€
Coteaux du Languedoc Cuvée « Prestige » Chateau Puech-Haut ........... .ocooveeveees cevveveverennes 52€
Cuvée « Llum » Domaine 1 ROC deS ANEZES......oueuevviuiuieieeieeeieeeeeeeeeeeseeeneses svvessssssssenss susvessssssssens 56€
LOIRE
IGP Val de Loire OVNI JEIrEImie MOUTAL.......c.coovveueviieeeeeiieeceeeeececeeteeesessens ceeaesssesssssaes sesssssssssssnns 32€
Reuilly « Les Fossiles » Domaine Denis Jamain...........ceeeeveevevievierieieeees cevevereenenens sevevenenesenens 36€
Coteaux du Layon Chateau MONTZUETTEL........c.ooveeeveeeriieeieieeeeeeeeeeeeteniens ceveveveseseseses essssesesesssns 39€
Touraine Chenonceaux Domaine de Bellevue Patrick VAuvy.........cocecvveer cveveieieees eevveeevenennen. 30€
Pouilly Fumé Domaine Roger Pabiot & FilS.........cccoeeivvivereeecernnee. 25€ et e 44€
Menetou-Salon DOMAINE CLEIMICIIT ......oveeveeeieeeeeeee ettt teeteeeeeeeeseene eeseseesesesesens seetesesesessenes 44€,
Sancerre Domaine Serge LaloUe...........ooeeeeeeieeeeereeeeeeecreeeeeveveeeevevene, 20€ it e e
Sancerre « La Reine Blanche » Domaine Jean ReVerdy..........ocvevees ceer veeeveveevereies ceeveveeerennns 49¢€
BORDEAUX
Entre Deux Mers Chateau Moulin de LaUuNQY ........cc.coveveierieieiceieeeieees ceeveeeeresenes ceevesesessseans 25€
GIraveS CRATEAU CLAUZOTS ..uveeeeeeeeeeeeee et e ettt e eee e et eeeeeeeseeeuesaeeseene eeestesessesesses eeesesessesennas 36€
Sauternes 2015 Chateau PUydOmines..........cceeeveveveeereveceereeeneeeeeenenen. 30€, et e 69€
SUD OUEST
IGP Cotes de Gascogne Terres Basses Chateau Laballe ..........c.ooovvivives v e 19€,
IGP Cotes de Gascogne le Petit Gascoun Domaine Laffite...........coooveevees evevveeviivees v 21€
IGP Cotes de Gascogne Gros Manseng Moélleux léger Domaine Villa Dria ...... ....oceveveeees eveveveeennnnee. 27€
VINS DU MONDE
Chardonnay-Sémillon FOX GIrove, AUSEIAIIC ........ccveveviieieeieiieececceteeceiens cervevevesesesenes seecaesesssesaens 25€
Pinot Grigio Domaine Tenute Arnaces, Italie .........coovveveeiviiiieieieeie e evveveseeseneens 20€
Bianco Tavola « La Touche » Domaine Anselmet, TEAlie .....oo.eovveeeeeeeeeeees oo eeeveeeeeeenes 36€
Chardonnay Terrassas de 10S ANdes, ATZENTINE ........c.vovivvierieiiveeicriiies ceerereeeerereres cevereeresensens 45€
Cape Mentelle Sauvignon Blanc-SEémillon, AUSTEALIC .......c.oovvveueeieveviieiees s eeeeeeeevnans 49€
Valais Petite Arvine Martigny Domaine BeSSE, SUISSE ......covvvivvivriervirriens eererereeesenens seevereseesenens 79€,
LES VINS ROSES / ROSE WINES
IGP Gard La Nuit Tous Les Chats Sont Gris, Cellier des ChartreuxX........ voeeeeeeveeveees ceeeeeevreenenn 23€
IGP Ardeche Loverose Chateau 16S AINOUTEUSES .....o.eveveveeeeeeeeeeeeeeeeereaene ceveveeeeseesesens severesesesessens 24€,
IGP Pays d'Oc Les Poupées Roses Domaine de BEDIAN .........c.eeveeeuiiviies coveeeeceeeeiies eeeeeenvenans 25€
Cotes de Provence Domaine de Bendel .......ooveeeeeeeeeeeeenieeeeeeeeeeeeeeeees eeeevenenns 25€ e 32€

IGP Gard La Nuit Tous Les Chats Sont Gris, Cellier des Chartreux Magnum (1,5L) ........cc...... 45€



LES VINS ROUGES / RED WINES

SAVOIE/JURA _ _
375CL 50CL 75CL
Gamay Jongieux Barlet Raymond & FilS........coceeveieeeecicieeeeceeeeeevenene 16€ ... 10 coreeeeereerenne. 22€
Mondeuse Domaine Jean Vullien............cooeeveveieriercceeeeeceeeeeeereeveeenen 17€ v 21€ e, 25€
Pinot Noir Vielles Vignes Terres de Famille Jean Cavaillé............ccccoceveeees eeveeeeeeeieeens cevveeeerevennnns 29€
Persan Domaine GIACHITIO ..........ovoovieiieieieciieeeececeeteeteee ettt eas cteeveseseseasens seesesensesenseseons 59€.
BOURGOGNE
Bourgogne Pinot Noir Domaine ROCHEDIN...........ccoouiiiiiiiciceceeeeeiees et seeveveresnesees 39€
Hautes Cotes de Beaune DOmaine PATIZOUt .......c..oouvieuiiiiiieiieiiieiieeeeceiees cevevereseeseees cavesessessessesens 59€
Mercurey Vieilles Vignes Domaine TREULOU ......c...oouviieeiieeiieeeceeeeeeceet eeereeteeeene eeveereeseeseeneas 62€
Auxey Duresses Domaine GOICHOL..... .....ouiovieviceiieiececeeeecte ettt vearereererenes cereesesesseseesns 69€
MONTNELE 201 MAISON CLAVELIET <.ttt ee e eeeeeeeeeteeeeeeae —eveeesesseanenee eeesessessenesnenes 79€,
Givry 1er Cru Clos Charlé Domaine MOULOIL......c.coueevievievieeieeceececeeceierens veveeeessesesens seessesesenssssens 79€
Chorey les Beaune Domaine Sylvain LOICHET .......c..ooouiiiiiiiiiceecceeceieet ettt cveeveeseeseennens 85€
Savigny les Beaune Vieilles Vignes Domaine Claude Maréchal ............c.. coveeeeeeeviees veveveeeeieenne 99€
Morey Saint Denis "En la rue de Vergy" Domaine Felletig ..........oovivvieees coverevveieeeen e 99€
Pommard 2018 Domaine DESErtauX FEITANIA ......c.veeuveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee eeteeeeeeeeeeeeee eeeeeeseessenens 109€
Corton Renardes Grand Cru 2010 Domaine des UrSUlinesS...........ccveeveees ceeeeveeveeeees veveevereeverennns 119€
Volnay Domaine MarECRAL...........oovoviiiiiieeieieeeeieeeeeeeee ettt ee et eres sesessesessesesses sasssessssesssens 129€
Nuits Saint Georges 2008 Cellier des UrSULNES.......ooueioeiieeeieeceeeceees et cveeaeeseeseennas 139€
BEAUJOLAIS
Brouilly Domaine Maurice DeScOmMDES & FilS......oouiiiiieiieeeieeeeeieeiieen eeeeeceeeeeveens cvevesaeeseeneeens 38€
Saint Amour "Esprit de Séduction" Domaine Pascal Berthier ..........coccoee covevveeieeees coeevveeeeeeenns 42€
Morgon « Cote du Py » Domaine Laurent Gauthi€r............c..coooveeveieiveens cevvieeeeiereees ceveveseeressenenens 44€
COTES DU RHONE
IGP Ardeche Dandy Black Chateau 16S AIMOUICUSES ...ouveveeeieeeeeieeeeeeeiees ceeeveseetesessees sevesssesssenesnes 28€
Cairanne « Les Réserves » Maison Camille Cayran...........ceeeeeeeeeeeres covevevenen. 26€ oo, 35€
Cairanne « Les Réserves » Maison Camille Cayran Sans SOUITe .........c.. woevvevevveeeer cvevererevennen. 35€
IGP Ardeche Black Allure 2017 Chateau leS AIMOUTEUSES..........o.eeveveverievens eveeereeeeeeees ceveveaesesesenes 45€
Crozes-Hermitage Domaine des REMIZICres......veeeeeeeeveveveeceenennen. 20€ o e, 48€
IGP Ardeche Black Sublim 2016 Chateau 1eS AINOULEUSES .....eeeeveeeeeeeeeees eeeeeeeeeeeeeen eeeeeeeeeeeeens 54€
Saint Joseph MaiSON DEIIUZICTC........c.voeeeieeieeieeeeeeeeeeeeeeeeteeeeeee e seesteteseenees caessssesesssssses saessssesssssenes 64€
Chateauneuf du Pape « Tradition » 2012 Chateau CabIIETes ........coovvvveees ceveevveeeeeries ceeveveeenenees 89€
Cornas 2015 MaISON DEINUZIETE ........c..oveuieeeereeeeeereeeeeeseeseeseeteeseseeseeessesees saessesesssesesses ssesessssssesssess 09€
Cote Rotie 2014 DomMAaINe de 12 VISTEALION . ... ..eieeeeeeeeeeeee et eeeeeeeeeeeee eeeteeeeeseeseeee aeeseeeeseennes 119€
LANGUEDOC-ROUSSILLON
Montpeyroux Mas d'ANZIAUE .......oouveeeeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee ettt ees —eeaeeseesesseess svesessesseeneesas 25€
(S S TS 21 1010 T Y e T 72 7 | 38€
Faugeres « Grande Réserve » Domaine Ollier Taillefer ........o.o i coveeeiieeees e, 30€
Minervois « La Liviniere » 2010 Chateau FELNES ..........ccovvveiereieieeereeiens e ceveeeeeeesesesenes 42€
Pic Saint Loup Cuvée Dame Jeanne Bergerie des CapuCins........ooceeeeees cevveevevenens 35€ cererrerereenens 49€
Terrasses du Larzac « L'ame de Familongue » Domaine de Familongue .........cccee evvevevvevennnee. 44€
IGP Pays de I'Hérault Les Creisses Domaine des Creisses Philippe Chesnelong...... .................. 46€

« Segna de Cor » Domaine ROC €S ATNZES.......cveeiiereereiereereerereeereereseeseees vesveeesessesses sessessessesessens 49€



LOIRE 375CL 50CL 75CL

Saint Nicolas de Bourgueil Domaine des GEleries........omiieencecececncncnenee. 226 i e 34€
Reuilly « Les Fossiles » Domaine Denis Jamail.........c.coveveeerieriereerereereenes voveeeereserenes ceeveressssesesesens 42€
Saumur Champigny Domaine Thierry GErmain ..........cooveveveeiiriieieies cereeereeeeerens eeereseesessesenens 45€
CORSE

AOP Sartene Cuvée Tradition Domaine San MICHEH ....oveeeeeeeeeeeeeeeeeeee e ceeeeeeeeeeeeeeees 49€,
BORDEAUX

Cotes de Bourg Chateatl de VIEIIS .......ouevueevieuiieeieeeeeeeeeeeeeteseeeeeese e e ssesnes sevesessssssseses sassessssessssnens on 28€
MT Canon Fronsac Chateau TOUMAIIN. .........c.cieviuieriieeeiceicceceecrceeees eeveverereseseres veveresesesesenes o 42€
Lalande de Pomerol Chateau VIEIlleS FOTZES ......cvvuiiiuiviiieiieieeiieeeieeeies ceeeeeeseseseseses seevesesesssssenes on 49¢€
Saint Emilion Grand Cru 2014 Domaine Perey Chevreuil...........oooioeees coveveveeeeeeees e e 04€
Pessac Léognan 2016 ChAteau D'EYTAIN ......c.co.oivviiveiiieiieeieieeieeeeeeeeeeies ceeveaesesessssses sestssssssssssenes on 09€
Saint Julien 2014 Domaine de PEYIMATTII ..........c.ooveveeeierierieeeeeeeceeeeeetes ceveveseererereaes cvevesesesesenes oo 75€
Saint-Estephe 2016 ChAteat CLAUZEL ......c.oovevivieiieeieieeeeeeeceeee ettt cevetetesiaeees essssesssssssssas o 89€
Pomerol 2011 Domaine Benjamin Beauregard .............c.ooveveveeeeereeeereeevees veveeerererens seveveseseseeene oo 99€
Margaux 2011 Joséphine de Boyd Chateau Boyd-Cantenac...........ccccceever veveeeeveeeeenenes ceveveeeeeenenenas 109€
VINS DU MONDE

ChIanti DOCG CaASTEIIAINI «.ceouveeeeeeeeeeeeeeeeee ettt ettt et e et e eeeseaeseaeses sesseeseessessesse ssesseessessesses oo 24€
Malbec-Merlot Falling Star, ATZENTINE ...........cvevevierieeieeeeeeeeeecteeteeteetees seeevereseassens sevesessseseseses oo 27€
Tapada de Villar Alentejo, POTTUZAL.........c.oveveieiieieeeeeeeeececeeeeeeteeteetees eereeesesesesnens sevesesessesesenes oe 32€
Ribera Del Duero « Acapella » Bodega Montelabellon, ESPagne ............. coceeeeeveees veveveveeeverenenes 34€
« LaTouche » MaiSON ANSEIMET, TEALIE ..c..veeeeeeeeeeeeeeeee ettt eeees veeveeeeeestes sereessessessesnen oe 30€
Montepulciano D'Abruzzo Domaine Agriverde, Italie ............ccoveeeeeiees veveeverereeeeens ceverereeeverenen e 44€
Dolcetto d'Alba Domaine SOtHMANO, TEALIE c...eeeueeeeeeeeeeeeeeeeeeee ettt eeeeteeeeeeeeene eeveeeeeseeseesnen o 49€
Malbec Terrazas de 10S ANAeS, ATZENTIIE .........cooveeriereeeeeeeeeeeeceereeteerees eeereresesssens severersseseseses oo 49€
Termes 2016 Domaine Numanthia, ESPAZINE .......c..ovovvieiiiieieicietieecien cevevereeereees caevesesesessens oo 56€
Barolo TOSO 2012 DOCG, TEALC ......eeveeeeeeeeeee ettt eteeseeeteetees eeeeseesessessene saestessesessessen oo 85€

N.B : LES MILLESIMES DES VINS PEUVENT VARIER EN FONCTION DES DISPONIBILITES.
MERCI DE CONFIRMER AVEC NOTRE EQUIPE DU RESTAURANT.

N.B: VINTAGES MAY VARY UPON AVAILABILITY.
THANKYOU FOR CONFIRMING WITH OUR RESTAURANT TEAM.



