
Petites Faims - finger food
Le Saucisson nature
Nature dry sausage

12€

Le Saint-Marcellin, toast de pain et chutney de figues
Saint-Marcellin Cheese served with toasted bread and fig's chutney

10€

La Planche de charcuterie
Cutting-board of delicatessen

18€

La Planche Mixte, charcuterie & fromage
Mix Cutting-board of delicatessen and cheese

22€

La Planche de Dip's Végan, caviar d'aubergine, houmous et tapenade
Cutting-board of vegan dips : eggplant caviar, chickpeas houmous, olive tapenade 

12€

Nachos & Dip's de Cheddar
Melted Cheddar Cheese with Nachos

12€

Bar & cocktails

Prix TTC inclus / Net prices, taxes included

Allergens

allergènes

Gluten

Fruits à coque
Nuts

Crustacés
Crustaceans

Céleri
Celery

Œufs
Eggs

Moutarde
Mustard

Lupin

Poisson
Fish

Soja
Soybeans

Lait
Milk

Sulfite
Sulphite

Sésame
Sesame seeds

Arachides
Peanuts

Mollusques
Molluscs

ORIGINE FRANCE : PORC
FRENCH ORIGIN : PORK

VG



Cocktails classiques -13€
CLASSIC COCKTAILS - 13€
Laissez-vous embarquer dans le classicisme et l'univers originel du cocktail ! Né pendant la
prohibition, à la fin des années 20 aux Etats-Unis, il vous fera vibrer au rythme des innovations
gustatives, telle une partition musicale aux notes les plus éclectiques ! Succombez donc pour nos
indémodables :

Expresso Martini (vodka Zubrówka Biala, Kalhua, sirop de sucre)
Negroni (gin Beefeater, Campari, Martini rouge, zeste d'orange) 
Ti'Punch (rhum 3 Rivières, citron vert, cassonnade)
Daïquiri (rhum Sailor Jerry, jus de citron vert, sirop de sucre), Bloody Mary (vodka Zubrówka
Biala, jus de citron jaune, jus de tomate, sauce Worcestershire, tabasco, sel de céleri)
Mai Tai (rhums Havana 3 ans & Sailor Jerry, jus de citron vert, sirop d'orgeat)

Eva et Dorian seront ravis de sublimer ces classiques pour vous ! Et si votre cocktail de
prédilection n'a pas été cité, demandez-le ! La providence se charge du reste…

Let yourself go to the classicism and the original of the Cocktail sphere! Born through the
prohibition era, in the late 20's in U.S., it will make you rock with tasty innovations, such as an
eclectic music score ! So then, dare to succomb to the enchanting : 

Espresso Martini (Zubrówka Biala vodka, coffee liquor, sugar
Negroni (Campari, Martini rouge, Beefeater gin, orange zest)
Ti'Punch (3 Rivières rum, lime, brown sugar)
Daïquiri (Sailor Jerry rum, lime juice, sugar)
Bloody Mary (Zubrówka Biala vodka, lemon juice, tomato juice, Worcestershire sauce,
tabasco, celery salt
Mai Tai (Havana 3 yrs and Sailor Jerry rums, lime juice, almond syrup).

 Eva and Dorian will be delighted to exalt those classics ! And if your favourite cocktail has not
been quoted, ask for it ! As for the rest, providence will take care...

Cocktail ASSOCIATIF - 12€
ASSOCIATIVE cocktaiL - 12€
En achetant ce cocktail frais et léger à base de liqueur de fleur de sureau, vous contribuez à
soutenir l'association Le Tétras Libre, engagée dans la préservation de la faune sauvage des Pays
de Savoie.
2€ Seront reversés à l'association pour l'achat de chaque cocktail.

By purchasing this cocktail fresh and light made with elderflower liquor, you are helping to
support the Le Tétras Libre organization, committed to preserving the wild fauna of the Pays de
Savoie region.
2€ Will be donated to the association for the purchase of each cocktail.

Bar & cocktails

Prix TTC inclus / Net prices, taxes included



Cocktails Signatures – 15 €
Signature Cocktails – 15 €
Nos barmans pleins de créativité ont confectionné, sur-mesure, diverses recettes pour épater vos
papilles. N'hésitez pas à goûter nos cocktails exclusifs.

Our creative bartenders have made various recipes to amaze your taste buds. Feel free to try our
signature cocktails.

Le Frappé 18cl

Cognac Hennessy, Bailey's, Kalhua, sirop d'Orgeat, sirop de vanille, café, bitter au chocolat
Hennessy Cognac, Bailey's, Kalhua, almond syrup, vanilla syrup, coffee, bitter chocolate

Le Smash Génépi 18cl

Gin Beefeater, Génépi, jus de Citron jaune, sirop de Basilic, concombre Frais, Schweppes Tonic
Touch of Lime
Beefeater Gin, Genepi, lemon juice, basil syrup, cucumber, Schweppes Tonic Touch of Lime

Le S** on the Slopes 16cl

Chambord, Chartreuse jaune, Suze, jus de cranberry, jus d'ananas
Chambord, yellow Chartreuse, Suze, cranberry juice, pineapple juice

Le Mojito du moment 15cl

Alcool & Ingrédients surprises
Citron vert, menthe fraîche, cassonnade, Perrier, Angostura Bitter
Surprise Alcohol & Ingredients
Lime, fresh mint, brown sugar, sparkling water, Angostura Bitter

Mocktails Signatures  - 12€
Signature Mocktails  - 12€
Le Yasmin 16cl

Sirop de Pêche, sirop de Jasmin, miel, Schweppes Ginger Ale
Peach syrup, yasmin syrup, honey, Schwheppes Ginger Ale

Le Basil Hibiscus 18cl

Sirop de basilic, citron jaune, jus de Pomme, Schweppes Tonic Hibiscus
Basil syrup, Lemon, Apple Juice, Schweppes Tonic Hibiscus

Bar & cocktails

Prix TTC inclus / Net prices, taxes included



Cocktails Premium – 15 €
Premium Cocktails – 15 €
Laissez-vous surprendre par notre gamme de cocktails sophistiqués qui restent des
incontournables soigneusement travaillés avec de beaux produits.

Let yourself be surprised by our sophisticated cocktails that remain must-haves carefully crafted
with beautiful products.

Le Russian Spring 14cl

Laissez-vous surprendre par notre gamme de cocktails sophistiqués qui restent des
incontournables soigneusement travaillés avec de beaux produits.
Let yourself be surprised by our sophisticated cocktails that remain must-haves carefully crafted
with beautiful products.

Le Last Word 10cl

Gin Beefeater, Chartreuse Verte, Luxardo (liqueur de cerise), jus de citron vert, amarena
Beefeater gin, green Chartreuse, Luxardo (cherry liquor), lime juice, amarena

Tommy's Margarita 12cl

Tequila Olmeca Altos, jus de citron vert, sirop d'agave, sel au citron vert
Olmeca Altos Tequila, lime Juice, agave syrup, lime salt

Pink Spritz 16cl

Saint Germain, Limoncello, Chambord, Schweppes White Peach & Eldeflower
Saint Germain, Limoncello, Chambord, Schweppes White Peach & Eldeflower

Les MuleS
Tous nos Mules sont préparés à base de citron vert écrasé avec un grain de cassonnade pour un
côté croquant, sans oublier l'indispensable Schweppes Ginger Beer & Chili en finissant par une
goutte de Bitter Angostura pour sublimer votre cocktail.

All our Mules are prepared with crushed lime with a grain of brown sugar for a crunchy touch,
without forgetting the essential Schweppes Ginger Beer & Chili finishing with a drop of Bitter
Angostura to sublimate your cocktail.

Classiques

Le Moscow - Vodka Zubrówka Biala 13€

Le London - Gin Beefeater 13€

Le Jamaïcan - Rhum Sailor 13€

Originaux

L'Italian - Vodka Żubrówka & Limoncello 14€

Le Mexican - Tequila Olmeca Altos 14€

Le Green Mountain - Chartreuse verte 15€

Bar & cocktails

Prix TTC inclus / Net prices, taxes included



Gin & Tonic

Assemblage de Gin d'exception accompagné d'eau tonique de la gamme Schweppes Premium,
servi avec une garniture adaptée.

A blend of exceptional gin accompanied by tonic water from the Schweppes Premium, served
with a suitable garnish.

Beefeater - Angleterre

Le Gin Londonien par excellence, accompagné d'un Schweppes Selection Tonic &
Touch of Lime, de baies de genièvre et de citron vert
An authentic London Dry, served with Schweppes Selection Tonic & Touch of Lime,
juniper berries and fresh Lime

12€

Ceder's Crisp Sans Alcool - Suède 

Spiritueux sans alcool distillé comme un gin classique, servi accompagné d'un
Schweppes Selection Tonic & Touch of Lime, de citron vert et de groseilles
Ceder's Crisp is a non-alcoholic spirit made with classic gin botanicals, served with
Schweppes Selection Tonic & Touch of Lime, lime and currants

13€

Hendrick's - Ecosse

Un classique axé sur le concombre et la rose, accompagné d'un Schweppes White Peach
& Eldeflower, de rondelles de concombre et de citron jaune
A favorite infused with rose and cucumber, served with Schweppes White Peach &
Eldeflower, cucumber and lemon

14€

G'Vine - France

Conçu à partir de fleurs de vigne et de raisin, accompagné d'un Schweppes Sélection
Ginger Ale, de citron jaune et de baies de genièvre
Created from vine flowers and grapes and served with a Schweppes Selection Ginger
Ale, lemon, and juniper berries

14€

Ki No Bi - Japon

L'harmonie par excellence dans ce flacon aux notes boisées, de yuzu et de poivre,
accompagné d'un Schweppes Selection Tonic & Touch of Lime, citron vert, et poivre 
Distilled, blended and bottled in Kyoto with Japanese botanicals such as yuzu, served
with Schweppes Selection Tonic & Touch of Lime, lime, and pepper

16€

Monkey 47 - Allemagne 17 €
Un Gin complexe, puissant et floral, accompagné d'un Schweppes Selection Tonic Touch
of Lime, de citron jaune et groseilles
A powerful and floral gin, served with a Schweppes Selection Tonic & Touch of Lime,
lemon and currants

17€

Bar & cocktails

Prix TTC inclus / Net prices, taxes included



Bar & cocktails

Prix TTC inclus / Net prices, taxes included

aPÉRITIFS, DIGESTIFS & lIQUEURS 

Spirits 

3cl 6cl 12cl

Gin Italicus 9€

Campari, Noilly Prat, Lillet blanc, Chambéryzette 8€

Suze, Porto blanc, Porto rouge, Martini blanc, Martini rouge 7€

Ricard, Pastis 51 4€

Liqueur de coing bio de Savoie 10€

Kir cassis, framboise, pêche, fraise 
Blackcurrant, raspberry, peach, strawberry

9,50€

Kir royal au champagne Verlet 13€

Bières & Cidres

Beers & Ciders

25cl 33cl 50cl

Pression Droughht

Peroni Nastro Azzurro 5% 4€ 8€

Saint Stefanus Blonde 5€ 9€

Saint Stefanus Blanche 5€ 9€

Bière de Savoie Ambrée 5€ 9€

Bière de Savoie IPA 5€ 9€

Bière du moment 6€ 10€

Bouteille Bottle

1664 free Alcohol 5€

Magners original cider 6€



vins et champagnes

WINEs & Champagnes

Vins au verre

Wines by the glass
12,5cl

IPG Côte de Gascogne, Domaine Lafitte (vin moelleux) 9€

Bourgogne Aligoté, Domaine Félix 9€

Languedoc Chardonnay, Domaine Rouquet’s 9€

Loire Sauvignon, Domaine Bellevue 9€

Beaujolais Blanc, Domaine De Colonat 9€

Savoie Apremont, Domaine Dupraz 9€

Savoie Chignin Bergeron Fleur de Roussane, Domaine Perrier et fils 10€

Rouge Red

Languedoc Cavage Bio 9€

Côte du Rhône, Domaine des Orgnes 9€

Savoie Gamay de Chautagne Vieilles Vignes, Domaine Perrier et fils 9€

Savoie Mondeuse Audacieuse St Jean de la Porte, Domaine Grisard 10€

Bordeaux Haut Médoc Château Mascard 2014 12€

Rosé 

Savoie Gamay Terre de Famille 8€

Bulles sparkling wines

Crémant de Savoie Envol, Domaine Grisard 8€

Champagne Verlet brut, Cuvée Alliance 12€

Bar & cocktails

Prix TTC inclus / Net prices, taxes included



Bar & cocktails

Prix TTC inclus / Net prices, taxes included

spiritueux
SPirits

Whiskey 4cl

Jameson, Jack Daniel's N°7      9€

Glenmorangie 10 ans, Chivas 12 ans, The Glenlivet, Suntory Toki Japanese 12€

Talisker Port Ruighe, Caol Ila 12 ans, Ardberg 15€

Rhum

Havana 7ans, Kraken, Plantation Pineapple 9€

Doorly's 12 ans, Botran N°15 12€

Zacapa 23 ans 15€

Vodka

Zubrowka Biala 8€

Absolut 9€

Belvédère 12€

Tequila

Olmeca Altos  Bianco 8€

El Jimador 12€

Cognac

Hennessy V.S. 10€

Meukow V.S.O.P. 12€

Calvados & Eaux de vie

Pays d'Auge C.Drouin Calvados 10€

La Blanche C.Drouin 10€

Très vieux Marc de Bourgogne 8 ans   8€



Bar & cocktails

Prix TTC inclus / Net prices, taxes included

Digestifs

Digestives
4cl

Limoncello, Amaretto Disaronno, Pimm's 7€

Cointreau, Sambuca, Bailey's, Get 27, Get 31, Montenegro Amaro 8€

Chartreuse Verte, Chartreuse Jaune, Fernet Branca 8€

Génépi Bio de Savoie (Distillerie l'Eau Folle)  10€

Génépi Bio de Savoie Fumé (Distillerie l'Eau Folle)    14€

Sapinette Bio de Savoie (Distillerie l'Eau Folle)    14€

eaux

water
50cl 100cl

Vittel et San Pellegrino 5€ 7€

sodas & jus de fruits

softs &fruit juice
20cl 25cl 33cl

Sirop à l'eau (fraise, grenadine, pêche, citron, menthe, orgeat)
Water syrup (strawberry, grenadine, peach, lemon, mint, almond)

3€

Coca-Cola, Coca-Cola Zéro, Perrier, Diabolo 5€

Ice Tea, Orangina, Redbull, Schweppes Agrumes, Limonade 5€

Jus de Fruits Allain Millat (fraise, tomate, pomme, orange, ananas,
nectar de poire, nectar d'abricot)
Allain Millat Fruit Juices (strawberry, tomato, apple, orange,
pineapple, pear nectar, apricot nectar)

6€

Schweppes Sélection: Ginger Ale, Ginger Beer, Hibiscus, Pink
Pepper, Tonic&Touch of Lime

5€



Bar & cocktails

Prix TTC inclus / Net prices, taxes included

boissons chaudes

teas & coffees

Expresso, Ristretto 2,50€

Allongé 
Americano

3€

Double Expresso  4,50€

Cappuccino, Latte, Café au Lait 
Coffee with Milk

5€

Thés & Infusions Damman 
Frères Teas & Infusions

 4€

Chocolat Chaud 
Hot Chocolate

 5€

Chocolat Viennois 
Viennois Chocolate

 6€

Chocolat Chaud Alcoolisé 2cl
Rhum, Génépi, Chartreuse... 
Alcohol Chocolate 2cl

9€

Irish Coffee - Russian Coffee 12€

Vin Chaud
Mulled Wine

6€

Xanté Poire servi dans son jus de pomme chaud
Pear Cognac served in his warm apple juice

6€


