
PLATEAU VEGGIE'S POP - 14€      
6 MAKIS VÉGÉTARIENS - 3 CALIFORNIA ROLLS VÉGÉTARIENS - 3 CALIFORNIA ROLLS FROMAGE
6 VEGGIE MAKIS - 3 VEGGIE CALIFORNIA ROLLS - 3 CHEESE CALIFORNIA ROLLS

PLATEAU SAUMON - 16€
4 MAKIS SAUMON - 4 NIGIRIS SAUMON - 4 CALIFORNIA ROLLS SAUMON
4 SALMON MAKIS - 4 SALMON NIGIRIS - 4 SALMON CALIFORNIA ROLLS

PLATEAU MIXTE - 16€
4 MAKIS THON - 2 NIGIRIS THON - 2 NIGIRIS SAUMON - 4 CALIFORNIA ROLLS SAUMON
4 TUNA MAKIS - 2 TUNA NIGIRIS - 2 SALMON NIGIRIS - 4 SALMON CALIFORNIA ROLLS

PLATEAU CALIFORNIA MIXTE - 15€
4 CALIFORNIA ROLLS SAUMON - 4 CALIFORNIA ROLLS VÉGÉTARIENS - 4 CALIFORNIA ROLLS THON
4 SALMON CALIFORNIA ROLLS - 4 VEGGIE CALIFORNIA ROLLS - 4 TUNA CALIFORNIA ROLLS

L’ensemble de notre carte est élaborée sur place à base de produits bruts. Prix nets en euros TTC (TVA selon la législation en vigueur) Service compris. 
Bœuf et volaille origine France.

"Homemade" dishes are prepared on the premises from raw ingredients.Nets prices in euros (VAT following the law) Service included. 
Beef and poultry of French origin.

GYOZA POULET - 5 PCS - 10€

CHICKEN RAMEN 

GYOZA CREVETTES - 5 PCS - 11€

RAMEN VÉGÉTARIEN - 15€
VEGGIE RAMEN

RAMEN POULET - 17€

CHICKEN GYOZA 

SHRIMPS GYOZA 

(9 - 10 - 11 - 12)

GYOZA VÉGÉTARIENS - 5 PCS - 10€
VEGGIE GYOZA 

(8 - 9 - 11 - 12)

(8 - 9 - 11 - 12)

(8 - 9 - 11 - 12)

(1 - 5-9 - 11)

(1 - 5--9 - 11)

(1 - 2 - 3 - 5 - 6 - 10 - 12)

(1 - 2 - 5 - 6 - 10 - 12)

(1 - 2 - 5 - 6 - 10 - 12)



2 - Fruits à coque | Nuts

1 - Gluten

4 - Céleri | Celery

7 - Lupin3 - Crustacés | Crustaceans

13 - Arachides | Peanuts

14 - Mollusque | Mollusc

9 - Soja | Soybeans

10 - Lait | Milk

11 - Sulfite | Sulphite

12 - Sésame | Sesame seeds

5 - Œufs | Eggs

8 - Poisson | Fish

6 - Moutarde | Mustard

ALLERGÈNES

CHEESECAKE YUZU - 9€
YUZU CHEESECAKE

MANGUE FRAICHE - 9€
SÉLECTION DE MOCHIS - 9€

GLACE / SORBET (2 BOULES) - 7€

FRESH MANGO

MOCHIS SELECTION

ICE CREAM / SORBET (2 FLAVOURS)

BROCHETTE DE CREVETTES SUR BARBECUE, MARINADE CITRONELLE - 18€

LE ROCKY SAKÉ - 7€
LE SHIRAUME GINJO UMESHU (4CL)

LA BIÈRE JAPONNAISE - 6€

APPLE PILAR - 8€
ASAHI (33CL)

JUS DE POMME, MENTHE, GINGER BEER | SANS ALCOOL

BROCHETTE DE BŒUF SUR BARBECUE, MARINADE YAKITORI - 16€
BEEF SKEWER, YAKITORI SEASONING

BROCHETTE DE POULET DÉSOSSÉ SUR BARBECUE, MARINADE YAKITORI - 15€
BONELESS CHICKEN SKEWER, YAKITORI SEASONING

SHRIMPS AND LEMONGRASS SKEWER

(1 - 2 - 9 - 11)

(1 - 2 - 9 - 11)

(1 - 2 - 3 - 9 - 11)

(1 - 5 - 10)

(1 - 10 - 11 - 13)

(2 - 5 - 10)

L’ensemble de notre carte est élaborée sur place à base de produits bruts. Prix nets en euros TTC (TVA selon la législation en vigueur) Service compris. 
Bœuf et volaille origine France.

"Homemade" dishes are prepared on the premises from raw ingredients.Nets prices in euros (VAT following the law) Service included. 
Beef and poultry of French origin.

APPLE JUICE, MINT, GINGER BEER | NON-ALCOHOLIC



INTENSES ET FRUITÉS - Intense & fruity

75 CL 12 CLVIFS ET LÉGERS -  Keen & subtle 

GRAS ET ÉLÉGANTS - Full-bodied & elegant

Grillo Birgi Tre Venti - Italie, DOC Sicile

Maréchal Apremont - France, AOP Vin de Savoie

Sauvignon Blanc Famille Bougrier - France, AOP Touraine

Macon Lugny Les Charmes - France, Bourgogne

Pouilly Fumé Pabiot Fines Caillottes - France, AOP Pouilly-Fumé

Mercurey Vignerons de Buxy - France, AOP Mercurey

Chignin Bergeron Les Terrasses A&M Quénard - France, AOP Vin de Savoie

Vacqueyras Fleurantine Domaine La Fourmone - France, AOP Vacqueyras

Chardonnay Columbia Crest GD.Est - USA, Washington State

Saint Joseph Domaine Novis La Promise - France, AOP Saint Joseph

Provence Estandon Gris Souvenir du Var - France, IGP Var Argens

Verdejo Azabache Perroflauta - Espagne, DOC Rioja

Chardonnay de Laumont - France, IGP Pays d'Oc

Domaine de Pellehaut L'été Gascon - France, IGP Côtes de Gascogne

Garganega Le Mandolare Menini - Italie, DOC Soave Classico

Sauvignon Blanc Mount Riley - Nouvelle Zélande, Marlborough

Chablis 1er Cru Christophe Patrice Montmains - France, AOP Chablis Premier Cru

25 €

26 €

29 €

39 €

49 €

5 €

6 €

 

22 €

25 €

28 €

32 €

38 €

76 €

5 €

6 €

7 €

 

 

48 €

49 €

49 €

51 €

59 €

25 €

White wines

Rose wines

 5 € 



Red wines

75 CL 12 CL

Régulièrement, nous sélectionnons des pépites viticoles que nos équipes se feront
une joie de vous faire découvrir, n’hésitez pas à nous solliciter.

On a regular basis, we hand-pick awesome wines that the Rocky team will be happy
to share with you, do not hesitate to ask.

LÉGER ET FRUITÉS - Soft & fruity

PUISSANTS ET ÉPICÉS - Powerfull and seductive

COMPLEXES ET RACÉS - Classy & complex

LA CAVE DE LA DIRECTRICE - Manager's cellar

RONDS ET GOURMANDS - Round & Voluptuous

Pinot noir Campet Sainte Marie - France, IGP Pays d’Oc

St Nicolas de Bourgueil Bougrier Les Cailloux - France, AOP Saint-Nicolas-de-Bourgueil

Pinot Noir Bourgogne Vignerons de Buxy - France, Bourgogne Côte Chalonnaise 

Brouilly Manoir du Carra - France, AOP Brouilly

Pinot Noir Mount Riley Ltd Release Otago - Nouvelle Zélande, Otago

Azabache Tunante Joven - Espagne, DOC Rioja

Mondeuse Désir des Ducs Domaine Maréchal - France, Savoie

Pic Saint Loup Mas de Farjou Les Lembrusques - France, AOP Languedoc Pic Saint Loup

Réserve Malbec Domaine Bousquet - Argentine, Mendoza

Saint-Emilion Baies de Bernateau - France, AOP Saint Emilion

Châteauneuf du Pape Tour Saint Michel - France, AOP Châteauneuf du Pape

Saint Julien Château Talbot Connetable - France, AOP Saint Julien

Margaux 5ème Grand Cru Classé Château Dauzac 2015 - France, AOP Margaux

Shiraz Mourvèdre Percheron - Afrique du Sud, Western Cape

Côtes du Rhône La Berthète - France, AOP Côtes du Rhône

Domini Veneti Appasimento Marco Polo - Italie, IGT Rosso Veneto

Crozes Hermitage Vendome Les Coulaires - France, AOP Crozes Hermitage

28 €

32 €

37 €

39 €

52 €

6 €

 

 

 

 

24 €

28 €

34 €

59 €

 

6 €

7 €

 

25 €

31 €

39 €

42 €

51 €

5 €

8 €

 

 

 

89 €

96 €

134 €


