
PLATS DU JOURDaily specials

Vegan Végétarien

PLAT DU JOURDaily special 14€18€FORMULE 
PLAT+ DESSERTMain course + de�ert

(5 - 11) 

M�dayLUNDI TAGLIATA DE BŒUF SAUCE BÉARNAISE, POMMES FRITES MESCLUN
Beef tagliata with Béarnaise sauce, fries and mixed leaf salad 

CRÈME CARAMEL
Caramel cream

MARDITuesday
LASAGNES À LA BOLOGNAISE
Bolognese lasagna 

TIRAMISU
Tiramisu

JEUDIThursday
FILET DE CANETTE AU FOUR, JUS CORSÉ, PURÉE DE PANAIS À LA 
VANILLE  
Oven-roasted duck breast, rich jus, vanilla parsnip purée 

BROWNIE AU CHOCOLAT
Chocolate brownie

VENDREDIFriday
FISH & CHIPS SAUCE TARTARE
Fish & chips with tartare sauce

TARTELETTE CITRON MERINGUÉE
Lemon meringue tartlet

MERCREDIWednesday
WOK DE LÉGUMES ET NOUILLES UDON  
Vegetable Udon stir-fry 

CRUMBLE VEGAN AUX POMMES
Vegan apple crumble

(5 - 10) 

(1 - 6  - 10 - 11) 

(1 - 5  - 10) 

(9 - 10 - 11) 

(1 - 2) 

(1 - 2 - 5 - 10) 

(10) 

(1 - 2 - 5 - 10) 

(1 - 6 - 8 - 11) 

Prix nets en euro TTC service inclus | Net prices, taxes and services included
Bœuf, canard : nés, élevés et abattus en France | Beef, duck: born, raised and slaughtered in France



MENUMenu ROCKIDSMenu
ENTRÉE
Starter

+

PLAT
Main course

+

DESSERT
Dessert

AU CHOIX À LA CARTE
To choose from the menu

36.00€

MINI CHEESE BURGER, FRITES
MAISON

Mini cheese burger with house
fries

ou | or

GRATIN DE RAVIOLES,
SALADE VERTE

Ravioli gratin with salad

ou | or

POISSON PANÉ, FRITES ET
CRESSON

Pan-fried fish, house fries and
watercress

PLATMain course

ROCKY CHOU
Chocolate chou pastry

ou | or
GLACE (2 BOULES)
Ice cream (2 scoops)

DESSERTDessert

15.00€

(1 - 5 - 10 - 11)

(1 - 5 - 10 - 11)

(1 - 5 -  8 - 10 - 11)

(1 - 10)

(5 - 10)

SIROP OU SODA
Water sirop or soft drink



ENTRÉESStarters
VELOUTÉ DE BUTTERNUT, ÉCLATS DE
CHÂTAIGNES  
Butternut squash velouté, crushed chestnuts...........8€

POIREAUX À LA FLAMME, VINAIGRETTE À LA
MOUTARDE À L’ANCIENNE 
Charred leeks, wholegrain mustard vinaigrette........8€

GRAVLAX DE TRUITE DE PAYS À LA BETTERAVE
ET BLINIS MAISON        
House-cured country trout gravlax with beetroot
and homemade blinis...........................................................12€

TATAKI DE CANNETTE, GOMASIO NOIR,
CONDIMENTS DE PATATE DOUCE 
Duck breast tataki, black gomasio and sweet potato
condiments................................................................................12€

ŒUF BIO PARFAIT, CRÈME DE CÈPES,
CHAMPIGNONS DES BOIS POÊLÉS 
Perfect organic egg, cep cream and sautéed wild
mushrooms...............................................................................12€

BELLE QUICHE DU ROCKY, MESCLUN ET 
PICKLES 
Rocky’s signature quiche, mixed leaf salad and
pickles...........................................................................................9€

PLATSMain courses
ROCKY CAESAR SALAD | ŒUF POCHÉ, POULET
PANÉ, BACON, ANCHOIS, SAUCE CAESAR
Rocky caesar salad (poached egg, crispy chicken,
bacon, anchovies, caesar dressing)...............................18€
ESSAYEZ NOTRE VERSION GAMBAS
Try our prawn recipe...........................................................+2€

VEGGIE CAESAR SALAD | SCAMORZA FUMÉE ET
PANÉE, TOMATES CERISE
Veggie caesar salad (fried smoked scamorza, cherry
tomatoes)...................................................................................16€

LE FAMEUX GRATIN DE RAVIOLES DE LA MÈRE
MAURY AUX CHAMPIGNONS DE SAISON
The famous Mother Maury's ravioli gratin with
seasonal mushrooms............................................................16€

TARTARE DE BŒUF CHAROLAIS 180G, COUPÉ AU
COUTEAU, À ASSAISONNER SOI-MÊME, FRITES
MAISON
Charolais beef tartare 180g, hand-cut, season-it-
yourself, house fries.............................................................20€

BŒUF FONDANT JUS CORSÉ, POMME PURÉE 
Melt-in-the-mouth beef, rich jus and creamy
mash............................................................................................23€

FILET D’OMBLE CHEVALIER SNACKÉ, HUILE MIEL
ET PAPRIKA FUMÉ, RIZ VÉNÉRÉ 
Seared Arctic char with smoked paprika and honey
oil, black Venus rice..............................................................25€

RISOTTO DE FREGOLA, CHÂTAIGNES ET
POTIMARRON RÔTIS 
Sardinian fregola risotto with roasted kuri pumpkin
and chestnuts...........................................................................17€

PASTILLA AUTOMNALE, CHAMPIGNONS POÊLÉS
ET SON JUS 
Autumn pastilla with pan-fried mushrooms and 
rich jus.........................................................................................18€ 

PIÈCE DU BOUCHER DU MOMENT
Butcher’s cut of the day..............................à partir de 23€

from 23€

(10)

(6 - 11)

(1 - 5 - 10)

(1 - 5 - 10 - 11)

(1 - 10)

(1)

ACCOMPA
GNEMENTSSide dishes
FRITES MAISON
Homemade French fries.......................................................6€
LÉGUMES DU MARCHÉ
Autumn vegetables................................................................5€
PURÉE MAISON
Homemade mashed potatoes...........................................5€
POTIMARRON RÔTI
Roasted pumpkin....................................................................4€
RISOTTO DE FREGOLA
Fregola risotto...........................................................................5€
SALADE VERTE
Green salad.................................................................................3€
GARNITURE DU JOUR
Garnish of the day............................................à partir de 4€

from 4€

(1 - 5 - 8 - 10)

(9 - 11)

(5 - 10 - 11)

(1 - 5 - 6 - 10 - 11)

(1 - 5 - 10)

(1 - 3 - 5 - 10)

(5 - 10 - 11)

(10 - 11)

(1 - 10)

Prix nets en euro TTC service inclus | Net prices, taxes and service included

(10)

(8 - 10 - 11)

Bœuf, veau, canard, porc, volaille : nés, élevés, abattus en France | Beef, veal, duck, pork, poultry: born, raised, slaughtered in France. 



DESSERTSDesserts

ALLERGÈNESAllergens

Prix nets en euro TTC service inclus | Net prices, taxes and service included

2 - Fruits à coque | Nuts

1 - Gluten

4 - Céleri | Celery

3 - Crustacés | Crustaceans

9 - Soja | Soybeans

10 - Lait | Milk

11 - Sulfite | Sulphite

12 - Sésame | Sesame seeds

7 - Lupin

5 - Œufs | Eggs

8 - Poisson | Fish

6 - Moutarde | Mustard

13 - Arachides | Peanuts

14 - Mollusques | Molluscs

À PARTAGERTo share
LA GÉNÉREUSE PLANCHE DE TAPAS 
The generous tapas board...............................................50€

FROMAGESCheeses
SÉLECTION DE FROMAGES DE CHEZ BERNARD
MURE-RAVAUD, MOF 
Selection of cheeses from Bernard Mure-Ravaud...9€

ROCKY SISTER
Notre religieuse au chocolat
Chocolate chou pastry.........................................................9€

MEGA ROCKY FAÇON TATIN      
Tatin-style Mega Rocky ice cream................................10€

TARTELETTE AU CHOCOLAT VALRHONA 
Valrhona chocolate tartlet..................................................9€

BRIOCHE PERDUE AUX PRALINES ROSES, GLACE
FLEUR DE LAIT
Brioche “French toast” with pink pralines & milk ice
cream............................................................................................8€

CRÈME BRÛLÉE À LA VANILLE DE 
MADAGASCAR 
Madagascar vanilla crème brûlée....................................8€

FRUITS FRAIS DE SAISON, CROUSTILLANT COCO
ET CARAMEL 
Seasonal fresh fruit, coconut crisp & caramel...........8€

CAFÉ GOURMAND
Gourmet coffee with assorted mini-desserts...........12€

COUPE DE GLACE
Vanille, chocolat, framboise, fraise, citron, mûre,
myrtille, abricot, café, pistache, Chartreuse)
Ice cream (vanilla, chocolate, raspberry, strawberry,
lemon, blackberry, blueberry, apricot, coffee,
pistachio, Chartreuse)..........................................3€ / boule

 3€ / scoop

TOUS LES DIMANCHES
Every Sunday

Buffet à volonté, salé, sucré, gourmand et varié !
All-you-can-eat buffet: savory, sweet and diverse!

MONSTER BRUNCHBrunch
Vegan Végétarien

Adulte : 39€ | Enfant : 17,50€
Adult: 39€ | Child: 17,50€

(1 - 2 - 5 - 10 - 11 - 13)

(10)

(1 - 10)

(1 - 2 - 5 - 10 )

(5 - 10)

(1  - 5 - 10)

(1)

(5 - 10)

(1  - 5 - 10)

(1  - 5 - 10)

ROCKY CLASSIC
Cheese burger, bacon, oignons, cornichons, frites
maison
Cheeseburger with bacon, onions, pickles and house
fries..............................................................................................20€

FISH BURGER
Cabillaud pané, sauce tartare, cresson, frites maison
Crispy breaded cod, tartare sauce, watercress and
house fries.................................................................................18€

VEGGIE PITA
Falafels, pain pita, salade de fenouil aux agrumes
Falafel with pita bread and citrus fennel salad.......16€

BURGERSSay cheese
( 1 - 5 - 10 - 11)

( 1 - 5 - 10)

( 1 - 9 - 11 - 12)



Pour vous, nous dénichons des produits de qualité dans un rayon le plus proche possible du ROCKYPOP
- GRENOBLE et en direct avec nos producteurs.
For you, we are finding quality products within a radius as close as possible to the ROCKYPOP -
GRENOBLE and directly with our producers.

VIANDESMeats
Nos viandes de bœuf, veau, canard, porc, agneau  
et volaille sont nées, élevées et abattues en
France.  Nos viandes nous sont livrées
directement par Montagnes Saveurs, La ferme des
Drailles, Maison Beauvallet.
Our beef, veal, duck, pork, lamb and poultry are
born, raised, and butchered in France. We receive
our meats directly from Montagnes Saveurs, la
Ferme des Drailles, and Maison Beauvallet.

FRUITS & LÉGUMESFruits and vegetables
Les fruits et légumes nous sont livrés
quotidiennement par Provence Dauphiné et
Pomona Terre Azur.
Fruits and vegetables are delivered daily by
Provence Dauphiné and Terre Azur.

FROMAGESCheeses
Notre sélection de fromages provient de chez
Bernard Mure-Ravaud (MOF).
Our selection of cheeses comes from Bernard Mure
Ravaud (MOF).  

POISSONSFishes
La qualité et la fraîcheur de nos poissons,
crustacés et fruits de mer sont assurés par 
Pomona et Terre Azur.
The quality and freshness of our fish, shellfish and
seafood are ensured by Pomona and Terre Azur.

CHARCUTERIESCured meats
Nos délicieux produits italiens et nos charcuteries
nous sont emmenés par Ristorfoods.
Our delicious Italian products and cured
meats are supplied by Ristorfoods.

CHOCOLATSChocolates
Les chocolats proviennent de Valrhona.
Our chocolates are from Valrhona.

PAINSBreads
Le pain est fabriqué quotidiennement par un
artisan boulanger passionné à l’Epicuria.
The bread is daily made by a passionate artisan
baker at the Epicuria.

WIFI : RockyPop Grenoble | CODE : Mercirocky

GLACESIce cream
Nos glaces sont fabriquées par Glace des Alpes -
Maître artisan.
Our ice cream is made by Glace des Alpes - Maître
Artisan. 



MARGUERITA
Sauce tomate, mozzarella, basilic
Tomato sauce, mozzarella, basil...................................11€

REGINA
Sauce tomate, mozzarella, jambon blanc,
champignons, olives, origan
Tomato sauce, mozzarella, ham, mushrooms, olives,
oregano.................................................................................14€

DIAVOLA
Sauce tomate, mozzarella, spianata piccante
Tomato sauce, mozzarella, spicy salami...................15€

VÉGÉTARIENNE
Sauce tomate, mozzarella, aubergines, poivrons,
champignons, persillade
Tomato sauce, mozzarella, aubergine, bell peppers,
mushrooms, parlsey.........................................................15€

MARCELLINE
Sauce tomate, mozzarella, lard fumé, Saint
Marcellin
Tomato sauce, mozzarella, smoked bacon, Saint
Marcellin cheese.................................................................15€

NAPOLITAINE
Sauce tomate, mozzarella, anchois, câpres, olives
Tomato sauce, mozzarella, anchovies, capers,
olives......................................................................................15€

4 FROMAGES
Sauce tomate, mozzarella, Grana Padano, chèvre,
gorgonzola
Tomato sauce, mozzarella, Grana Padano, goat
cheese,
gorgonzola...........................................................................17€

LA ROCKYPOP
Sauce tomate, mozzarella di bufala, roquette,
bresaola, crème balsamique
Tomato sauce, buffalo mozzarella, bresaola,
balsamic cream..................................................................18€

BURRATA
Sauce tomate, mozzarella, jambon cru, burrata,
roquette
Tomato sauce, mozzarella, raw ham, burrata,
rocket.....................................................................................18€

BASE TOMATETomato base
TARTUFFO
Crème, mozzarella, champignons, roquette, truffe
d’été italienne
Cream, mozzarella, mushrooms, rocket salad, italian
summer truffle....................................................................18€

CRÉMIÈRE
Crème, mozzarella, reblochon, chèvre, jambon
blanc, pistaches
Cream, mozzarella, reblochon cheese, goat cheese,
ham, pistachios...................................................................16€

ALSACIENNE
Crème, mozzarella, lardons, oignons, œuf
Cream, mozzarella, bacon, onions, egg....................14€

RAVIOLE
Crème, mozzarella, ravioles, reblochon
Cream, mozzarella, ravioli, reblochon cheese........18€

LA BIQUE
Crème, mozzarella, chèvre, miel, noix
Cream, mozzarella, goat cheese, honey, walnuts.14€

BASE CRÈMECream base

LES SPÉCIALESSpecials
O’VESUVIO
Crème, mozzarella, truffe, stracciatella, mortadelle,
pistaches
Cream, mozzarella, truffle, stracciatella, mortadella,
pistacchio.............................................................................18€

DIEGO MARADONA
Sauce tomate, mozzarella, thon, poivrons, olives
Tomato sauce mozzarella, tuna, bell peppers,
olives......................................................................................15€

ALLERGÈNESAllergens
2 - Fruits à coque | Nuts

1 - Gluten

4 - Céleri | Celery

3 - Crustacés | Crustaceans

9 - Soja | Soybeans

10 - Lait | Milk

11 - Sulfite | Sulphite

12 - Sésame | Sesame seeds

7 - Lupin

5 - Œufs | Eggs

8 - Poisson | Fish

6 - Moutarde | Mustard

13 - Arachides | Peanuts

14 - Mollusques | Molluscs

Toutes nos pizzas peuvent être préparées en Calzone avec
un supplément de 2€.
Notre pâte est fabriquée sur place avec : farine, eau, huile
d’olive, sel, levure, sucre. Notre sauce tomate est fabriquée
sur place avec : tomate, basilic, huile d’olive et sel.
All our pizzas can be prepared as a Calzone for an
additional 2€. Our dough is made on-site with: flour, water,
olive oil, salt, yeast, sugar. Our tomato sauce is made on-site
with: tomatoes, basil, olive oil, and salt.

(1 - 10)

(1 - 10)

(1 - 10)

(1 - 10)

(1 - 10)

(1 - 8 - 10)

(1 - 10)

(1 - 10 - 11)

(1 - 10)

(1 - 10)

(1 - 2 - 10)

(1 - 5 - 10)

(1 - 10)

(1 - 2 - 10)

(1 - 2 - 10)

(1 - 8 - 10)

Végétarien

Prix nets en euro TTC service inclus | Net prices, taxes and service included
Bœuf, porc : nés, élevés et abattus en France | Beef, porc: born, raised and slaughtered in France



Vegan Végétarien

LA GÉNÉREUSE PLANCHE 
DE TAPAS
Generous tapas board.........................50€

PLANCHE DE CHARCUTERIE
Charcuterie board...................................16€

PLANCHE DE FROMAGES
Cheese board.............................................15€

PLANCHE MIXTE
Mixed board...............................................19€

FRENCH FRIES, 
NOS FRITES MAISON
Our house French fries...........................6€

SOFT TACOS
Soft tacos.....................................................12€

DIPS TARTINABLES 
Houmous de betterave et crème
lentilles corail, pita maison
Beetroot hummus and red lentil
cream, with house pita............................9€

POULET CROUSTILLANT, 
SAUCE BBQ 
Crispy chicken, BBQ sauce.................10€

PAIN À L’AIL
Garlic bread.................................................9€

(1 - 2 - 5 - 10 - 11)

ARANCINIS DE FREGOLA AUX
CHAMPIGNONS
Fregola arancini with mushrooms....11€

PIZZA MARGHERITA
Sauce tomate, mozzarella, basilic
Tomato sauce, mozzarella, basil........11€

PIZZA REGINA
Sauce tomate, mozzarella, jambon
blanc, champignons, olives, origan
Tomato sauce, mozzarella, ham,
mushrooms, olives, oregano..............14€

(1 - 11 - 12)

Du lundi au samedi de 18h30 à 21h30
Monday to Saturday, 6:30 to 9:30pm

(1 - 10 )

(1 - 5 - 6)

(1 )

(1 - 10 )

(1 - 10 - 11)

(1 - 10 - 11)

(1 - 10 - 11)

ROCKY TAPASROCKY TAPAS

(1 )

ALLERGÈNESAllergens

Prix nets en euro TTC service inclus | Net prices, taxes and service included
Volaille, porc : nés, élevés et abattus en France | Poultry, pork: born, raised and slaughtered in France

2 - Fruits à coque | Nuts

1 - Gluten

4 - Céleri | Celery

3 - Crustacés | Crustaceans

9 - Soja | Soybeans

10 - Lait | Milk

11 - Sulfite | Sulphite

12 - Sésame | Sesame seeds

7 - Lupin

5 - Œufs | Eggs

8 - Poisson | Fish

6 - Moutarde | Mustard

13 - Arachides | Peanuts

14 - Mollusques | Molluscs

(1 - 10 )



ROCKY
COCKTAILSMaison
MOJITO POP (20CL)                                      12,00€
Rhum Havana Club 3 yrs, citron vert, menthe
fraîche, sucre de canne, eau gazeuse
Havana Club 3 yrs old Rum, lime, fresh mint, cane
sugar, sparkling water

ROCKY BASIL SMASH (16CL)                        12,00€
Gin Beefeater, citron vert, basilic frais,
sucre de canne, poivre
Beefeater gin, lime, fresh basil, cane sugar, pepper
 
CAIPIRISUN (12CL)                                         12,00€
Cachaça, fruit de la passion, citron vert
Cachaça, passion fruit, lime

PEACH MULE (12CL)                                       12,00€
Vodka Zubrowka Biala, pêche, mangue, 
ginger beer
Vodka Zubrowka Biala, peach, mango, ginger beer

L’ÉTÉ INDIEN (16CL)                                      12,00€
Rhum Havana Club Especial, purée de mangue,
Schweppes Selection ginger beer, jus de citron vert
Havana Club Especial rum, mango purée,
Schweppes Selection ginger beer, fresh lime juice

FRENCH LOVE (16CL)                                    12,00€
Vodka Zubrowka Biala, crème de mûre, Prosecco
Riccadonna, jus de cranberry, jus de citron vert
Zubrowka Biala vodka, blackberry liqueur,
Riccadonna Prosecco, cranberry juice, fresh lime
juice

ROCKY
MOCKTAILSMaison SANS ALCOOL

COCKTAILS POP
EN PRESSIONDraught
SPRITZ COCKTAIL
Bitter, prosecco, eau gazeuse,
orange
Bitter, prosecco, sparkling water,
orange

MOSCOW MULE COCKTAIL
Vodka, citron vert, ginger beer
Vodka, lime, ginger beer

15CL
11,00€

11,00€

60CL
39,00€

39,00€

SPRITZ ZÉRO (20CL)                                       9,00€
Crodino Aperitivo, orange
Crodino Aperitivo non alcoholic bitter and sparkling
wine, orange

MOJITO ZÉRO (20CL)                                      9,00€
Sober Spirits Rum, cassonade, citron vert, menthe,
eau gazeuse
Sober Spirits non alcoholic rum, sugar, lime, mint,
sparkling water

APPLE PILAR (16CL)                                         9,00€
Jus de pomme, menthe, ginger beer
Apple juice, mint, ginger beer 

Prix net en TTC euros, service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
Prices are net in euros including VAT, service included. The abuse of alcohol is dangerous to health, please drink responsibly.



BIÈRESBeers
25CL

4,00€
4,50€
5,00€
5,00€

50CL
7,00€
8,00€
9,00€
9,00€

BOUTEILLES & CIDRE | BOTTLES & CIDER
Corona, Desperados
Bière locale
Cidre
Peroni sans alcool

33CL
7,00€
8,00€
7,00€
6,00€

GINS 16CL

and tonic
BEEFEATER                                                     12,00€
Gin Beefeater, Schweppes selection tonic, 
zeste de citron jaune
Gin Beefeater, tonic Schweppes, lemon zest

HENDRICK’S                                                    14,00€
Gin Hendrick’s, Schweppes selection tonic,
concombre, arôme de rose
Gin Hendrick’s, tonic Schweppes, cucumber, 
rose flavor

MONKEY 47                                                     16,00€
Gin Monkey 47, Schweppes selection tonic, 
badiane, zeste d’orange
Gin Monkey 47, Schweppes selection tonic, 
star anise, orange zestVINS

AU VERREWine by the glass

CHAMPAGNESet Pétillants
Prosecco Riccadonna
Champagne Brut D. Poret
Blanc de Blancs Jeeper

12CL
7,00€

12,00€

75CL
29,00€
65,00€
95,00€

APÉRITIFS
Ricard, Suze (2cl)
Martini Bianco, Rosso (6cl)
Porto Tawny 10yrs, Sandeman Ruby,
White (6cl)
Campari, Aperol (4cl)

4,00€
6,00€

6,00€
6,00€

PRESSION | DRAUGHT
Peroni
Grolsh Weiss
IPA
Bière du moment

VIN BLANC | WHITE WINE
Sauvignon Blanc Les Vignobles Foncalieu - France, IGP Pays d'Oc
Mâcon-Villages Les Florières – France, AOP Mâcon-Villages
Chardonnay De Laumont - France, IGP Pays d’Oc             
Domaine de Pellehaut L'été Gascon - France, IGP Côtes de Gascogne
Côtes du Rhône Lavau - France, AOP Côtes du Rhône
 
VIN ROUGE | RED WINE
Pinot noir Campet Sainte Marie - France, IGP Pays d'Oc
Combeval Grande Reserve - France, IGP Pays d'Oc           
Côtes de Rhône Domaine des 3 Lys - France, AOP Côtes du Rhône          
Nero d’Avola Merlot Kinisia - Italie, DOC Sicile   
Pic Saint Loup Mas de Farjou Les Lembrusques - France, AOP Languedoc Pic Saint Loup

VIN ROSÉ | ROSE WINE
Provence Estandon Gris Souvenir du Var - France, IGP Var Argens

Prix net en TTC euros, service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
Prices are net in euros including VAT, service included. The abuse of alcohol is dangerous to health, please drink responsibly.

6,00€
5,00€
6,00€
7,00€
8,00€

12CL
6,00€
8,00€
5,00€
6,00€
7,00€

6,00€

8,00€
7,00€
8,00€
9,00€

10,00€

16CL
8,00€

10,00€
7,00€
8,00€
9,00€

8,00€



ALCOOLS 4CL

WHISKY
Haig Club Blended, Jack Daniel’s                     7,00€
Woodford Bourbon                                           9,00€
Nikka From the Barrel, Balvenie double 
wood 12 ans d’âge                                           13,00€
Port Charlotte, Kavalan single malt                15,00€

RHUM
Havana Club 3 yrs                                             7,00€
Doorly’s, Sailor Jerry                                         9,00€
Flor de Cana 14 ans d’âge, Diplomatico         13,00€

BOISSONS
SOFT

WIFI ROCKYPOP GRENOBLE
CODE : Mercirocky

Soft drinks
SODA
Coca-Cola, Coca-Cola Zéro (33cl)
Orangina, Red Bull, Ice Tea, Schweppes Agrumes (25cl)
Schweppes Selection tonic, Ginger Beer, Hibiscus (20cl)
Sirop fraise, pêche, grenadine, citron, menthe... (20cl)
Our selection of syrups: Strawberry, Peach, Grenadine, Lemon, Mint...

JUS DE FRUITS | FRUIT JUICES
Jus artisanaux
Pomme, Orange, nectar d’Abricot, Ananas, Tomate
Apple, Orange, Apricot Nectar, Pineapple, Tomato

EAUX | WATERS
Perrier (33cl)
Vittel, San Pellegrino (50cl)
Vittel, San Pellegrino (100cl)

BOISSONS CHAUDES | HOT DRINKS
Espresso, Americano
Double Espresso, Cappuccino, Macchiato
Thé, chocolat chaud
Tea, hot chocolate

4,00€
4,00€
5,00€
2,50€

5,00€

3,50€
3,50€
5,00€

2,00€
4,00€
4,00€

DIGESTIFS ET LIQUEURS
Bailey’s, Jägermeister, Amaretto,                 6,00€
Genepi, Get 27                                               6,00€
Cognac Meukow VS                                       9,00€ 
Armagnac Armin 6 yrs                                  9,00€
Eaux de vie                                                    6,00€

VODKA
Zubrowka Biala                                              7,00€
Grey Goose                                                   11,00€

TEQUILA
Olmeca Altos Silver                                       7,00€
Casamigos Anejo                                         15,00€

Prix net en TTC euros, service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
Prices are net in euros including VAT, service included. The abuse of alcohol is dangerous to health, please drink responsibly.


