E SAISON...

Pour vous, nous dénichons des produits de qualité dans un rayon le plus proche possible
du ROCKYPOP - CHAMONIX LES HOUCHES et en direct avec nos producteurs.

For you, we are finding quality products within a radius as close as possible to the
ROCKYPOP - CHAMONIX LES HOUCHES and directly with our producers.

INDES

Nos viandes de boeuf, veau, agneau et
volaille sont nées, élevées et abattues en
France. Nos viandes nous sont livrées
directement par Montagnes Saveurs, La
ferme des Drailles, Maison Beauvallet.

Our beef, veal, duck, pork, lamb, and poultry
are born, raised, and butchered in France.
We receive our meats directly from
Montagnes Saveurs, La Ferme des Drailles,
and Maison Beauvallet.

livrés
Vergers de Saint

S hous sont

quotidiennement par
Eustache et Terre Azur.
Fruits and vegetables are delivered daily by
Vergers de Saint Eustache and Terre Azur.

JOMAGES
Y

Nos fromages au lait cru sont issus des
fermes de Savoie, distribués par Montagne
et Saveurs.

Our cheeses come from Savoie farms,
distributed by Montagne et Saveurs.

%,0 %SONS

La qualité et la fraicheur de nos poissons,
crustacés et fruits de mer sont assurés par
nos pécheurs Reynaud et Terre Azur.

The quality and freshness of our fish,
shellfish and seafood are ensured by our fish
suppliers Reynaud and Terre Azur.

GHRRCUTERIES

Nos délicieux produits italiens et nos
charcuteries sont fournis par Mammafiore.
Our delicious [talian products and cured
meats are supplied by Mammafiore.

Les chocolats proviennent de Valrhona.
Our chocolates are from Valrhona.
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Le pain est fabriqué quotidiennement par
la boulangerie au levain 100% bio Pin Pin.
The bread is freshly made daily by the 100%
organic sourdough bakery Pin Pin.

WIFI : RockyPop Chamonix | CODE : Mercirocky
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VELOUTE DE PANAIS AU LAIT D’AMANDES (2)\/"
Parsnip velouté with almond milk.........cccccueuunn.. 8€
TRUITE FUMEE, BRIOCHE, CREME
ANETH-RAIFORT (-8-10)

Smoked trout, brioche,

dill-horseradish Créeam........cooeeeeeceieeeeeeeeereeenn, 13€
POELEE D’ESCARGOTS ET SHIITAKES,
REBLOCHON, PERSILLADE, PAIN TOASTE (0-4-)
Sautéed snails and shiitake mushrooms,
reblochon cheese, parsley garlic butter,

t0ASEEA BreaQd. ... 1€
TERRINE DE COCHON DU MONT LAGAST AUX
TROMPETTES-DE-LA-MORT, CHUTNEY DE
TOMATES VERTES DU JARDIN ™

Mont Lagast pork terrine with black trumpet
mushrooms, garden green tomato chutney......... 9€
TATAKI DE BGEUF AUBRAC, COMBAVA,
VINAIGRETTE PONZU (©9-12

Aubrac beef tataki, kaffir lime,

PONZU VINGQIGIEELC. ..., 12€
ENTREE DU MOMENT
Today'’s special starter............. a partir de | from 8€

AGGOMPA
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BOL DE RIZ

RICE DOWI ... 4€
BOL DE MESCLUN

MESCIUN DOW .o 4€
FRITES

FrEeNCA FrIES. ... 6€
WOK DE LEGUMES

Vegetables WOK........ccccccoeeeieeeeeeeeeeeeeee 6€
GARNITURE DU JOUR

Garnish of the day..................... a partir de | from 4€

V Vegan @ Végétarien

PLLERGENES

1- Gluten 5 - Eufs | Eggs

2 - Fruits a coque | Nuts 6 - Moutarde | Mustard
3 - Crustacés | Crustaceans 7 - Lupin

8 - Poisson | Fish

4 - Céleri | Celery

ATS
oitL Cours s

SAINT-JACQUES POELEES, CREME DE LARD
D’ARNAD, SARRASIN (0-14)

Pan-seared scallops, Arnad lard cream,
DUCKWRACAL ..o 29€
TAGLIATELLES MAISON, BOLOGNAISE,

VIEUX PARMESAN (-4-10-T)

Homemade tagliatelle, Bolognese,

A9EA ParMeESaAN ....cccooeeeiiieeeeeeeeeeeeeeeeee e, 18€
JOUE DE PORC CONFITE A LA BIERE

« CARBONADE », POMMES ALLUMETTES ¢-6-T)
Pork cheek slow-cooked in “Carbonade” beer,
SNOESEIING FrIES. ..o 23€
SUPREME DE PINTADE AUX MORILLES ET VIN
D’ARBOIS, GRATIN DAUPHINOIS (0-T)

Guinea fow! supreme with morels and Arbois
wine, dauphinoiSe gratin.............ccecceeeeeeeecnenn, 24€
STEAK DE CHOU FLEUR AU MISO, CREME DE
CAROTTES ET AIL ROTI @/

Cauliflower steak, miso, cream of carrot and
FOASEEC QAITIC ..o 17€
GRATIN DE RAVIOLES DE LA MERE MAURY

AU GORGONZOLA (-0 F

Mere Maury ravioles gratin with gorgonzola....20€
PIECE DU BOUCHER DU MOMENT

Butcher’s cut of the day......... a partir de | from 22€
POISSON DU MOMENT

Catch of the day ..o a partir de | from 22€

SOERTS

POIRE BELLE HELENE (2-5-10)

Poached pear with chocolate ..., 10€
TARTE MONT-BLANC (-3-5-10)

MONE-BIANC EQI ... 10€
MOELLEUX AU CHOCOLAT (-5-10)

Chocolate fondant........eeeeeeieieeieeees o, 10€
CREPE SUZETTE (-5-T

Crépe SUZEEEC. ... oo 8€
PAVLOVA AUX CLEMENTINES ©

Clementing PaVIOVA...........cccccoceeeieieieeeeeee, 9€
ASSIETTE DE FROMAGES (0)

Cheese aSSOrtMEeNt.....coceccoeceeeeeeeeeeeee, 13€
DESSERT DU MOMENT

Dessert of the day........ccc.......... a partir de | from 8€

9 - Soja | Soybeans 13 - Arachides | Peanuts
10 - Lait | Milk

11 - Sulfite | Sulphite

14 - Mollusques | Molluscs

12 - Sésame | Sesame seeds

Prix nets en euro TTC service inclus | Net prices, taxes and service included
Beeuf, porc, volaille : nés, élevés, abattus en France | Beef, pork, poultry: born, raised, slaughtered in France.




ENTREE

PLAT
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DESSERT

AU CHOIX A LA CARTE

39.00€

SIROP AU CHOIX

CHEESE BURGER
PIZZA ENFANT
STEAK HACHE

POISSON DU JOUR

BROWNIE

(1-2-5-10)

GLACE ARTISANALE

(1 boule : vanille, chocolat, fraise, citron)

13°0€




