39€ PAR ADULTE, 15€ PAR ENFANT

ENTREES

Saumon gravelax a la betterave,
creme aux herbes

Potimarron roti au miel et romarin,
eau de tomate et vermicelles de riz

(Eufs durs marbrés, mayonnaise au sésame noir,
salade d'algues wakame

PLATS

Y2 magret de canard, déclinaison de panais,
gastrique aux fruits rouges

Risotto a I'encre de seiche, tentacule de poulpe
grillé, coulis de poivrons rouges

Pad thai vegétarien

DESSERTS

Buffet de desserts
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39€ PER ADULT, 15€ PER CHILD

STARTERS

Beetroot-cured salmon, herb cream

Honey & rosemary roasted squash,
tomato water and rice vermicelli

Marbled hard-boiled eggs, black sesame
mayonnaise and wakame seaweed salad

MAINS COURSES

Half a duck breast, parsnip variations
and red berry gastrique

Squid ink risotto, grilled octopus tentacle
and red pepper coulis

Vegetarian Pad Thai

DESSERTS
Dessert buffet
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