
C’EST DE SAISON...et fait maison !
Pour vous, nous dénichons des produits de qualité dans un rayon le plus proche possible
du ROCKYPOP - CHAMONIX LES HOUCHES et en direct avec nos producteurs.
For you, we are finding quality products within a radius as close as possible to the
ROCKYPOP - CHAMONIX LES HOUCHES and directly with our producers.

VIANDESMeats
Nos viandes de boeuf, veau et volaille sont
nées, élevées et abattues en France.
L'agneau est né, élevé et abattu en Écosse.
Nos viandes nous sont livrées directement
par Montagnes Saveurs, La ferme des
Drailles, Maison Beauvallet.
Our beef, veal, duck, pork, and poultry are
born, raised, and butchered in France. Our
lamb comes from Ireland or the UK, where
it’s born, raised, and butchered. We receive
our meats directly from Montagnes Saveurs,
La Ferme des Drailles, and Maison Beauvallet. 

FRUITS & LÉGUMESFruits and vegetables
Les fruits et légumes nous sont livrés
quotidiennement par Annemasse Primeurs
et Terre Azur.
Fruts and vegetables are daily delivery by
Annemasse Primeurs and Terre Azur.

FROMAGESCheeses
Nos fromages au lait cru sont issus des
fermes de Savoie, distribués par Montagne
et Saveurs.
Our cheeses comes from Savoie farms,
distributed by Montagne et Saveurs.

POISSONSFishes
La qualité et la fraîcheur de nos poissons,
crustacés et fruits de mer sont assurés par
notre pêcheur Annecy Marée et Terre Azur.
The quality and freshness of our fishes,
shellfishs and seafoods are ensured by our
fisherman from baker Annecy Marée and
Terre Azur.

CHARCUTERIESCured meats
Nos délicieux produits italiens et nos
charcuteries nous sont emmenés par
Mammafiore.
Our delicious Italian products and cured
meats are brought to us by Mammafiore.

CHOCOLATSChocolates
Les chocolats proviennent de Valrhona.
Our chocolates are from Valrhona.

PAINSBreads
Le pain est fabriqué quotidiennement par
la boulangerie au levain 100% bio Pin Pin.
The bread is freshly made daily by the 100%
organic sourdough bakery Pin Pin.

WIFI : RockyPop Chamonix | CODE : Mercirocky



ENTRÉESStarters
AGUACHILE D’ESPADON
Swordfish aguachile........................................................12€
CARPACCIO DE BŒUF, HUILE D’OLIVE CITRON,
CÉLERI BRANCHE, POUSSES DE MOUTARDE,
TOMME DE BREBIS DES ALPES
Beef carpaccio, lemon olive oil, celery stalk,
mustard sprouts, Alps ewe’s milk cheese..............11€
TOMATE ANANAS, STRACCIATELLA, POUDRE
D’OLIVES KALAMATA, HUILE VERTE
Pineapple tomato, stracciatella, Kalamata olive
powder, green oil..............................................................10€
TRUITE MARINÉE « TOSAZU », QUINOA ET
GRAINES TORRÉFIÉES
Marinated trout “Tosazu”, quinoa and toasted
seeds.......................................................................................12€
HOUMOUS TAHINI ET GOMASIO, PAIN PITA
Tahini hummus and gomasio, pita bread...............8€
ENTRÉE DU MOMENT
Today’s special starter..............................à partir de 8€

from 8€

DESSERTSDesserts
TIRAMISU
Tiramisu................................................................................10€
SALADE DE FRUITS FRAIS
Fresh fruits salad...............................................................9€
MILLEFEUILLE, CRÈME À LA VANILLE DE
MADAGASCAR
Millefeuille with Madagascar vanilla cream..........10€
PARFAIT TROIS CHOCOLATS
Triple chocolate parfait..................................................10€
PANNA COTTA, COULIS AUX FRUITS DE
SAISON
Panna cotta with seasonal fruit coulis.....................9€
ASSIETTE DE FROMAGES
Cheese board.....................................................................13€
DESSERT DU MOMENT
Dessert of the day......................................à partir de 8€

from 8€

ALLERGÈNESAllergens

PLATSMain courses
NASI GORENG AU POULET, OIGNONS
NOUVEAUX 
Nasi Goreng with chicken, spring onions............20€
SHAKSHOUKA, ŒUF PARFAIT ET FETA, PAIN
PITA
Shakshouka, slow-cooked egg and feta, pita
bread......................................................................................18€
DORADE ROYALE À LA FLAMME, PONZU
ET HUILE DE SÉSAME, HARICOTS PLATS AU
BEURRE
Flame grilled sea bream, ponzu and sesame oil,
buttered flat beans.........................................................23€
LINGUINE ALLE VONGOLE
Linguine alle vongole.....................................................23€
ARAIGNÉE DE COCHON SNACKÉE,
AUBERGINE MISO, SALSA VERDE
Seared pork spider steak, miso eggplant, salsa
verde.....................................................................................20€
PIÈCE DU BOUCHER DU MOMENT
Butcher’s cut of the day.......................à partir de 22€
POISSON DU MOMENT                         
Catch of the day.......................................à partir de 22€

from 22€

(12)

ACCOMPA
GNEMENTSSide dishes
BOL DE RIZ
Rice Bowl...............................................................................4€
BOL DE MESCLUN
Mesclun bowl.......................................................................4€
FRITES
French fries...........................................................................6€
WOK DE LÉGUMES 
Vegetables wok..................................................................6€
GARNITURE DU JOUR
Garnish of the day.....................................à partir de 4€

from 4€

Prix nets en euro TTC service inclus | Net prices, taxes and service included

2 - Fruits à coque | Nuts

1 - Gluten

4 - Céleri | Celery

3 - Crustacés | Crustaceans

9 - Soja | Soybeans

10 - Lait | Milk

11 - Sulfite | Sulphite

12 - Sésame | Sesame seeds

7 - Lupin

5 - Œufs | Eggs

8 - Poisson | Fish

6 - Moutarde | Mustard

13 - Arachides | Peanuts

14 - Mollusque | Mollusc

Vegan Végétarien

(8)

(4 - 10)

(10)

(8 - 12)

(5 - 9)

(1 - 5 - 10)

(8 - 10 - 12)

(8 - 10 - 14)

(10)

(1 - 5 - 10)

(1 - 10)

(1 - 5 - 10)

(10)


