


Vows +

q Entrées - Sturters

Ceviche de dorade aux agrumes, pickles oignons rouge, huile a la vanille (8-11)
Sea bream ceviche with citrus fruits, pickled red onions, vanilla-infused oil
ou/or
Poireaux rotis au four, sauce tartare et vierge de tomates confites # (5-8-11)
Oven-roasted leeks, tartare sauce and confit tomato vinaigrette

Plats - Main courses

Filet de canette réti, jus réduit au vin rouge, purée Robuchon (10-11)
Roast duck fillet, red wine reduction, Robuchon mashed potatoes
ou/or
Médaillon de lotte roti au beurre noisette, jus corsé, déclinaison de topinambour (8-10)
Roasted monkfish medallion with brown butter, rich jus, Jerusalem artichokes
ou/or
Little jack au four, légumes d’hiver, petit épeautre facon risotto (1)
Baked Little Jack squash, winter vegetables, spelt risotto-style

Dessents

Lemon curd meringué (1-5-10)

Lemon meringue curd v
ou/or

Poire pochée au vin chaud, sablé cacao, sauce chocolat (1-5-10-11)

Poached pear in mulled wine, cocoa shortbread, chocolate sauce

Allergénes

Allergens
39€ [pers. s
el *LI-

Prix net en euro TTC service inclus | Net price, taxes and service included
Canard : né, élevé, abattu en France | Duck: born, raised, slaughtered in France




